Jobre vinos antiguos 





GJuillermo César SFómez 


Sumário 


Primera parte: Los primeros antiguos ...........cooooccccnonoccncnonancnonanoncnonanonononanonnncnannnnnonanannnnnanancncnanos 9 
l= ¡Las tabernas: SUMerlaS:: crimson ced edson rfresslernss irssscnds 9 
2-. ¿El vino delos: burgueses... ooo ia da dicta 11 
3= La Reina Kubaba..sociciscioosiono iniciacion ies daria isa 13 
4-  Siduri 8. Gilgamesh ............o.oconnncccnnonoccccnononcnononononononononononanonoconanononona nana nonnr ana ronnn ara ronnn anos 16 
5- Sobre mujeres sumerias y sus cabellos de ViNO...................ooocccnncccccnoncccncnanaccncnanancncnanos 18 
(A AT 20 
7- La danza del alma de IShtar............o.oooncocnnocccnoncccnocnnonancnananonancnnnncnonnanonancnnnnncnnancrananennnos 22 
8- La diosa Hathor del ViNO.........oooooconncccincccnnocccnoncconccnnnoncnnnno conan nn non cnnnn ocn nnn cn ran n nan cn nana ncnnno 25 
9--  La¡aventura del UniVEFSO.::..:ooooisonsiona ccoo dicten sillar tia 29 
10- Isis 8, Osiris, basado en los escritos de PlUtarco...............ooooooocccccccnonocoooncnnnncnonnnnannnnonoss 31 
11-. Los:égipcios 4 el VINO. coord dais 42 
12- El'vino:de:los:Colchis::..... ovocitos tata 44 
13- La diosa Anahit y laS UVAS...............cooocccccconccccnnonnnnncnonncnnnnannnc conan ona connn ana cnnan rra conan ana nanan anos 47 
14- Los judíos y el vino Kosher .............ooooooconocccnocnnononcconanononnncnononoononnononononnncnnnnnnnnnncannnnnnnnnos 51 
15- Anatolia, Turquía y el VINO ...........oooonococcnocccoooncoonnnononcnnonnncnonononnnnnnnnnnnonnnnnn roca rnncannnnnnnnnos 55 
16- Magón, el célebre escritor cartaginés.............oonooconocccnoocncnonnconannnonnnononononnnnnonrnncanonononnnos 58 
17- La mitología y el VINO.............ooooconocccnocccconcncnonnnonnnnconnnnnnonncnn nn nono nnnnn nro nro nnnn nn na nnn cnn nnnnnnnnos 63 
18- Los dioses de Oriente......ooooccinnccinocicionncconancnonnnnnncnnnnncn nano ncnnncnnnncnrnn arar n cn rancia n rn nnnannnnnnnns 65 
19- El desagradable dios del vino ShezMu..........ccooooocccnoncccccnonccccononacononanannnonananoconanananonananos 68 
20- El Dios Zagreus del VINO..............ccoooccccnnooccncnononcnonononcnonononcnanononcnonnnnncnoranon nro nano n cra rannnnnanns 70 

Segunda parte: La chifladura griega .................oooooocccnnoncccccnonccnnnnonnnnnononananononnnn conan ona conan aca nonananos 75 
O 75 
2- El vino y SU prosaico pasado........ooooccccnnnoccccnonoccnonononcnonanoncnnnanoncnnnannncnnnannnnnn canon nnnrannncnnnns 76 
3-=- ¿El VINO: la Cerveza ociosa ia li iia aid 79 
4- Los primeros vinos de Francia...........oooccconccccnononcncnononananonananononananononananoconan ana conan ana cnnnnnnos 81 
5- Las enotropeas del Dios DioniSO...............cooooccccnoncccncnoncccnonanancnonanononoranonnncnananoncnanancncnanos 84 
6- El vino de Nietzsche ........oooooncccnncccnoccconcccnonanononcnonncnonnnnnnona conan cn nn nnnnn anar n crean nn nan n nn nananannnes 88 
7- Todos hacen lo mismo con el VINO .......ooooocccnoccnnnccnnoccconncnononnnnnncnnnna conan cncnnnn carac nnananennnos 90 
8- —Ámpelo y su tragedia........o.o.cioiciononononononococicnnncininnnonononononnnnnnnnnanononononononanininanininininininia 92 
9- Como nació el teatro griego...............oooocnnocccnoonnononnnoonnnnonnnononnnonnnncnonnnnonnncnn nn cnn nnnnannncnnnos 95 
10- Así nació el Dios DioniSO.........ooonoconncnnncnnccnnccnocanocanocananaconocono conc conn conc cnn nan ran cana a nana rnnann 98 
11-- El dios:Zéus:en San TelMo .::...ecociicoriti cdta ria 101 
12- Elasno de las feministas.........oooconcccinnccconncccnncnnnonnncnnanonancnonnnnnnnncnnnn nc nan nnrnnnn cnn na rana rca 105 
13- El rey Penteo fue descuartizado y engullido ......................ooocconoccccnonoccnononancnonanancnonanos 107 


14- La fiesta griega Halo0a .............cooooccccnonoccncnonaccnononncnonanoncncnononcncnononnncrononnncnanonnncnanannncnnos 110 
15- Los sibaritas y la invención del paraíSo...............ocooocccnoocccnocnnoonnnconononononononncnnnnnnanononnnos 113 
16- Carrus Navalis — Car- Naval ......ooooooconncccconcconocccnoncnonnnnonancnoncnnnnnncnnnna corn nn ran cnn ana ranannnnnos 116 
17- Las aterradoras basárides O MÉNAdES ....oooocooncconcccnocicoconncccnnnnoncnonccnnna nana rana ranaranccancnanos 119 
18- El castigo a las princesas incrédulas...............ooooocconocccnoncnononnnoonnncanononononononncnnnnncanononnnos 121 
19- El verdadero origen de los delfines......................ooooooococcnoooccnononoconononanononanaconoranannncnonos 124 
20-- La muerte de ErigONe:: cin 126 
21-- Los SIMposios.griegos......ooiocococóniccnosinoconidóninondiinenodadeniiodadonenanaderinona sin encantar bicenine race 128 
Tercera parte: El vino de los que hablaban en latín..................ooooocccoocccnoncncnoncnononncinnananononnnos 134 
1- Mis ensayos sobre caldoS.................oooocccconoccccnonoccnonannncnonononononanononcnonannncnonannncnanannncnnos 134 
2-- La pecadora Paculla AnñÍA:.. 0. da 136 
3- Meditrinalia - 11 de Octubre ........oo.oocinncconncicnonccnnncconocncnoncnonnnnnnancnnnnanoroncnnnncnnnnanaranenenns 140 
4- Liber Pater - 17 de MarzO ....oooooonncocincccnoncccnoncnonnncnnnnnnnanonononcnnnno non ana ran one nnn nan ncnrana na rancnns 143 
Da USOS CUL o A A A A AAA A 148 
6- Mitrídates 8. Julio César ........oonoonnnnnnnnnnncninconncnnncanocanonanonccanoconccono cono nonnn nan ncan cana ca nnna ninas 150 
7- Marco Gavio Apicio se SUIcidÓ ..................oooccoocnnnocnnoocncnonnnononononnnnnononononnnnnnnncnonnnnannnonos 154 
8- La fantástica y maravillosa vida de Apuleyo...................ooooooccccoccnooooncnonnnononnnannnonannncnos 157 
9- Sobre el culto a la leche 8, el VINO..............ooooooocnnoccnnocccnonaccnonnnnnnnnnnnanorancnnnncnonnanarancnonns 163 
10- Los toneles romanos y el emperador Probo............ooooocccoooccccnonoccnonononcnonananononanancncnanos 167 
11- El vino:de:los Colchis:.. coccion 170 
12-:IIFICUMS O¡UINO:. ci a 174 
13-. Vinum FalernuM:... cocoa AAA 177 
14-- .LoS tracios Si El VINO: : cion dra 181 
15- Receta para hacer “vina condita””............oooooccnoncccccnonoccncnonancnonanannncnanannncnananoncnanannnnnnnos 184 
Cuarta parte: Los descendientes del ViNO..................cooooccccnonoccnononaccnononancnonanancnonanancnoranancncnanos 187 
1- Elenemigo de Alejandro Vigil ......................ooononoccccnonnccncnononcnononanononananononananoncnanannncnanos 187 
2- Juan de Mori - 18 de agosto de 1535 ....oooocccnnoccccconoccccnoconcnonononcnanonononononanonononanananonananos 189 
3- Omar Kheyyam - El poeta del vVinNO..................ooccconooccccononcccnononcnonononanonononanononanacanonananos 195 
4- Yaestamos dentro del oscurantisMO .......ooooconnccnnoccconocncnoncnnoncnonnnnonanononnncnnnncnnnnananancnos 203 
5-: "El poeta:del:vino, Hafez.::.....0c...0ootccio diodo idiota daa aoinsii nen nara ens asuia inca 206 
6- La historia que no te contaron del Malbec.................cooooccoccnnooccccononcconononccononanacanonananos 208 
7- Juan de Puebla €. los primeros buenos vinos de Mendoza............oo.ccocooccccononcccnononnns: 211 
8- Beethoven fue asesinado por Un pésimo VINO .........oooconocccoocccoooccnonnnononononnnnnannncnancnonos 216 
9- Sarmiento 8, POUBet.............oooooononcoonnnoncnnnnnoncnnnnnoncanonnoncanonncnconoancncono arc nncnr ana nonararcnonaranss 220 
10- El Riesling, el vino blanco alemán ............ooonoconcnccccoocncnoncnononnnooncnnano conan nnonn ccoo nnnnanancnnnss 225 
11- Los almogáraves €: el varietal MalvasÍa................oooooconocccoocncooncnconononononononncnnnnananononnnos 227 


12- 
13- 
14- 
15- 


17- 
13- 
19- 
20- 


Sobre ingleses €. vinos con alcoho.................ooooocccoocccccnoncccnononaconononccnncnoncnnnonanananonan anos 231 


Bentvogels o Aves de la banda ..........ooooocccoooccccnoooccnonononcnonononcnonano coronan ncnonanoncnorannncnanns 233 
El doctor Anselmo critica a los chilenos..............ooo.ooonncncnonicinnccnnocccnoncnonannnnnroconranarancnos 237 
El origen del vino UrUBgUQyo......ccooococccoooccccnonoccnonononcnonononononononcnonanoncnananonnnananonenanannncnanns 240 
Réquiem por los viñedos desaparecidos ..............ooocooococoocccooocnconnnonancnononnnonnnncananononnnos 242 
Así habló el doctor Anselmo del VINO .......oooooconoconoccnocconcconcconcconanoncnonncnanonn conca ranarinanns 245 
Centeno el memorioso bebedor de vino €. su Apocalipsis Porteño. .......................... 249 
Los judíos jázaros € el VINO ............ooooconocccnoocccnocncooanonanonononononnnononnnnononcnnnnnnnnnnnanananinnnos 254 
El vino de los rusos € el ViNzavOd...........ooooocccnoccccocccnonanononcnnnncnonnnnananononnn conocio cnn a narancnos 263 


Los ingleses y el vino de OportoO.........ooooocccoooccccnoooccnonononononononcnonanonononanonononann cnc rana ncnanns 268 


Estimado lector. Este libro por razones de orden se 
divide en cuatro partes: 


Primera parte: Los primeros antiguos. 20 escritos 
Segunda parte: La chifladura griega. 21 cartas 


Tercera parte: El vino de los que hablaban en latín. 
15 mensajes 


Cuarta parte: Los descendientes del vino. 21 
comunicaciones 


Prólogo 


Nunca me agradaron los prólogos, porque me traen a la 
memoria las aburridas peroratas del ex decano Miguel 
Verstraete que nos torturaba en la universidad de Filosofía 
y Letras de Mendoza con su menesterosa arenga. 


Pero convengamos que colocar un prólogo tiene un 
inmediato provecho intelectual, siempre que este 
acreciente al lector el interés por su contenido. 


Aclaro desde el inicio, las fuentes de este libro fueron 
extraídas de textos antiguos en sus propias lenguas, 
incluso indagué en idiomas ya muertos, para este fin me 
inscribí con anterioridad en todas las bibliotecas estatales 
de las principales capitales del mundo, y traduje al 
castellano los escritos para comprenderlos. Y para reforzar 
este objetivo adquirí bibliografía en las librerías de Roma, 
Paris y Lisboa. 


Pero volviendo a mi prefacio, mi introito es más reservado 
y solo pretende anunciar el espíritu sedicioso del libro. 


Fui un anónimo garimpeiro de bibliotecas, esta voz 
“sarimpeiro” es de origen portugués, y hace alusión a un 
buscador solitario y clandestino de piedras preciosas en un 
río distante. Así escudriñé anécdotas pretéritas en las 
bibliotecas, en las charlas amenas, en mis viajes por Europa 
y en los museos. 


Siempre quise saber de los personajes de la antiguedad 
que descarriaron su fama, dado que los medios de 
comunicación dominante y la descuidad educación no los 
hizo visibles, ni los mostró con su verdadera dimensión, ya 
sea por falta de sabiduría o por estrés institucional. 


Creo que el vino debería seguir vivo como fenómeno de la 
antigúedad. Hay que ser “renacentista” como nos 
propone Laura Catena, por eso los pintores en vez de 
perder su tiempo en ser innovadores y creativos, deberían 
arremangarse sus guardapolvos y ponerse a trabajar para 
darles forma a los personajes y dioses olvidados, esos que 
no consiguieron rescatar nuestros antepasados artistas 
renacentistas. 


Este libro aborda temas, contextos, que no suele redimir la 
literatura tradicional sobre viñedos, bodegas y vinos. 


Este libro es también una charla amena sobre los 
despintados antiguos. 


El modesto afán que me ha impulsado para asir mi pluma 
y escribir un libro sobre el olvidado universo del vino, es 
para que ampliemos nuestra cosmografía espiritual, 
nuestras sapiencias y nuestro gusto por la vida. 


Procuro entender hechos singulares, historias archivadas 
sobre los quehaceres de nuestras metempsícosis remotas. 


Me he esforzado por encender la pasión por el vino de 
nuestros antepasados. 


En el escenario de una simbólica beligerancia transité 
sobre una dolorosa metáfora, apelé a la sátira y busqué 
entre los cadáveres, los quejidos y las humaredas los 
desperdigados pedazos de las tablillas sumerias, dispersas 
por el bombardeo. 


Procuré rescatar la memoria de posguerra. Así rescaté a 
escritores y hacedores de mitos, donde se registraban 
sentencias de sabios y divinidades. 


Quiero que con este libro tus ojos no vean al mundo con la 
mirada inexpresiva, con la apatía y la desvergúenza que lo 
hicieron los mercenarios extranjeros, busco que te 
indignes, que te exasperes al ver como se extingue nuestra 
memoria y consume en llamas la Biblioteca de Bagdad. 


Quizás avives tu curiosidad por cómo era el vino en la 
antigúedad, por cómo nació con inenarrables esfuerzos 
nuestra perecedera civilización. 


Leyendo este libro podrías llegar a entender el vino como 
la historia de tu civilización. 


No te inquietes por mis letras, mi literatura no hace daño 
y mis sentencias son una sana provocación hacia la paz 
universal. ¡Salud! para tu buena lectura. 


Primera parte: Los primeros antiguos 


1- Las tabernas sumerias 
Fue en las tabernas sumerias donde nació la filosofía, allí 
los mortales empinaban el codo y se tomaban un vino, 
dejándose transportar por la lúdica plática sobre el enigma 
de la existencia, sobre el misterio de ocupar los años. 





Vorncgre Ucgoptrrin.  Mezyptiihe Kónigin. — Lownebme Uegupteria, 


Fue ahí donde nació el pensamiento crítico y no en las 
aldeas griegas como creen algunos académicos 
occidentales. 

Estas memorables tabernas  sumerias estaban 


administradas por sabias mujeres, y eran un escenario 
ideal para la elevación del vino y la reflexión ácrata. 


Muchas tabernas sumerias se establecían en zonas 
estratégicas y fronterizas, por eso allí se sabía de grandes 
encuentros, se escuchaban varias lenguas y con el vino en 
la copa se filosofaba sobre amores, saberes y milagros. 


En las tabernas sumerias se hablaba del sentido de la vida 
y del miedo a la muerte, esto se hizo miles de años antes 
que lo hicieran los griegos en sus afeminados simposios. 


Las tabernas sumerias eran también el lugar obligado del 
amigable tropiezo, del inesperado intercambio, en fin, 
eran un formidable epicentro. 


El consumo de caldos se compartía mientras se alentaba 
una danza, o se cantaba con entusiasmo. 


Tenemos ejemplos reveladores como fue el de la reina 
Kug- Bau, o Kubaba que trabajó como tabernera antes de 
ser reina y fundar una dinastía. 


Gilgamesh buscando la inmortalidad se depara con la 
taberna Siduri, y en aquella taberna encuentra la visión 
lírica de la mujer, que se contrapone a la visión épica y 
frustrante de Gilgamesh. 


Las tabernas sumerias sus clientes eran libres pensadores, 
vendedores y errabundos. 


Un bodegón podía constar de un simple espacio techado 
con mostrador y estantería. También estaban las que 
funcionaban como pasajeros albergues, con un segundo 
piso donde se alojaban a los fatigados viajeros. Allitambién 
tenía lugar el amor prohibido, o el emerger de una súbito 
ternura. 
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En estas tabernas un patio central cubierto con un toldo 
era suficiente para entretenerse, allí se asistía a recitales 
de bebedores poetas y cantantes delirantes. 


En fin, todo el universo del vino nació en una taberna 
sumeria. 


2- El vino de los burgueses 
Aclaro que también escribo este libro para el emergente 
burgués, ese que ya hizo numerosos arranques para 
entender sobre vinos, ese que ya gastó fortunas en los 
shopping comprando libros enormes y carísimos sobre 
turismo de vinos. 


Esos libros que te prometen que podrás aprender técnicas 
importantes para catar y analizar un vino de forma 
civilizada. 





ko. 
Esos libros que ostentan adentro fotos brillantes y 


enormes de algunas Bodegas Chateau francesas, esas 
fotos que están partidas en dos, porque de tan grande que 
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son ocupan dos páginas y hacen parte de la bisagra del 
libro. En fin, una foto carísima con una raja al medio, que 
la miras desconcertado porque corres el riesgo de romper 
el libro al querer abrirlo y verla a la foto como una figura 
plana, y en un desgraciado momento no entiendes porque 
estas contemplando esa foto partida de un edificio de 
Francia, foto colorida y radiante que no consigues 
amortizar. 


O los libros que te enseñan cómo conservarlo 
correctamente al vino, o esos que se meten en tu casa y se 
instalan en el medio de tu familia para enseñarte cómo 
maridarlo con otras carnes. 


Otros pretenden solo venderte, son los que te orientan 
sobre la gran oferta de vinos, o te explican cómo conocer 
las distintas denominaciones de origen para no ser 
engañado por un mercader deshonesto. 


Y están los que te confiesan un sinfín de trucos, son los que 
te prometen que parecerás un gran experto en vinos entre 
tus aburguesados amigos. 


Después están los libros que te dicen que hay 1001 vinos 
que debes probar contra tu voluntad antes de morir. 


Si ya te has cansado de mirar botellas y etiquetas, si ya 
piensas que si hubieses leído más libros sobre vinos ya 
tendrías el paladar de Robert Parker. Si ya has viajado 
muchas veces a Estrasburgo y has bebido vinos de forma 
descontrolada para convertirte en otro entendido, o si 
coleccionaste la revista "The Wine Advocate" para 
mejorar tu primitivo inglés, y estar en la cumbre de los 
entendedores de vinos. Si esa son tus vicisitudes y 
desasosiegos, este libro que escribí en soledad para otro 
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universo, para otro espíritu, también podría ser tu nuevo 
libro sobre vinos. 


3- La Reina Kubaba 
Ya hemos comparando los ingresos, y ahora estamos por 
ingresar a la exposición sobre la Historia Universal del 
Vino. 


El primer cuadro que encontraremos en la exposición es 
una representación de la reina Kubaba, mi idea fue hacer 
una representación moderna de esta singular Reina, 
desconocida por tantos siglos. 





La reina Kubaba — Guillermo G 
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Laura Catena suele predicar en las conferencias que ofrece 
al recorrer el mundo, que debemos ser personas 
renacentistas, y una de las particularidades que tuvieron 
los artistas del Renacimiento es que no conocieron a la 
cultura sumeria. 


El Renacimiento fue la usanza de beber en las fuentes 
clásicas para así extender la gran obra de nuestros 
ancestros. 


Por esta razón es que en esta pintura Kubaba está 
representada con la imagen de una mujer desafiadora. 
Porque el arte y la cultura es un dialogo perpetuo que 
atraviesa como un cometa todos los tiempos. 


Kubaba o Kug- bau vivió entre el 2.450 y el 2.350 antes de 
Cristo, la reina mesopotámica es quizás la primera mujer 
moderna, porque de ser una modesta tabernera 
vendedora de vinos, llegó a reinar sobre todos los hombres 
para fundar una estirpe en la célebre tercera dinastía Kish 
que registraron los acadios en sus manuscritos. 


Kubaba no es un nombre propio, sino un singular 
calificativo, que significa «la mujer del vino», es decir, la 
tabernera. 


Los sumerios eran menos machistas que los babilónicos, y 
las mujeres allí fueron esenciales para nuestra evolución 
como especie. Kubaba también es la primera legisladora 
de la que tenemos noticias. 


En los santuarios sumerios la bodega era una parte 
esencial del templo y fue el mundo místico que conoció 
Kubaba, era la parte “adivinada” de la ciudad y allí el toro 
fue el primer símbolo del vino. 
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En la época de Kubaba el toro era la naturaleza en 
movimiento, el arranque primitivo de la vida, la fuerza de 
la sangre. El animal sagrado estaba estimulando la pujanza 
del cosmos sujeto a la tierra, pero el universo era quien 
determinaba su destino, sus cualidades, sus reacciones. 
Estos son los inaugurales tiempos para definir el “terroir” 
en los vinos. 


En la cosmogonía de Kubaba, la física de lo divino llevó a la 
costumbre de vivificar las estatuas, es decir, a regarlas con 
vino, no tardaría el hombre en asimilar la idea de que la 
sangre de los dioses era vino. 


El vino ya no era apenas fuerza, sino que se tornó 
evolución, transformación y metamorfosis. 


Así en los tiempos de Kubaba el vino se tornó esencial en 
el desarrollo de los sentimientos tangibles y metafísicos. 
Los sumerios percibieron en los ojos vidriosos del bebedor 
de vinos que el vino era vital vibración. 


La Mesopotamia vivió la experiencia cósmica de los 
primeros vinos, los montes Zagros se llenaron de mini 
regiones donde se celaba el crecimiento de las preciosas 
uvas, como quien resguarda la infancia de un mesías. 


Quizás la primera felicidad del hombre fue beber vino, y el 
primer sacrificio contemplar cómo se derramaba sobre la 
estatua de una diosa la divina bebida. 


El vino también fue considerado mineral en la boca de 
Kubaba, agua sagrada, y el sabor del vino atrajo a otras 
tribus para la serena civilización y para la furibunda 
ofensiva. El vino es la historia liquida de nuestros inicios. 
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En fin, con el vino de Kubaba la vida se tornó atiborrada de 
misterios, visiones y espejismos. 


4- Siduri €: Gilgamesh 
Tenemos que romper los paradigmas, arriesgar y no tener 
miedo a quedar como un loco ante todos. La exposición de 
la historia universal del vino tiene ese formidable desafío. 





Pintura de mi autoría 


La pintura que contemplamos ahora es la de Gilgamesh y 
Siduri. Gilgamesh en su búsqueda por la inmortalidad 
representa la visión épica de la vida, la trascendental y la 
de Siduri es la visión opuesta, es la visión lírica y terrenal 
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femenina, la que disfruta del presente, y permite brotar las 
emociones más íntimas y pasajeras sin preocuparse por la 
futura muerte. 


Estos antedichos espíritus son los que manifiesta el vino, 
porque el vino es la sangre de los dioses, el flujo que es 
culto de devoción y también es el deseo intempestivo de 
los insensatos en las borracheras, es la diversión pasajera, 
las ganas de dejarse transportar por un momento de 
extravios. 


El momento más brillante del Poema de Gilagamesh se 
encuentran en la Tablilla de arcilla número X, cuando la 
tabernera Siduri, dándole asilo a Gilgamesh en su loca 
asechanza por la inmortalidad, le dice: 


“Cuando los dioses crearon a los humanos destinaron la 
muerte para ellos, guardando la vida para sí mismos. Tú, 
Gilgamesh, llénate el vientre, goza de día y de noche. 
Celebra cada día una alegre fiesta, danza y juega día y 
noche. 


Ponte vestidos flamantes, lava tu cabeza y báñate. Atiende 
el niño que te toma de la mano y alégrate. Deléitate 
abrazando a tu esposa. Pues éste es el destino del 
hombre”. 


Siduri pretende convencerle de lo absurdo que es su 
aspiración de inmortalidad y, como alternativa le propone 
una modesta filosofía de vida: vive el momento presente. 
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5- Sobre mujeres sumerias y sus cabellos de vino 
Los sumerios ya conocían los deleites del vino de uva, pero 
era demasiado caro para el pueblo llano, la gran masa 
bebía la prosaica cerveza. 


En la inaugural cultura sumeria las mujeres ricas, aparte de 
beber el néctar rojo de las diosas, utilizaban el vino para 
lavarse los cabellos. Con esos cabellos de vino las mujeres 
se tornaban poderosas e irresistibles, pues los hombres no 
las olían, las respiraban embelesados. 
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Tras varios lavados, el pelo resurgía oscuro con la luz de Sol 
con un tono escarlata, los cabellos con los matices del vino 
eran el fervor de los hombres. 


Los cabellos al viento de las sumerias relucían con una 
gama muy amplia de colores, brillos, tonos y matices. 


Las mujeres de cabellos largos enormes dejaban soltar el 
rojo púrpura o amoratado, otras permitían jugar al viento 
con sus cabellos de cereza o granate. 


Estaban las mujeres del anochecer que emergían con 
tonos rubí y con reflejos de color arcilla. 


Entre los cabellos de las mujeres sumerias se encuentran 
casi todos los tonos encarnados, pudiéndose considerar la 
gama más amplia y bella que los primeros hombres 
civilizados contemplaron. 


Pues los tonos no definen solo el color del cabello hecho 
de vino, sino todos los reflejos del dios Sol. 


Los sumerios se volvían locos con los cabellos de vino. 


Ellos podrían haber dicho: Déjame que beba de tus 
cabellos de vino para así perderme con vos en un sueño 
divino. 

Ahora no sabemos cómo las mujeres se sacaban el 
pestilente olor a vino del cabello. Pero las culturas son 
todas diferentes y no viven sorprendiendo con sus gustos. 
Es muy probable que para los sumerios haya sido 
demasiado atractivo, ese inicial olor a vino en los cabellos 
de las mujeres sumerias. 


Es oportuno recordar, que los fenicios también se tenían 
los cabellos y las barbas de rojo, lo hacían para distinguirse 
de los extranjeros. 
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6- GeStinanna 
La provechosa sociedad del vino, esa que nació de forma 
modesta fue consolidando a través de los siglos. 


Nos tornamos más sensibles y relajados gracias a los 
efectos colaterales del vino, con la embriaguez 
favorecimos el éxtasis que nos trasciende. 


Lo usamos al vino como consuelo y como euforia, pasando 
siempre por el uso médico de prever la contaminación. El 
vino merced a los brujos llegó a ser la estirpe de Dios, y 
estuvo representado en los mejores palacios. 


Toda religión es una metáfora que produce aglutinaciones 
sociales, que se reproduce en estructuras simbólicas y que 
adquieren su pleno apogeo cuando se pertenecen entre sí. 


Para que vean que surgimos con dioses llenos de vinos. 


Una inscripción sumeria del 2.700 antes de nuestra era 
menciona a la diosa sumeria Gestín, bajo el sugestivo 
nombre de madre cepa. 


Otro dios sumerio se llamaba Pa-Gestín-dug, es 
decir, buena cepa, y su esposa Nin-kasi, que significa dama 
del fruto embriagador. 


GesStinanna es una diosa primitiva del sur de Mesopotamia. 
Ella es la hermana de Dumuzi y parece estar asociada con 
la escritura y con el inframundo 


Las funciones exactas de GeStinanna todavía siguen los 
caminos de la especulación intelectual. Es posible que ella 
se identificara con la diosa Ama-geítin "Madre vino / vid". 
Se la conoce como "madre o anciana sabia, y, funciona 
como una exégeta de sueños. 
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En la mitología sumeria, GeStinanna era la hermana del 
dios Dumuzi. 


Ella aparece en el cuento El sueño de Dumuzi, una canción 
de luto para el difunto Dumuzi. 


Dumuzi exclamó: 


“Traed...traedla...traed a mi hermana. 
Traed a mi Geshtinanna, mi hermanita, 
Mi escriba conocedora de las tablillas, 


Mi cantante que sabe muchas canciones, 
Mi hermana que conoce el significado de las palabras. 
Mi sabia mujer que conoce el significado de los sueños. 
Debo hablar con ella. Debo contarle mi sueño.” 


Dumuzi hablo con Geshtinanna, y dijo: 


“¡Un sueño! Mi hermana, escucha mi sueño: 

Los juncos se elevan a mí alrededor; los juncos se espesan 
a mí alrededor. Una única caña creciente tiembla por mí. 
De un junco que crece gemelo, primero uno, luego el 
otro, es extirpado. 

En una espesura boscosa, el terror de los altos árboles se 
eleva a mí alrededor. Vierten agua sobre mi sagrado 
corazón. 

El fondo de mi mantequera se desprende. Mi copa se cae 
de su clavija. 

Mi cayado de pastor ha desaparecido. 

Un águila atrapa a un borrego del corral. 

Un halcón atrapa a un gorrión sobre la barda de juncos. 


Mi hermana, tus cabras arrastran sus barbas de lapislázuli 
sobre el suelo. 
Tus borregos rascan la tierra con patas dobladas. 


21 


La mantequera yace silente, no hay leche que se vierta. 
La copa yace en añicos; no hay más Dumuzi. 
El corral se entrega a los vientos.” 


Gran parte del poema envuelve a Dumuzi tratando de 
escapar de la muerte, mientras que su hermana trata de 
protegerlo. 


En la última instancia, ella no tiene éxito y Dumuzi muere. 
Genealogía divina y sincretismos. 


Como fue antedicho Gestinanna es la hermana de Dumuzi, 
el pastor, lo que la convierte en la cuñada de la diosa 
Inanna y el dios del Sol. 


Inanna era la diosa del amor, de la guerra y protectora de 
la ciudad de Uruk, esa inaugural aldea que estaba en las 
orillas del río Eufrates. Con el dominio de los acadios 
Inanna se sincretiza en la diosa Ishtar. 


El culto de GeStinanna se adoraba principalmente en el sur 
de Mesopotamia y su culto parece no haber subsistido al 
período babilónico. 


7- La danza del alma de Ishtar 
Como todos ya saben todos, miles de años atrás un huevo 
gigante cayó de Venus, el planeta estrella, posándose en 
las orillas del río Éufrates. 
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La diosa Ishtar surgió de este huevo del cielo. Durante 
miles de años usamos una cesta de “mimbre” para anidar 
el huevo de la diosa Ishtar. 


La caza del huevo de Ishtar, se tornó una obsesión en la 
Mesopotamia, se procuraba sorprenderla a la diosa 
“renaciendo”, así ella derramaría una bendición sobre los 
afortunados que la encontraban. 


Este huevo caído del cielo era un entusiasta festival de 
primavera, los huevos eran coloreados con brillantes 
pinturas como alegorías del florecimiento. 


En todas las cavernas del planeta se debería representar la 
danza del alma de la diosa Ishtar saliendo de un huevo, 
mientras los escépticos que no consiguen creer en ella por 
falta de milenaria fe, por respeto a lo desconocido, 
deberían ofrecerle las obligadas libaciones de vino. 


La danza comienza con la persecución de la pandereta, 
entonces el cuerpo de la mujer comienza a vibrar. 
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Cada color del velo corresponde a un planeta persa, así 
caen como velos los mismos días, los mismos dioses que 
trajeron las legiones de Oriente en tiempos remotos. 


Cuando cae el velo amarillo que representa al Sol, se 
elimina la jactancia y el engreimiento excesivo. 


Sigue la danza, la fuerza de gravedad hace caer el velo 
naranja, que representa a Júpiter, el rojo que ahora trepida 
encarna al planeta Marte. 


Ahora surge el lila, que representa al exótico Saturno. 


Ahora oscila el misterioso azul de la noche que representa 
al planeta Venus, de donde vino la diosa Ishtar. Este color 
muestra que la dificultad de expresión fue descollada, en 
pro de la paz de los mortales. 


Ahora fluctúa el Verde este alude al Mercurio, 


Y, por fin, cae el blanco representa de la Luna; la célebre 
caída de este último manto representa la imaginación 
rejuvenecida en plena reflexión creativa, es la 
consagración de la pureza interior. 


¡Que prodigiosa visión!: los velos coloridos cubriendo su 
bello rostro, sus graciosas formas, sus ojos llenos de brillo 


Esta es la radiante diosa del amor en su primera aparición 
en el poema sumerio, pero pronto se transforma y asume 
una cara más natural, la de "Señora de los dolores y de los 
quejidos en las batallas". 


La diosa Ishtar se transfiguraba cuando descendía al 
lóbrego mundo subterráneo y en una estación de terrible 
depresión y desesperación se estremecía sobre la tierra. 

En su divina ausencia, nada podía serinventado, ningún ser 
podía procrear, la naturaleza entera se sumergía en la 
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inercia e inacción, todos lloraban y gemían en derredor su 
ausencia. 


Era entonces llamada: Madre Aterradora, Diosa de la 
Tempestad y de la Contienda, Destructora de la vida, 
Señora de los Espantos nocturnos y de los insondables 
miedos. 


La inestable, la trémula Ishtar era una diosa joven, bella e 
impulsiva de temperamento contrapuesto. 


La diosa en la literatura, en la escritura poética de la 
humanidad se ha convertido en una de las más antiguas 
del mundo, y muchos dioses y diosas se mueren de envidia 
por no haber estado en las primeras páginas de nuestra 
civilización, porque han llegado al festín divino de los 
adoradores, demasiado tarde para ser verdaderos. 


Los babilonios dieron varias denominaciones a Ishtar, 
entre ellas: “la Virgen” y “la Virgen Madre”. 

Los eruditos son de la opinión de que de la palabra 
“Astarté” e “Ishtar”, Ashtart en fenicio, es de donde 
proviene la palabra “estrella”. 


8- La diosa Hathor del vino 
Predisponerse a ser un seguidor de la religión del antiguo 
Egipto es un dolor de cabeza, una sola diosa te marea con 
tantas apariciones, con tantas metamorfosis y múltiples 
funciones. 
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La diosa Hathor es un alucinógeno y desde el inicio fue la 
patrona de los borrachos. Ella misma presidía las sagradas 
fiestas de la ebriedad que se celebraban en el templo de 
Dendera. 


Este templo de Dendera todavía existe, es uno de los 
edificios egipcios mejor conservados y recomiendo 
visitarlo al ilustrado y curioso viajero. Este inmueble se 
salvó de la estupidez humana gracias a que permaneció 
sepultado en la arena y el lodo hasta que lo exhumó el 
francés Auguste Mariette en el siglo XIX. 


Volviendo a Hathor, ella era también “La dama de los 
orgasmos y los goces terrenales”, por su carácter festivo y 
lúdico y “La dama de las bellas guirnaldas” por su 
vinculación a la emblemática belleza del cuerpo. 
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Se la adoraba en un árbol llamado simocoro. ¿No es 
extraño este nombre simocoro? 


El sicomoro es un árbol de la familia de las moráceas y del 
género de las higueras que tuvo gran jerarquía en el 
Antiguo Egipto, aunque actualmente es casi imposible 
encontrarlo en el Egipto musulmán, por más que uno 
camine y pregunte durante todo el día por ese árbol. 


También se encarnaba en un sicomoro que había en las 
lejanas montañas libias, consideradas como el límite 
terrenal entre el reino de los vivos y los muertos, y ahí la 
diosa incansable ofrecía agua y pan a las almas que 
desfilaban, y también se tomaba el trabajo de sujetar la 
escalera para que subieran los muertos al cielo. 


No sólo el sicomoro le estaba consagrado, sino que 
además era la vaca que asoma sorpresivamente, es decir, 
la vaca que surge de repente mugiendo entre los papiros. 


En Tebas, era identificada como la patrona de la comarca 
de la muerte, tenía asimismo un papel relacionado con el 
Más Allá como proveedora de la gastronomía de las almas 
que hacían su viaje por el mundo de los muertos, y era la 
que recibía al flamante difunto en su entrada en el Más 
Allá; por lo que era llamada “Señora del Occidente” o 
“Diosa de la Montaña Occidental”. 


Además, un capítulo del Libro de los Muertos declara: 
Aquellos que se dirijan a la diosa de la forma correcta 
podrán ser transportados por esta sobre su lomo. Por esta 
razón muchísimos egipcios entraron al Cielo montados en 
la vaca sagrada, es decir, como vaqueros y no como 
caballeros. 


27 


En los mitos se refieren a ella tanto como madre e hija de 
Ra. Es muy loco esto de creer que es madre e hija a la vez, 
así pues ella le quemaba las neuronas a cualquiera que la 
siguiera. 


Como madre ella da a luz al Sol, y como hija, es su Ojo 
solar, es también el insoportable calor del Sol que puede 
matar. 


Era a la vez era la bondadosa vaca que amamanta a los 
seres vivos con su leche sagrada. Pero podía reaparecer 
enfurecida como la leona infernal, esa que vivía solitaria en 
el desierto, y que era capaz de acabar con la vida de un 
desprevenido peregrino. 


En tiempos ptolemaicos reapareció un ritual basado en la 
idea de que Hathor y Horus constituían un agraciado 
matrimonio; así en la agradable fiesta de “La Buena 
Reunión”, la imagen de Hathor salía del santuario de 
Dendera y navegaba por el Nilo hacia el templo de Horus. 


Tras varias celebraciones, la pareja divina realizaba su 
boda; y después de pasar juntos la noche, Hathor volvía a 
su templo. 


De estos encuentros sexuales salieron hijos Harsomtus que 
tenía unas patas enormes y que se la pasaba sentado con 
los brazos cruzados, e Ihy que era el niño de la alegría y de 
la música. 


Nadie se puede equivocar al contar la mitología egipcia, 
porque cualquier invención, o nueva quimera podría ser 
aceptada como parte nueva de la enmarañada religión. 


Esta religión es más extraña y ridícula que perro de color 
verde que solfea. 
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Los egipcios dibujaban en las ánforas a la diosa Hathor. 
Ellos idearon como prensar el mosto para sacarle hasta la 
última gota de sangre al escaso brebaje, siempre siguiendo 
las instrucciones del otro dios loco, más conocido como 
Osiris. 


9- La aventura del Universo 
Antes de preguntarte, ¿Quién eres? deberías preguntarte 
primero ¿Qué es el universo? Y veras que el universo son 
las preguntas que puedes formularte mientras vivas con 
lucidez, y también son el Universo las preguntas que 
puedes responder. 








hy> 
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Así hasta el mismo Sócrates podría haber advertido que 
somos el universo. 


Tu curiosidad determina tu paso por el mundo, y también 
quién eres de verdad, nosotros que descendemos de 
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sociedades estratificadas deberíamos aprender que lo 
único que no da brillo, que nos da glamour, es nuestra 
aguda indagación. 


Esa curiosidad cuando es saciada nos convierte en 
personas cultivadas, y podemos llegar a esferas donde el 
pedante dinero no consigue asir nada. 


La clase alta que no sabe quién fueron los sumerios, la 
clase alta que no entiende a Beethoven, ni sabe de los 
orígenes del vino, ni que significan las siglas SP Q R no es 
clase alta, es clase con poder adquisitivo de objetos. 


Antiguamente un pintor pintaba para crecer 
espiritualmente como persona, cuando un acaudalado le 
encomendaba por ejemplo “El Triunfo de Apolo”, el artista 
comenzaba un peregrinaje cultural, y así aprendía sobre la 
llíada de Homero, sobre el oráculo de Delfos, de cómo los 
cristianos lo vieron al dios griego como un demonio, y 
hasta aprendía geografía e historia, porque terminaba 
sabiendo donde estaba el monte Palatino y como el 
emperador Augusto levantó un templo para este dios. 


La cultura artística era lo que siempre fue, un dialogo 
perpetuo con nuestros antepasados. 


Pero desde que los arquitectos empezaron a creerse 
artistas y creativos en el siglo XX, y empezaron a levantar 
esas fachadas grises e inexpresivas, esas fachadas 
deslucidas que las dejaron a las ciudades sin lenguaje, 
estéticamente analfabetas, toda la belleza urbana inutilizó 
su última fe. 


En cuanto los artistas plásticos sueñan con ser creativos y 
engañan a los desorientados burgueses con ridículas 
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manchas, toda verguenza en la cultura estética se 
extinguió. 

Cuando los toscos y mal pulidos académicos siguen 
tratando de paganas a las religiones que nos antecedieron, 
toda esperanza de cultura refinada se proscribió. 


Mientras toda esa pobreza se manifiesta, pretendí que el 
vino nos salvará de este tártaro oscurantista, propagado 
por arquitectos, estafadores y falsos-artistas. 


Por eso escribí esta desafiadora aventura épica del vino, 
para que este mundo anodino que hizo de la vida algo 
desértico, se revitalice y promocionase con la sangre de 
Júpiter. 


Porque así emergió nuestra inaugural Mesopotamia, así se 
fomentó la cultura griega y se extendió la colonización 
romana, al final así inevitablemente renacimos... 


10- Isis € Osiris, basado en los escritos de 
Plutarco. 

Cuando el Sol todavía gobernaba sin mayores 
preocupaciones, el astro que no ilumina fue advertido de 
que su hija (diosa de los espacios celestes) tenía relaciones 
sexuales clandestinas con Cronos, dios de la Tierra, y que 
si en algún momento ella quedase embarazada y diese a 
luz un niño, este gobernaría a la humanidad. 
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Ra con miedo a perder el poder perpetuo, maldijo a su hija 
de manera que nunca podría tener un hijo en ningún día y 
en ninguna noche del año. 


Nunca el Sol había maldecido a una hija celeste así, pero el 
miedo a perder el dominio era lo que más le angustiaba al 
dios Sol. 


Pero la hija al saber de la prohibición de su padre, no se 
resignó, y pidió consejo al gran Thot, dios de la sabiduría. 
Este dios estaba embelesado por los encantos de la diosa, 
de la que también había obtenido oportunos favores en su 
momento. 


Este, por medio de su sabiduría, encontró la forma de 
evitar la maldición. 
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Thot acudió al dios lunar, cuyo brillo era entonces casi 
como el del Sol y lo desafió a un juego de mesa, en el que 
la luna apostaba en cada jugada su propia luz. 


Ambos jugaron y la suerte siempre estaba de parte de 
Thot, hasta que la luna fue derrotada. 


La apuesta consistía en que parte de la luminosidad la Luna 
disminuiría, y desde entonces la Luna no ha tenido 
suficiente fuerza para brillar a lo largo del mes, por eso 
mengua y se recupera. 


Con esta luz Thot creo cinco nuevos días, conocidos como 
epagómenos, en el calendario que hasta entonces 
constaba de 12 meses de 30 días cada uno y los añadió 
justo al final del año, de manera que no pertenecían ni al 
año viejo, ni al nuevo. 


Así Nut que era la diosa los espacios celestes pudo tener 
con “Geb” dios de la tierra, con estos nuevos días a sus 
cinco hijos, y al mismo tiempo se cumplió la maldición de 
Ra porque no se tocaron los días de su prohibición. 


De la relación de la diosa de “los espacios celestes” y del 
dio de la tierra nacieron 5 hijos. 


Primero nació Osiris que es el dios egipcio del vino, la 
resurrección, los muertos, la vegetación y la agricultura, 
tenía la piel negra por la tierra fértil y también era verde 
como las plantas. 


Osiris estaba aburrido una tarde en la ciudad de Thyrsa, 
entonces plantó una viña, inmediatamente nacieron las 
primeras uvas el dios se puso a estrujarlas con las manos 
para sacarles el jugo y así inventó el primer vino del 
mundo. 
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El segundo fue reservado para el nacimiento de Horus, hijo 
de Osiris e Isis, pero les salió con una extraña cara de 
Halcón. Ahora lo que no entiendo es como es “el 
segundo” si todavía su madre Isis no ha nacido. Siempre 
pensé que los dioses se manifiestan para reventarnos las 
neuronas. 


El tercero Seth, salió bien desagradable, pues tenía un 
ridículo hocico de oso hormiguero, para sacarlo a la luz 
tuvieron que rasgar el costado de su madre Nut. Este 
representó la verguenza de la familia, era la aridez, el lado 
oscuro. 


El cuarto día nació Isis, entre las marismas. 


Y último en el último día nació Neftis, que fue la señora de 
la casa. 


Con el tiempo Osiris se casó con su hermana Isis, a quien 
amaba desde el vientre de su madre. 


Seth con esa cara de cerdo se casó con Neftis que no salía 
mucho de la casa, en fin, no pudo conocer otras 
propuestas divinas. 


En aquellos aciagos tiempos la humanidad vivía en estado 
salvaje, no se bañaba, escupía en cualquier lugar y 
practicaba el canibalismo, y fue Osiris quien le enseñó a su 
pueblo a cultivar los campos, aprovechando las 
inundaciones anuales del Nilo, y cómo segar y recoger la 
cosecha para alimentarse. Pero Osiris no sólo enseñó al 
pueblo cómo alimentarse y cultivar, sino que le dio sabias 
leyes con las que regirse en paz, la música y la alegría y les 
instruyó en el debido respeto a los dioses. 
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Cuando había acabado su función Osiris le dio un besos a 
de despedida a Isis y partió a predicar sus enseñanzas en 
otra tierras, dejando a cargo de Egipto a Isis quien gobernó 
sabiamente en ausencia de su sabio marido. 


Pero el dios cara de cerdo, Seth, odiaba a su hermano, 
envidiaba su poder y su popularidad, por lo que mientras 
Osiris se encontraba dando conferencias en otras naciones 
confabuló un plan junto con otros setenta y dos 
conspiradores y la traidora reina de Kush de Etiopía. 


En secreto obtuvo las medidas exactas del cuerpo de Osiris 
y fabricó un cofre de maderas nobles, ricamente adornado, 
como un Rey se merecía y en el que encajaba 
perfectamente el cuerpo de su odiado hermano. 


Tras el regreso de Osiris, el cínico Seth decidió dar un gran 
banquete en honor a su hermano, pero Isis, enterada de la 
posible conspiración advirtió a Osiris: ¡Cuidado con este 
asno de Seth ¡ 


Pero Osiris no vio nada malo en acudir al banquete. La 
fiesta, a la que habían asistido los 72 conspiradores fue 
fabulosa; las mejores comidas y los mejores vinos del reino 
y los mejores bailes. 


La fiesta y los acontecimientos que se relatan a 
continuación se produjeron durante el día 17 del mes 
Athyr del año 28 del reinado de Osiris. 


En un momento de la fiesta, cuando ya los corazones de 
los invitados estaban jubilosos, Seth enseñando el cofre 
dijo, con voz grandilocuente: “Daré este cofre a aquel cuyo 
cuerpo encaje perfectamente en él”. 
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Al verlo tan lindo al cofre los invitados fueron probando 
uno a uno si su cuerpo encajaba dentro del cofre, pero 
ninguno lo obtuvo porque para unos era demasiado largo, 
para otros demasiado corto y para otros demasiado ancho 
o estrecho. 


Osiris, maravillado por la grandeza del oro y las lujosas 
maderas y por las pinturas que lo adornaban, acercándose 
a él dijo: “Permitidme probar a mí”. Osiris lo probó y 
viendo que encajaba afirmó: “Encajo y será mío para 
siempre”, a lo que el perverso Seth respondió “Tuyo es, 
hermanito y de hecho lo será para siempre” y cerró la tapa 
bruscamente, clavándolo luego con ayuda de malhechores 
invitados, y sellándolo con plomo fundido. Mientras Osiris 
gritaba: ¡Para, para delincuente, no podes ser tan cretino! 


El cofre fue llevado por el dios cara de asno y por los 
rastreros de sus amigos hasta el río Nilo, donde lo 
arrojaron al agua. 


Hapi, el dios del Nilo, lo arrastró hasta la costa fenicia, 
junto a la ciudad de Byblos, donde las olas lo lanzaron 
contra un arbusto de tamarisco, en el que quedó 
incrustado. 


El arbusto creció y se convirtió en un grandioso árbol con 
el cofre incrustado en su tronco. Pronto se corrió la voz de 
la grandeza del arbusto por las tierras del reino y el rey 
Malcandro, avisado de la extraordinaria apariencia del 
árbol, se acercó al lugar ordenando fuese talado, para, con 
el árbol construir un pilar que en adelante sujetara el techo 
de su palacio. 


Isis, enterada de la traición de la cara de hocico de Seth, se 
propuso encontrar el cadáver de su marido para darle la 
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honorable sepultura, digna de un dios, y partió en su busca 
junto a su hijo Horus, también llamado Horus el Niño. 


Isis encontró refugio en la isla de Buto en la que vivía 
Uadyet, a quien los hombres llamaban también Buto o 
Latona, y le confió a Horus, temiendo que el odio de Seth 
acabase con la vida de su hijo de la misma forma que había 
acabado con la de su marido. 


Isis deambuló por toda la tierra en busca del cuerpo de 
Osiris, preguntando a todos los que veía: ¿No viste a un 
dios egipcio pasar por aquí? pero no había hombre ni 
mujer que conociese el paradero del cofre, y la magia que 
Isis poseía no tenía efectos en tales circunstancias. 


Hasta que Isis encontró a unos niños que jugaban en la 
ribera del río, quienes la informaron de la vertiente del Nilo 
por la que había llegado el cofre al mar. 


Además, Isis descubrió un trébol de olor amarillo en la 
corona que Osiris había dejado cerca de Neftis, signo 
inequívoco del comercio que éste había mantenido con su 
hermana Neftis, a quien confundió con la misma Isis. 


De esta unión nació Anubis a quien Neftis había escondido 
en el fondo de la casa por miedo a la posible venganza de 
Seth. 


Isis, guiada por perros lebreros, le encontró, le cuidó y 
alimentó y desde entonces Anubis se hizo su fiel guardián 
y ferviente acompañante. 


Después Isis, solicitando siempre la ayuda de los niños, 
averiguó que el cofre había llegado hasta la localidad de 
Byblos en Fenicia, noticias que le había sido transmitida 
por un viento divino. 
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Llegó a la ciudad de Byblos y se sentó en la orilla del mar a 
esperar. Las doncellas de la reina Astarté, esposa de 
Malcandro, bajaban cada día al río a bañarse e lsis, a la 
salida del baño, les enseñó cómo peinarse a la moda 
egipcia, como trenzar sus cabellos, y las perfumó con las 
fragancias que emanaban de su cuerpo. Cuando las 
doncellas regresaron a palacio su señora quedó 
maravillada por sus nuevos peinados, hasta entonces 
desconocidos en Byblos, y por las fragancias con las que 
habían sido ungidas. 


Las doncellas le relataron su encuentro con una mujer que 
se encontraba en la orilla, una mujer solitaria y triste que 
las había peinado y perfumado con sus fragancias. La reina 
mandó a buscarla y le propuso a Isis que sirviese en palacio 
cuidando de su pequeño hijo, que se encontraba débil y 
enfermo, al borde de la muerte. 


Isis aceptó el desafío diciendo: “Puedo hacer que este niño 
sea grande y poderoso, pero lo haré con medios propios y 
nadie debe interferir en mi obra”. Poco a poco el niño fue 
creciendo aunque Isis no hizo más que darle a chupar su 
dedo meñique, en lugar del seno. 


Más tarde Isis, que sentía gran afecto por el niño, decidió 
hacerlo inmortal, quemando sus partes mortales. Por la 
noche ponía grandes troncos en el fuego y arrojaba al niño 
a las llamas; después se convertía en una golondrina y 
emitía grandes lamentos en torno al pilar en el que se 
encontraba Osiris. 


La reina preguntó a sus sirvientes si conocían qué hacía su 
amiga para que el niño se hubiese restablecido de esa 
forma, pero nadie conocía el secreto de la diosa, por eso 
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una noche, ávida de curiosidad acudió a espiar a Isis y 
cuando vio que su hijo era arrojado al fuego fue a 
rescatarlo, privándole de la inmortalidad. 


Isis entonces pronunció las siguientes palabras: “¡Oh 
madre testaruda e imprudente! ¿Por qué has espiado al 
niño?, sólo unos días más y todas sus partes mortales 
habrían sido destruidas por el fuego y, como los dioses, 
habría sido inmortal y joven por siempre”. 


En ese instante Isis adoptó su verdadera forma y la reina 
advirtió que se encontraba ante una divinidad. Los reyes 
ofrecieron a Isis los mejores regalos que podía imaginar, 
pero ella sólo pidió llevarse una cosa, el gran pilar de 
tamarisco que sujetaba el palacio y todo lo que en él 
estuviese contenido. Cuando se lo ofrecieron Isis lo abrió, 
sin ningún esfuerzo, y tomó el cofre, devolviendo el pilar al 
Rey cubierto por una fina tela ungida en esencias y flores. 


Este trozo de madera se mantuvo en Byblos como el pilar 
de Osiris, el pilar que una vez albergó el cuerpo de un dios, 
y como tal, fue objeto de visita de peregrinos y 
adoraciones por siglos. 


Cuando Isis recogió el cofre que contenía el cuerpo difunto 
de su marido, se desmayó, dejándose caer sobre él y de 
ella emergió un lamento tan profundamente agudo que el 
más pequeño de los hijos del rey quedó paralizado en ese 
mismo instante. 


Isis cargó el cofre en un barco ofrecido por el rey y partió 
hacia Egipto en compañía del mayor de los hijos del rey. En 
la travesía a lo largo del río soplaba un viento 
terriblemente fuerte y violento. Isis, en un momento de 
irritación, desecó el fondo del río. 
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Cuando Isis se creía segura y sola decidió abrir el cofre que 
contenía el cuerpo de su marido, a quien besó. Pero el 
príncipe se encontraba cerca observándola. Isis le 
descubrió y fue tal la mirada que surgió de sus ojos que el 
hijo del rey falleció en el momento de susto. 


A su llegada a Egipto, Isis escondió el cofre en los pantanos 
del Delta y acudió a Buto en busca de Horus. 


Seth, que se encontraba cazando jabalíes una noche, 
encontró, por la luz de la Luna, el cofre y lo reconoció. 


Encolerizado por el hallazgo lo abrió, tomó el cuerpo de 
Osiris y lo despedazó en 14 trozos que esparció a lo largo 
del Nilo para que sirviese de alimento a los cocodrilos. 


| ll. 


Dijo: ¡Basta este dios me tiene harto! “¿No es posible 
destruir el cuerpo de un dios?”. “Yo lo he hecho — porque 
yo he destruido a Osiris” dijo Seth riendo como un horrible 
bicho, y su risa perversa se oyó en todos los rincones de la 
Tierra, y todos aquellos quienes la percibieron temblaron, 
estremeciéndose de terror. Más que la risa de un dios, 
parecía la risa de un vengativo demonio. 


Isis debía empezar de cero su búsqueda, pero esta vez no 
se encontraba sola, contaba con su hermana Neftis, esposa 
de Seth. 


En su búsqueda iba acompañada y protegida por siete 
escorpiones, viajando por el Nilo en una barca de papiro, 
los cocodrilos, en reverencia a la diosa, ni tocaron los 
trozos de Osiris ni a ella. 


Por eso en épocas posteriores cuando alguien navegaba 
por el Nilo en un barco de papiro se creía a salvo de los 
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cocodrilos, pues se pensaba que estos todavía creían que 
era la diosa en busca de los trozos del cuerpo de su marido. 


Poco a poco Isis fue recuperando cada uno de los trozos 
del cuerpo, envolviéndolos en cera aromatizada, y en cada 
lugar donde apareció un trozo, Isis entregó a los 
sacerdotes la figura, obligándoles a jurar que le darían 
sepultura y venerarían, además de consagrarle el animal 
que ellos mismos decidiesen al que venerarían con los 
mismos honores en vida, cuando muriese y tras su muerte. 


Sólo un pedazo quedó por recuperar, el miembro viril, 
comido por el pez el oxirrinco, especie que quedó maldita 
a partir de ese momento, y nunca más ningún egipcio 
tocaría o comería pez de esta clase (esta especie 
inspiraban terror a los egipcios. Pero el egiptólogo y doctor 
Josep Padró halló bajo la arena en Egipto, cual ofrenda 
votiva, unos 7.000 oxirrincos, la mitad momificados, y de 
todos los tamaños. 


Isis reconstruyó el cuerpo y con unos movimientos 
mágicos y amasando con las manos fabricó un nuevo pene, 
consagrando así al falo para la eternidad, cuya fiesta 
celebrarían más tarde los egipcios. 


Pero, el dios con cara de perro de Anubis, lo embalsamó, 
convirtiéndose en la primera momia de Egipto, y lo 
escondió en un lugar que sólo ella conocía y que 
permanece oculto y secreto hasta este día. 


Luego Isis, según el Himno del Louvre que está en París, 
agitó el aire con sus alas sobre el cuerpo momificado y 
Osiris volvió a la vida, es decir, resucitó entre los muertos. 
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Por eso todos los faraones creían que serían resucitados 
después de mil años, pero para no dejar dudas se hacían 
embalsamar con el miembro viril erecto. 


11- Los egipcios €: el vino 
Los escépticos, los impíos, deberían saber que en los 
empolvados sepulcros del antiguo Egipto pueden 
encontrarse fragmentos de nuestra extraviada 
espiritualidad. 


Ahí permanecen petrificadas las escenas de la pasada 
existencia, ahí está todo condensado, la divina acción de la 
vida en su vendimia y la venerable producción de la sangre 
del Dios despreciado. 


Porque así son de ingratos los cretinos mortales, 
entusiasman a un Dios con sus ritos y alabanzas, para 
después divorciarse de esa sagrada alianza y empezar a 
alabar dioses de otras culturas, dioses que seducen con sus 
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Relajados bebían vino los faraones, disipados bebían sus 
familiares, desenfrenados bebían sus ministros, frenéticos 
sus generales, y con serena prudencia bebían sus 
sacerdotes. Las clases acomodadas también lo bebían y 
cada tanto lo hacía en la clandestinidad el pueblo que 
sufría como Sísifo, ese que erguía inútiles pirámides en el 
insoportable calor del desierto. 


Más allá de su uso como rito de luto, es decir, más allá de 
su uso como desconsolado u ofrenda funeraria a los 
difuntos que se despedían de la vida. Más allá de bebida 
de la euforia, el vino tenía un sagrado uso religioso. 


Los sacerdotes elevaban sus lujosos cántaros y ofrecían 
vino a los dioses diariamente en los templos. 


El amado y temido faraón lo brindaba en las ceremonias 
anuales de rejuvenecimiento y renovación para así 
cimentar su poder político tangible y también para 
fortalecer el que reside en la desproporcionada 
imaginación de los hombres, el metafísico. 





La muerte de Cleopatra» Jean André Rixens 
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En la religión egipcia el divino ciclo de la vid se relacionaba 
con el renacimiento del Dios Osiris, el Dios de los muertos. 


Porque después de recoger la uva, las hojas se 
desmoronan marchitadas, quebradizas, exponiendo su 
matices castaños y ambarinos, y la vid parecía seca, sin 
vida, fallecida, para resucitar de la nada al cabo de unos 
meses, al igual que lo hacia el mismísimo Dios Osiris. 


Osiris resucitaba cada año de la muerte con la inundación 
del río Nilo para fertilizar la tierra y dar la luz de la vida, 
haciendo envolver de verdadera existencia al universo, 
haciendo crecer las vegetaciones y atestando de peces, 
insectos y aves el valle y el venerado delta del Nilo. 


12- El vino de los Colchis 
Nunca hubiera sospechado que al escribir sobre la historia 
del vino podría haber adquirido, sin saberlo, la memoria 
histórica de 367 abuelos. 


Mi historia nació primero adentrándome en el pasado de 
Roma, antes de viajar a la capital de Italia colgué en la 
pared de mi cuarto un mapa de Roma y durante meses lo 
escudriñé, y cada sitio histórico que no reconocía 
despertaba una nueva investigación y mil preguntas que 
debían ser respondidas ese mismo día. 


Ese método utilicé como base para indagar sobre la 
historia del vino, y así me enteré de historias increíbles y 
fantásticos lugares a los que nunca hubiese llegado si no 
fuese por la cantidad de huellas que dejó nuestra especie 
al apasionarse por esta bebida. 
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Hay un conceso en los linguistas de que la palabra “vino” 
es un término "itinerante, oscilante y plástico". 


La palabra vino se derrama sobre una rugosa geografía y 
va tomando los acentos, los líquidos senderos y las 
adaptaciones regionales al igual que las vides. 


La palabra vino precisa para entender su geografía de las 
conquistas de Alejandro Magno y del emperador Trajano, 
pues sale de la India y llega hasta los pilares de Hércules. 


Del hitita wiyan de la estirpe indoeuropea tiene la misma 
procedencia que el proto-semítico wyn, del antiguo y 
milenario sendero árabe, del gwino georgiano. 


El origen del vino hoy precisa ser rastreado por satélites, y 
por minuciosos mapeos genéticos para ser escudriñado en 
su totalidad. 


Todos somos Charles Darwin al buscar la cuna de la vid, así 
trepamos un árbol de millones de años para ver en sus 
ramas el remoto origen de los líquidos jurásicos. 


La vid fascina porque es un fantasma que reaparece al 
despejarse la invernal niebla, y siempre lo hace buscando 
la estación del gran Sol. 


Nuestra civilización nació en la Mesopotamia al igual que 
la vid, nuestros primeros dioses conquistaron a los 
viajantes de los Montes Zagros. 


Para mí los sumerios aparecen en la escuela secundaria, 
más precisamente en el colegio Nacional de Mendoza, 
cuando de camisa blanca, corbata y bléiser azul tuve que 
memorizar los pasajes del poema de Gilgamesh en un 
banco de la plaza Independencia para una prueba. 
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Pero el vino del que les hablo también nació en Colchis en 
la tierra del Vellocino de Oro, para el cual inició su épica 
navegación Jason y sus épicos argonautas. 


Hoy Colchis es parte de Georgia, el Colchide se hablaba 
como lengua kartvelica, y el georgiano antiguo es la lengua 
del planeta con el vocabulario enológico más prolifero y 
rico. 


Tomen asiento y respiren para escuchar los que les voy a 
confesar: 1.200 palabras relacionadas con la viticultura, 
junto con más de 500 variedades nativas de vides 
heredadas de la antigúedad que aún son cultivadas en las 
colinas de Georgia, hacen de esta tierra la cuna de todas 
las cunas del vino. 


Las condiciones climáticas inmejorables para el éxito de la 
vid primordial, para el Adán de las uvas, se crearon en las 
cercanías a las playas del Mar Negro. 


También es probable que el cultivo de la vid se practicara 
entre el Tigris y el Éufrates alrededor del año 5.000 antes 
de nuestra era. 


En la estela de piedra se hallan grabadas las 282 leyes del 
Código de Hammurabi, donde el rey Hammurabi las recibe 
de manos del dios Shamash. Ahí se confirman las 
meticulosas reglas enológicas de los asirios. 


Recipientes antiquísimos vestigios se encontraron en los 
montes Zagros, alrededor de la ciudad iraní de Shiraz. 


Somos una especie frágil, hijos huérfanos del gran calor y 
sobrevivimos a los cataclismos y a las inundaciones 
universales para agradecer con vino a los dioses, deidades 
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que nosotros extrajimos como mosto de nuestra 
descabellada imaginación. 


=— 
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Una gran reunión espiritual del vino universal debería ser 
establecida donde los argonautas de Jason hicieron puerto 
para fundar uno de sus primeros mitos griegos. 


El misterio de la vid, nunca será superada por ninguna 
planta de la tierra y cualquier vegetal que pretendiese 
ocupar su lugar llegaría sin historia y más de diez mil años 
atrasada. 


13- La diosa Anahit y las uvas 
Antes de tratar el tema de la diosa armenia Anahit, quiero 
hacer una dura advertencia a los creyentes, dejen de 
denominar de “paganas”, a religiones que no tienen más 
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vigencia, porque el método que ellos utilizaban para creer 
en una divinidad es el mismo que utilizan hoy los cristianos, 
los judíos y los musulmanes. Ustedes hoy utilizan la fe 
como instrumento para darle vida a algo sobrenatural y 
ese sistema de creencias no ha evolucionado en su 
método. 





Señores y señoras ¡Esto no es ciencia! no es la diferencia 
abismal entre astrología y astronomía... No hablen como si 
sus creencias fuesen superiores o más evolucionadas, no 
sean anacrónicos y teocéntricos. 


Con ese argumento de que los otros son” paganos” y yo 
ostento la religión verdadera, se han asesinado personas, 
destruido templos y obras de arte. Cuando ese concepto 
cae en el poder de un intolerante acontecen terribles 
tragedias, Por eso los invito a suprimir la palabra pagano 
de su vocabulario pendenciero. 


Anahit era la hija de la dinastía divina armenia más querida 
y amada, la madre diosa, el cuerpo sagrado de la limpieza, 
la cosecha y la fertilidad. 
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Era una diosa madre, representada en el regazo de un 
bebé, por las madres de madres armenias. 


Fue llamada "Gran Anahit", madre de todo tipo de 
razonamiento y decencia, era la diosa de las capitales 
armenias. 


Las familias adineradas y prominentes ofrecían a sus hijas 
mayores para cuidar de ese templo, donde solo tenían 
derecho a casarse después de haber servido por algún 
tiempo a la diosa Anahit. 


Según Plutarco, el templo de Erez era el más rico y el más 
noble de Armenia. Durante la expedición de Marco 
Antonio en Armenia en los años 35 y 34 antes de Cristo, la 
estatua fue hecha pedazos a mazazos por los violentos y 
desvergonzados soldados romanos. 


Armenia con esta invasión terminó siendo anexada al 
Imperio Romano 


Plinio el Viejo nos cuenta la siguiente historia al respecto: 
el emperador Augusto, que fue invitado a cenar por uno 
de sus generales, le preguntó si era cierto que los 
destructores de la estatua de Anahit habían sido 
castigados por la venerada diosa. "¡No!" respondió el 
general irrespetuoso, "por el contrario, hoy tengo la buena 
fortuna de tratarte con una parte de la grupa de esa 
estatua de oro". 


Los humillados armenios erigieron una nueva estatua 
dorada de Anahit en Erez. 


La bendición de la uva 


Los orígenes de esta fiesta comienzan a partir de los 
tiempos remotos. En la actualidad una de las vacaciones 
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festivas se asocia con las creencias milenarias. Este ritual 
se realizaba en el pasado con una gran celebración, ya que 
los armenios consideraban que la uva era la más dulce 
entre los frutos de la diosa Anahit, cuyo jugo también 
bendecía todas las cosas buenas. 


La Madre Anahit también se dirigió al monte Ararat para 
unirse a la feliz celebración de la cosecha. Tomó la uva, la 
bendijo, luego la apretó y la untó con jugo de uva y dijo: 


Querido niño, aquí he bendecido esta uva, y he apreciado 
todas las cosas buenas con su jugo. Disfrútalos y la bebida 
pura hecha de esta uva, con vino, siempre ungirá tu 
comida divina. 


En la actualidad esta celebración persiste siendo celebrada 
en Armenia por las personas en diferentes regiones, con 
desiguales rituales. En el cristianismo a menudo se lo 
asocia con el hijo de Dios, y el vino de su sangre. A muchos 
cristianos armenios este rito precristiano les preocupa e 
incómoda. 


En Armenia hay tres aldeas en el mundo que cultivan la uva 
Areni noir y producen vino a partir de ella. La original 
dulzura de las uvas no se debe solo a la alta calidad del 
varietal, sino a factores ambientales, como la altitud, el 
agua limpia, el aire y el suelo armenio. 
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14- Los judíos y el vino Kosher 
Siempre es bueno estudiar el origen de las invenciones y 
de las sociedades, para evitar cometer atrocidades cuando 
uno ostenta mucho poder político. 


ALLI SAO | CA ACI ANDAN 





Fue el caso del malsano y desquiciado Hitler, que se hizo el 
racista contra los judíos semitas, y por falta de 
conocimientos históricos empezó a perseguir a los judíos 
jázaros en Alemania que nunca en su historia genética 
fueron semitas. 


En la gran mayoría de los judíos alemanes asesinados por 
las ideas absurdas y la demencia de Hitler no tuvieron 
antepasados semitas, ni vieron las tierras del río Jordán. 
Estos judíos eran más arios, más rubios, y de ojos más 
claros que el propio Hitler. 
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Me acuerdo los malabarismos mentales que hacia un 
estudiante de arqueología en Catamarca, para explicar 
cómo los judíos se habían tornado rubios en Alemania, 
evidentemente no sabía nada del pueblo Jázaro. 


Bueno vamos a reflexionar sobre el vino kosher 


Kosher, significa en hebreo “apto, adecuado, conveniente, 
correcto” y se considera vino kosher cuando se produce 
bajo los preceptos del kashrut, normas gastronómicas 
judías, es decir, que su elaboración debe cumplir unas 
extrañas normas religiosas, bajo la supervisión de una 
autoridad judía o personas cualificadas de esta creencia 
milenaria. 


De todas formas no creo que Noé se haya emborrachado 
con kosher. 


Cuando se produce el vino kosher, se comercializa y vende 
a judíos ortodoxos. Mis enmiendas, mis cuestionamientos, 
¿Bebida religiosa que se cambia por el vil metal? Para mí 
espiritualidad es una falta de decoro, o de solemne 
pormenor en la invención del dogma. 


Algunas familias no dogmáticas del judaísmo pueden ser 
más “condescendientes o tolerantes” en su clasificación de 
vino kosher. Estas personas judías son más de mi agrado. 
Porque no ciñen del cogote al kosher hasta asfixiarlo, le 
dan más libertad, más autonomía. 


Condiciones judaicas para ser un vino kosher 


En líneas generales para el kosher, se asume el trabajo de 
evitar ingredientes específicos prohibidos. Esto me parece 
una censura innecesaria, porque nadie utiliza estos 
ingredientes en occidente cuando hace vinos con uvas. 
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Sin embargo, las leyes que rigen el vino kosher, tienen que 
ver principalmente con las personas físicas, con los 
mortales de carne y hueso, que son las encargados de 
trabajar con el vino durante todo el proceso de la 
vinificación. 

Por lo tanto: Para ser considerado vino kosher, una 
persona tiene que ser participante del Sabbat, si no 
participas del Sabbat olvídate desde ya del vino kosher. 


En fin, el judío deberá colaborar durante todo el proceso 
de elaboración del vino, desde el momento de la cosecha 
hasta el embotellado real. Si en el transcurso del proceso 
cambiara de religión o se tornase libre pensador, no es 
vino kosher. 


Las leyes del kashrut no consideran vino kosher si se utiliza 
la bebida para adorar a otro Dios que no sea el Yahvé de la 
Torá. 


Estas leyes también prohíben ser servido a nombre de un 
ídolo del cine, y el detestable “Stam Yenam”, vino que o 
bien ha sido palpado por alguien que defiende la 
veneración a algún becerro de Oro o que se ha dejado 
influenciar por el politeísmo. 


Uno ve que al final de la historia el vino kosher hace 
esfuerzos al aspirar tener un pedigrí, un glamour, pero al 
no ofrecer ninguna excelencia específica y basarse solo en 
anacrónicas discriminaciones sociales, no lo consigue. 


Tipos de Vino Kosher 
Está el vino hervido, con el fin de conservar su alma kosher. 


El Mevushal, es la estrella del vino kosher, el que sólo 
puede ser servido por personas que siguen las normas de 
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kashrut. El propio de la Pascua Judía. Moisés no lo pudo 
beber por falta de recursos, pero es el ideal de los vinos 
kosher. 


Para este vino el viñedo tiene que tener al menos, cuatro 
primaveras de edad, y las cepas deben crecer solas. Cada 
siete años, el suelo debe reposar, aunque si el viñedo 
cambia de propietario en este periodo de tiempo se puede 
omitir este requerimiento religioso para priorizar el 
comercio. 


Solamente un judío puede manosear y prensar la uva para 
transformar el mosto de vino en kosher, si lo ayuda un 
sacerdote católico el vino deja de ser kosher. 


Claro que uno no verá diferencias en el sabor de la bebida, 
pero es igual que cuando el Santo padre te excomulga, es 
una cuestión de fe. 


La maquinaria tiene que ser limpiada por un judío con la 
fiscalización de un rabino entendido en kosher. 


Durante la vinificación, que debe realizarse en cubas de 
acero inoxidable en lugar de barricas de madera. Esto de 
las cubas de acero inoxidable me desconcierta, si la 
invención de las cubas de acero inoxidable no es muy 
antigua. Entonces podríamos sospechar que esta es una 
religión indeterminada, que todavía incorpora dogmas y 
sentencias de acuerdo a las nuevas tecnologías que ofrece 
el mercado. 


Pero para mí está clarísimo que para ser un buen vino no 
es importante saber en qué seres sobrenaturales cree el 
hacedor de vinos. Así como en un padre no importa si fue 
judío, cristiano, musulmán, ateo o espirita. Lo importante 
en un padre es que haya dado afecto y atención a sus hijos. 
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15- Anatolia, Turquía y el vino 
El vino, una vez más, en su milenaria presencia celebra su 
historia en este modesto escrito. 


Desde los períodos más remotos de la humanidad en la 
milenaria Anatolia estuvo presente el vino. Ahora copas y 
jarras salen a la luz de la mano de los arqueólogos. 


Y ahí están los reyes hititas que exponen la bebida a los 
dioses 


Todo ese bagaje cultural todavía da testimonio de un 
pasado grandioso: monedas antiguas, leyendas 
memorables, delicadas inscripciones funerarias con un 
racimo de uvas en la tumba. Todo hizo al universo pretérito 
y glorioso del vino. 


A veces el vino es la gracia ofrecida a los dioses, a veces es 
la reina de la ceremonia, y algunas veces una droga 
curativa que trae la esperanza a un enfermo que agoniza 
en su lecho o auxilio para el viajero como un bien un 
comercializable. 


Pero siempre el vino tuvo lugar en el escenario de la 
historia de Anatolia y fue testigo de todas las 
conmemoraciones. 


Los  hititas fueron llamados injustamente O 
exageradamente el pueblo de los mil dioses. Pero la verdad 
es que los hititas no eran tan fanáticos en asuntos 
sobrenaturales y “respetaron” bastante las creencias de los 
pueblos asimilados y conquistados; y cada pueblo tenía 
para si su propio panteón, su dios particular y su fiesta con 
vino. 
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Diosa Arinna 


La mitología Hitita es interesantísima porque se vuelve una 
amalgama de varias creencias vecinas: griegas, hurritas, 
lapitas, semitas, asirias, acadias, sumerias, babilónicas y 
egipcias. Digamos que en el universo Hitita fue donde los 
dioses y las diosas no fueron discriminados por un Dios 
más prepotente y poderoso. 


Existe una gran diosa solar que reina plácidamente en la 
tierra y se la vincula también al crecimiento de las plantas 
y animales. Lo interesante es que no hubo obsesión por 
darle un nombre a la diosa, se le llama simplemente la 
diosa de Arinna 


La gran diosa de Arinna y del pueblo Hatti es una diosa del 
verano, y por ello del crecimiento de las plantas y los 
animales. 

Tener una diosa sólo para el verano, ya muestra la 
tolerancia Hitita con los calores del Sol. 
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Así la gran diosa solar de Arinna no es otra que la Cibeles 
la madre tierra adorada en Anatolia, la Demeter griega 
protectora de la agricultura y el matrimonio o la Ceres 
romana, de donde deviene nuestra palabra cereales. 


Como las diosas nunca desaparecen ellas saben 
reinventarse en cada cultura, y siempre nos auxilia en los 
sueños cuando entramos en crisis por exceso de vino. 


Después de los hititas Anatolia continuó siendo el hogar de 
varias civilizaciones, entre ellas, las civilizaciones frigias y 
persas y el período helenístico han mantenido su fama 
hasta nuestros días. 


Los hititas que fueron pioneros en el establecimiento de la 
civilización de Minos (2200 a 1400 antes de nuestra era) 
tuvieron una gran influencia en la difusión de la viticultura 
y en la migración de Anatolia a Creta y las islas del mar 
Egeo. 


La vinicultura de Minos, que era de vanguardia en el cultivo 
de viñedos, comenzó en Creta y luego se expandió al 
Peloponeso y Tracia. 


Anatolia de Turquía ha sido en el pasado un importante 
productor de vinos, pero ¿Qué hay de nuestros aciagos 
días? ¿Tiene el vino de la milenaria Turquía un pasado tan 
célebre y ostenta su debido respeto cultural? 


Turquía, tiene 600,000 hectáreas de viñedos. Sin embargo, 
la mayoría de las uvas obtenidas de estos grandes viñedos 
se consumen como pasas, las uvas se secan, y con ella se 
producen melaza y pulpa de fruta, solo el 2% de ellas se 
procesan en vino. El turco prefiere beber el licor anisado 
llamado raki, o la vetusta cerveza. 
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Bueno si usted visita Capadocia en Turquía tráigame una 
jarra de vino hitita. 


16- Magón, el célebre escritor cartaginés 
Los clásicos son esos libros que nos dejaron como herencia 
nuestros antepasados, y nos hacen pertenecer a una 
familia universal. Estos escritos esperan silenciosamente 
un alma que les conceda un renacimiento, a veces esperan 
días, otras veces siglos. 


Un libro es materia frágil, papel que puede desaparecer en 
un naufragio o en las manos de un estresado vendedor de 
pescados al envolver con el testimonio escrito sus truchas. 


Un libro es esencialmente algo dinámico e inconsistente a 
la vez. Los libros han sido perseguidos por 
fundamentalistas, por los vehementes atolondrados y por 
los cazadores de paganos, pero cada tanto una lucerna se 
enciende en la desbastadora oscuridad. 


En Londres en la biblioteca Británica descubrí la literatura 
cartaginesa que tanto había buscado en mi adolescencia, 
una punta del tratado de Magón se veía en unos altísimos 
estantes, y al no poder llegar a él reflexioné en las cosas 
que en la vida fueron inalcanzables. Estos escritos fueron 
producidos hacia finales del siglo IV y principios del Ill antes 
de Cristo. 
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Al cansarme de estirar el cuello, me senté para mirarlo con 
cierta perspectiva, y sobre aquel vértice del libro deliberé 
sobre las traducciones que se salvaron de las legiones 
romanas, las sentencias sobrevivieron a la violenta 
invasión. 


Estos escritos fueron un aporte fundamental para la 
agronomía romana, que alcanzó un gran desarrollo y 
esplendor gracias a esta magnífica obra púnica. 


Los veintiocho libros de Magón tuvieron un gran impacto 
en Roma, eran como una enciclopedia única sobre el 
universo de la inaugural agricultura. 
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Este tratado es unos de los pocos textos púnicos que ha 
sobrevivido, los otros fueron desperdigados o incendiados 
por los romanos. 


La obra como si tratase de la novena de Beethoven, 
resuena a través de la historia, la citaron en muchas 
oportunidades magnánimos agrónomos latinos como 
Varrón y Columela. 


La obra de Magón era el compendio de todos los 
conocimientos de la tradición agronómica de la civilización 
cartaginense desde la primera época fenicia, era como una 
biblioteca dentro de una biblioteca. 


Ahí estaban las observaciones de los campesinos, las 
reflexiones de generaciones por sobre todas las sabidurías 
de la tierra. 


Evidentemente Magón no lo inventó todo, sino que fue el 
primero en realizar una obra gigantesca de síntesis y de 
extensos horizontes. La agronomía ya no que era más una 
consecuencia arbitraria del capricho divino, sino que con 
Magón se tornó una disciplina autónoma. 


Resulta curioso que el Senado Romano, que había 
determinado incendiar y arrasar Cartago en el 146 antes 
de  Cristo., salvase la obra de Magón, pero 
paradójicamente procedió, como lo haría un analfabeto, al 
distribuir los otros miles de ejemplares de la gran 
biblioteca de la capital púnica entre los reyes númidas que 
conocían esa lengua. 


Los valiosísimos escritos terminaron esparciéndose entre 
bereberes y mauritanos, resulta un efímero consuelo que 
se salvara para el latín la obra de Magón. 


60 


Esta es una de las primeras bibliotecas destruidas de la que 
tenemos noticias. Si los romanos hubiesen usado todo el 
caudal de su inteligencia, hoy sabríamos más detalles de 
nuestra evolución como occidentales. 


El Senado Romano era de raíz agraria, hizo un saludable 
paréntesis al traducir al latín los veintiocho libros del 
célebre agrónomo. 


En la producción vinos en el mundo fenicio-púnico... 
importantísima influencia produjo durante casi un siglo los 
escritos de Magón, y supo ayudar a la economía rural de 
Roma. 


Subrayó Magón: “Quien ha comprado tierras en el campo 
debería vender su casa en la ciudad, de ese modo no 
deseará adorar a los dioses urbanos del hogar en lugar de 
a los del campo. 


Poco sabemos de la vida de Magón, pero en realidad fue 
un raro talento que vivió en época helenística, los 
historiadores lo ubican a finales del siglo IV a.C. 


Del tratado de Magón, no llegan sabores domésticos, 
como esa magnífica receta para la elaboración de un vino 
dulce, elaborado a partir de uva pasa, que tendría después 
gran aprobación y divulgación en el imperio romano; se 
trata del conocido “passum””, una suerte de vino dulce de 
sobremesa o postre. 


Como si tratase de una gran familia, Columela reescribe la 
receta cartaginesa para que la rescaten nuestras abuelas: 
“hemos de poner los racimos a secar al sol en una 
superficie plana durante los seis días antes de su prensa” 
para luego así esperar su oxidación antes de proceder a su 
pisado. 
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Magón sugería ventilar las raíces de los viñedos colocando 
entre ellas algunas piedras. 


El poeta y agrónomo Virgilio en su obra Geórgicas robó 
cuantiosas indicaciones de la obra de Magón, los enseñó 
como propios ante el pueblo romano y tal fue el respeto 
que por la memoria del cartaginés, que Columela lo delató 
a Virgilio, acusándolo de impostor, denunciando que sus 
escritos sobre la protección de la viña habían sido tomados 
del cartaginés Magón, 


Parece que esta práctica milenaria de robar la obra de otro 
autor no ha perdido seguidores, todavía ese método se 
practica en el aburrido ámbito académico con tesis y 
doctorados universitarios. 


La enciclopedia agraria de Magón fue concebida y pensada 
para grandes terratenientes, en definitiva, para un público 
solvente, ocioso y sofisticado. 


La obra para los grandes propietarios de terrenos fértiles 
en los contornos de Cartago fue del interés del Senado 
Romano, porque los senadores tenían latifundios con 
esclavos, así se ejercía la viticultura en aquellos aciagos 
años. 


La producción vinícola en el mundo fenicio-púnico, tenía 
como mojones monumentos funerarios ubicados en zonas 
elevadas. El paisaje ostentaba extensas áreas agrícolas 
separadas por pequeños cursos de agua entre sí. 


Demarcar el terreno ha sido para el hombre su inaugural 
marca aristocrática y geográfica, y a esta jerarquía agraria 
nunca fueron ajenos la oligarquía cartaginesa. 
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En la tierra de la antigua Cartago se exhumaron edificios 
que pudieron ser para la producción de vino. 


La incursión de Escipión Emiliano en el 146 antes de Cristo 
fue una dolorosa bisagra, como ya sabemos, la orden que 
traía de Roma era la destrucción de la metrópolis púnica, 
para que nunca nuestros ojos llorosos pudiesen ver la 
Cartago de los argonautas. 


17- La mitología y el vino 
Cuando me propuse hacer la trayectoria del vino con 
representaciones épicas a través de su mitología y 
personajes históricos, percibí que en esta travesía la 
humanidad tenía formidables deudas. 


Las grandes reinterpretaciones de nuestra mitología 
precristiana se dieron en el Renacimiento italiano, pero 
estos artistas desconocían la mitología sumeria, nada 
sabían de la epopeya de Gilgamesh, y mostraron ningún 
interés por reinterpretar la mitología egipcia. 


Todo el esfuerzo se concentró en resucitar la mitología 
grecorromana, por esta razón nuestras representaciones 
quedaron cercenadas y ciegas, sin imágenes. Para colmo 
de males los artistas modernos raramente beben en las 
fuentes clásicas, y se dedican al engreimiento creativo de 
presentar cualquier objeto como arte, ante unos 
espectadores impróvidos que no entienden del tema. 
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Por eso mi idea es rescatar la mitología del vino y sus 
personajes desde su origen que fue la cultura Sumeria. 


En este Panteón expositivo se reencontrarán los olvidados 
y los reconocidos, estarán todos los dioses y mortales del 
vino, como la hacedora de vino Siduri, la diosa Gestin de 
los sumerios, la diosa Hathor, el todopoderoso Osiris y el 
chiflado de Dionisio, y el obeso romano de Baco. 


Para representar la historia local, reivindicaré este 
epicentro histórico de Salvador, Bahía, Brasil, 
conmemorando el noble gesto del español Juan de Mori 
que, a mediados de junio del año de 1535, le regalo a 
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Caramuru dos barriles de vino de Málaga, por sus auxilios 
al navío Madre de Dios en la isla de Boipeba, barco que 
retornaba de un fracaso al intentar realizar la primera 
fundación en el territorio de la actual Argentina. 


Todos deberíamos regalar dos vinos en Salvador, Bahía a 
mediados de junio, lo deberíamos hacer en 
conmemoración al naufragio español que le otorgó al 
Brasil la primera virgen de Sudamérica, la virgen de Graca. 


Otra vez el vino y la devoción se aglutinan en una Odisea 


18- Los dioses de oriente 
Para entender porque siempre nos hemos arrodillado ante 
divinidades desérticas que nada tienen que ver con 
nuestras atmosferas húmedas, primero tenemos que 
seguir las huellas de los caballos de Alejandro Magno, que 
por razones culturales y políticas asimiló el mundo oriental 
como un reinvento, como una amalgama o renacimiento. 


Ahora que hemos quedado flotando en una capsula del 
tiempo tratamos a algunos dioses orientales de paganos, 
sin animarnos a decir si esta que vemos es la religión del 
oriente verdadero. Esa visión binaria indo-persa que 
reproducimos y reeditamos se ha tornado endémica. 


De aquellos desiertos donde el día estaba muerto y la 
noche colmaba de brillos los cielos, hemos traído la serena 
nostalgia por las estrellas que nunca más vimos. 


En el castellano nuestros días todavía llevan el nombre de 
planetas vagabundos, los astros errantes del desierto de 
las caravanas, que en sus días de gloria fueron dioses. 
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Los cielos babilónicos todavía determinan nuestras 
creencias. Cuando los griegos conocieron los pueblos 
mesopotámicos, se trajeron en sus bagajes a las 
divinidades de los siete errantes, a la religión de los cielos 
del desierto. Ahura Mazda se transformó en Zeus y este se 
disfrazó de Júpiter, pero un golpe de estado en Nicea lo 
impuso a Jehová. 


Los fuegos sagrados de las cohortes persas, pasaron a ser 
macedónicas y estas se reinventaron como romanas. 


Los soldados de las legiones de la Republica que 
conocieron Armenia, Persia, Elam y Asiria fueron 
desplazados por el imperio a las orillas del río Rhin y el 
Danubio, caminaron la Galia y Britania, y hasta las 
fronteras del Sahara llevaron los cultos mistéricos del 
lejano oriente. 


También las ordenes de los magos persas, los sabios y los 
filósofos nos orientalizaron. 


La religión oriental machista, etnocentrista y absolutista 
llegó atropellando para desplazar a una religión greco- 
romano donde los dioses vivían emborrachándose y 
abusando de las vírgenes, dando hijos ilegítimos a la 
familia de la religión en todas las praderas. 
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Sus miedos y sus mitos se tornaron tan enmarañados, tan 
deshumanos, que al igual que lo hizo la fe egipcia, 
constriñeron los cerebros con sus múltiples metamorfosis 
y sus intrincados devaneos a sus seguidores y creyentes. 


Mitra prometía una jerarquía en la tierra y en el cielo, una 
religión castrense sin la interrupción de las mujeres, su 
planeamiento salvífico era real, y su moral incuestionable 
era una antesala para el paraíso de la muerte. 


Los romanos establecieron un renacimiento cultural griego 
y persa. 


Los romanos consiguieron llevar el vino y la fe a miles de 
miles de millas de sus tiendas. Con Mitra el miedo a la 
muerte desapareció al tornar este dios al caído la 
desaparición más placentera que la vida. Júpiter se sumó a 
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la promesa persa y les ofreció un júbilo, es decir una 
jubilación perpetua. 


19- El desagradable dios del vino Shezmu 
Shezmu era un dios asqueroso y raramente era 
representado, apareciendo como un hombre con cabeza 
de león y un cuchillo de carnicero. En tiempos posteriores 
aparecía como león. Si solo se mencionaba su nombre, 
solía surgir con el determinativo de una almazara para 
prensar cráneos. Parece que este dios entusiasmó a las 
mandíbulas de los odiosos, revanchistas y vengativos. 


Como muchas otras deidades egipcias, a veces los artistas 
del imperio lo representaban como un hombre o un 
hombre con cabeza de halcón. Para relacionarlo más con 
la sangre roja y la desgracia, así tomó la forma de un 
hombre con cabeza leonina. 


Shezmu era el dios demoniaco del vino tinto y de la tortura, 
pero a veces cambiaba de rubro y asomaba como el dios 
de los perfumes, o los aceites. 


La asustadora relación entre la sangre y el color carmesí 
del vino es evidente. También se le conocía por destruir a 
los impíos, colocando sus cabezas en lagares para sacarle 
la sangre. Por lo que se ve que tenía el espíritu de un 
inquisidor religioso. 
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Cleopatra viendo a un muerto 


Se le popularizó como el "subordinado número uno de 
Osiris el dios que extravió su pene”. 


Shezmu seguía las decisiones del Dios de los Muertos y, por 
lo tanto, se le dio el título de "matarife de almas". 


Parece que inicialmente fue una fiera deidad del 
inframundo, pero era funcional y necesario para los 
muertos. Aunque era un ejecutor severo de los malvados, 
también tenía noches amigables y allí era un gran 
protector de los virtuosos. 


Shezmu ofrecía generosamente vino tinto a aquellos que 
habían muerto. Aparte del vino, estaba al cargo de los 
objetos terrenales como los ungúentos para embalsamar y 
los vapores de perfumes. 


Pero era Osiris el que daba la orden de transformar la 
sangre de los malvados en vino. A veces se le daba el título 
de "demonio del lagar". 
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La afinidad del asqueroso de Shezmu con el color rojo era 
lo que lo asociaba con el mal. Los supersticiosos egipcios 
temían y aborrecían el color carmesí. 


Parece que el abominable dios tenía los quehaceres de un 
demonio porque en su cabeza de león a la melena la tenía 
empapada en sangre. Se dice que llevaba horrorosos 
cráneos humanos como un cinturón alrededor de su 
espantosa cintura. 


En un festival especial celebrado para Shezmu: los jóvenes 
aplastarían uvas con sus pies y entonces bailaban y 
cantaban para Shezmu. 


20- El Dios Zagreus del vino 
En el calendario de vacaciones búlgaro hasta este día se 
celebra la fiesta del vino, la alegría, el éxtasis, la fertilidad 
y el renacimiento de la naturaleza. 


Esta fiesta tiene una correspondencia histórica con la 
helénica, pues en su origen era la celebración del supremo 
Dios tracio Zagrey-Sabazius. 


Los griegos adoptan el Dios de los tracios ochenta siglos 
antes de la nueva era en el santuario de Delfos. 


Zagrey (en griego antiguo: Zagurus, el "gran cazador") es el 
hijo de Zeus y Perséfone. El orfismo literario lo conoce 
como "El Primer Dionisio”. En la mitología tracia, Zagreus 
es el dios del Sol. 
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Zeus entró en el Perséfone, metamorfoseado en una 
serpiente. El resultado de esta invasión fue el Dios Zagreus. 


Su padre pretendía darle todo el poder del mundo. Los 
oscuros, sin embargo, deciden agitar los celos de Hera. 


Para evitarlo, Zeus lo confió a Apolo y a la deidad Coraje 
que lo crio en los bosques de Parnassus. 
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Hera, sin embargo, siempre más inteligente y perspicaz 
que su esposo, Lo busca y lo encuentra a Zagreus y le 
ordena a los titanes que se lo lleven. 





Zagreus se contempló en un espejo cuando los Titanes lo 
atacaron. Durante la persecución, a menudo se cambió de 
nombre, pero al final, cuando se trasformó en un toro, los 
Titanes lo despedazaron. Lo destrozaron en siete partes y 
comenzaron a comerse su cuerpo, semi-crudo, semi- 
horneado. 


Atenea Paladas, como virgen, salvó el corazón de Zagrues 
porque él también era su hijo en la imagen de Perséfone. 
Apolo recogió las siete partes restantes y las enterró en el 
trípode en Delfos. Zeus le ordenó a Deméter que se uniera 
a las partes, y el Dios Zagrues del vino vivió. 
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La imagen de Zagreus entra en la teogonía órfica que 
conecta con él todo un sistema de ideas filosófico- 
mitológicas. 


Los sacramentos órficos de Zagreus le dan especial 
atención al Dios. 


De hecho Zagreus es el prototipo del prototipo tracio, que 
más tarde se conocería en la literatura griega como 
Dioniso, el dios de la alegría, el vino y el éxtasis en griego, 
y Baco en la mitología romana. 


Este mito se basa en la religión tracia. La versión tracia es 
la misma, pero en ella los dioses griegos son reemplazados 
por los tracios. 


Así Zelezurd se reinventa con Zues, Persephone es la Diosa 
de la tierra y los nombres de los titanes son bastante 
diferentes. 


Los tracios atribuyen gran importancia a este mito porque 
describe cómo se creó a la gente. Después de que Zagreus 
se dispersó en siete partes, su sangre fluyó por la tierra y 
por lo tanto la faz de la tierra se tornó bendecida y concibe 
de nuevo. 


Zelezurd, percibió lo que los Titanes habían hecho, se 
enojó y los quemó a todos. 


Las cenizas de los titanes se mezclaron con la sangre del 
Dios del vino Zagreus y el primer hombre de la tierra surgió 
de esa mezcla. 


Tenía sed de guerra porque tenía materia de los titanes, 
pero también era pródigo y misericordioso como Zagreus. 


Estos rasgos psicológicos de la ternura y la misericordia 
estaban enraizados en el carácter del Dios Zagreus. 
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Según un mito griego, los tracios se descienden de un 
mítico Rey hijo de Ares, y según el mismo mito, tienen 
rasgos bélicos porque son descendientes de Ares. 


En la mitología griega, Ares es el dios olímpico de la guerra. 


El Dios Ares pertenece a la segunda generación de los 
dioses del Olimpo. 


Hijo de Zeus y Hera, siempre está solo, solo reacciona con 
la irracional ira o con la impiadosa venganza. 


Tiene numerosas descendencias con mortales y no 
mortales, todos los hijos salieron de la promiscuidad 
sexual. 


Es el dios de la guerra no tiene amigos, siempre está entre 
el dolor y la muerte. 


El dios Ares es la fuerza bruta, es la manifestación de la 
atrocidad y la devastación. Pero no por ello sale siempre 
victorioso de los combates. 


En sus desencuentros con su hermana Ateneas Diosa de la 
guerra también siempre sale lastimado o gravemente 
herido. 


Ares es despreciado y carece de lugares de culto dignos y 
casi no hay muy templos en su honor. 


Este Dios representa en la cosmogonía a los Tracios, 
mientras su hermana Atenea es más querida por los 
griegos. 


Sus animales sagrados son los buitres que comen la carne 
podrida de los soldados muertos y los pájaros carpinteros, 
y perros se sacrifican en su honor. Lo mejor de Ares es su 
carro que es tirado por cuatro caballos inmortales. 


74 


Segunda parte: La chifladura griega 


1- Las fiestas griegas 
Escribe Pericles: Juegos y fiestas se suceden de un extremo 
al otro del año. 





Las Bacanales. Poussin 


Muchos académicos todavía definen con expresiones 
anacrónicas y etnocentristas, al hablar de la antigua 
religión griega se refieren a mitologías o de paganismo, sin 
saber que los griegos eran seres humanos al igual que hoy 
lo son los musulmanes y cristianos, que tenían fe en una 
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religión cultural la cual tenía creyentes y era revitalizada 
con el calendario de su ciudad. 


En Atenas las celebraciones marcaban el paso del tiempo, 
sus fiestas estaban más evocativas y llenas de sentido que 
las fiestas actuales. Esto era así porque sus antepasados 
habían participado en la invención de sus mitos y ritos, no 
era algo meramente remedado por un discípulo de 
colonizador. 


En los griegos su religión tenía relación con los ciclos de la 
agricultura, con el cuerpo físico y su intensa historia. 


Y es que Atenas fue una de las ciudades con un calendario 
religioso tan pródigo, tan dinámico que fue la base y la 
brújula para el renacimiento cultural de los romanos. 


Cada fiesta estaba llena de significado, pero hay ciertos 
actos rituales que se repetían en todas las 
manifestaciones: la procesión (pompe), el sacrificio u 
ofrenda (thusía) y las competiciones (ágones). 


Pero el vino en los griegos tocaba las cuerdas más íntimas 
de sus almas, estas se dejaban llevar por un éxtasis 
telúrico, por eso las fiestas invernales eran llenas de 
esperanza, era donde el ciclo de la vida era amenazado. 
Por esta antedicha razón las celebraciones eran más 
turbulentas y sediciosas; casi todas estaban dedicaban al 
dios travieso, el memorable Dioniso. 


2- El vino y su prosaico pasado 
Estaba en un supermercado en Salvador, Bahía, Brasil, 
probando un buen vino blanco en una degustación 
gratuita, de esas a la que ya asisto por natural quehacer. 
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El vino que estaba probando era un torrontés salteño- 
argentino, y también estaba ahí un hombre avanzado en 
años y amante del vino. Entonces le sugerí que se llevase 
un par de botellas del vino blanco argentino, y que en las 
celebraciones cometa el sacrilegio o la profanación de 
colocarle un poco de soda para hacerlo más etéreo. 


Entonces el me preguntó con cierta timidez y prudencia, si 
a esta inusual operación de colocarle agua con gas la 
podría realizar delante de todos los invitados. 


Y le respondí: Bastaría con confesarles una tradición 
milenaria europea, los griegos y los romanos hallaban 
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inadecuado tomarlo al vino sin agua, el vino puro para ellos 
era cosa de gente ignorante y bárbara. 


El buen hombre me escuchó con tanto deleite, se divirtió 
tanto con mi relato que me pidió encarecidamente que le 
siguiese contando raras costumbres sobre el consumo del 
vino en los antiguos. Entonces le hablé de la cantidad de 
fiestas que tenían los griegos para esta bebida de los dioses 
y como todas tenían ritos sociales e iniciaciones exóticas. 


Mi interlocutor, ya exaltado, me expuso que le encantaría 
participar de un encuentro donde se hablara de esa forma 
tan disipada y reveladora del vino, porque estaba 
respirando libertad. 


Así surgió la idea de “el vino y su pasado” que es una 
propuesta para presentar en un simposio del vino una 
serie de conferencias hablando de la historia y la mitología 
del vino desde sus modestos comienzos. Pasando por la 
mitología sumeria, los egipcios, los griegos y llegando 
hasta los romanos. 


Las literaturas sobre bodegas y sobre los vinos raramente 
abordan las mitologías del vino, con todas sus anécdotas y 
dioses, y la saga de Medio Oriente es casi desconocida para 
la gran mayoría del público. 


Como diría el escritor argentino Jorge Luis Borges: Vino, 
enséñame el arte de ver mi propia historia, como si esta ya 
fuera ceniza en la memoria. 
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3- El vino €: la cerveza 
El lector se preguntará ¿Porque no hablo de los dioses y 
diosas de la cerveza? Por una simple razón ¡No soy un 
siniestro apóstata! 





Evgeny Golovin - Dioniso 


No se puede confiar en un dios que toma cerveza y mucho 
menos en un dios que tiene cerveza en las venas. El vino 
siempre ha sido la bebida de la fe verdadera. 


Todo dios que está asociado a la cerveza, es un dios de 
idolatras, y decir que ese dios precisa de adoradores es una 
blasfemia, un sacrilegio. 


Pero ustedes me refutarán al afirmar que los sumerios 
(que fueron los primeros en hacer dioses con imaginación 
y barro) tuvieron la osadía de tener las diosas y los dioses 
para la cerveza. 
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Pues bien, ese sacrilegio se da porque la cerveza al no ser 
una bebida divina consigue adeptos en la gente de baja 
estofa, en los delincuentes y en los ladrones, esos que 
practican la idolatría y el fetichismo para así purgar sus 
vergonzosos crímenes. 


Dioniso era un dios verdadero, que además tenía fecha 
precisa de nacimiento y era el 6 de febrero. Además, 
consiguió llenar tres tinajas vacías con vino de forma 
mágica y en la isla de Andros fluía vino en su templo. 


En la isla en Andros, “el cinco de enero manaba vino del 
templo de Dioniso y seguía haciéndolo por siete días 
seguidos. Si se recogía el vino había que permanecer en el 
lugar bebiéndolo, porque se convertía en agua si uno se lo 
llevaba. 


El geógrafo Pausanías, narra este acontecimiento religioso, 
y añade que la fiesta a Dionisio sólo se celebra cada dos 
años. 


Sin duda hemos de reconocer aquí una de las fiestas 
invernales más distinguidas de Dioniso, que nos permite 
verificar la clase de milagros que acompañaban la irrupción 
en la vida de este divino dios. 


En la boda de Dioniso con la princesa de Creta Ariadna, 
recipientes vacíos aparecieron misteriosamente llenos de 
vino, esto es verdad, porque está escrito y mucha gente vio 
ese milagro. 


El vino y la embriaguez que procura Dioniso tiene asimismo 
connotaciones mucho más profundas, no son apenas la 
vulgar borrachera, tampoco es apenas un aspirar de 
vapores para que desconozcamos nuestros pesares. La 
ebriedad que nos ofrece Nuestro dios Dioniso es la 
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ebriedad del Amor al Conocimiento, un brío cuyos efectos 
y retrogustos han sido desde siempre asociados a las 
endorfinas del paraíso. 


4- Los primeros vinos de Francia 
Pocos mortales recuerdan que en el año 600 (antes de 
nuestra caótica era) escaparon desesperados los griegos 
de Anatolia. 


Cuando se estaban acuñando las primeras monedas de la 
historia, las primeras monedas de la tierra, los griegos 
salieron huyendo en barcos de Lidia, por terror a la furiosa 
invasión Persa. 


Siempre llevar la fortuna reducida a monedas es una buena 
forma de desbandarse, de alzar las telas y dejarse llevar 
por la cólera de los vientos antojadizos del mar. Al inventar 
las monedas los lidios, los griegos consiguieron huir 
llevándose en sus bolsillos sus riquezas. 


El viaje de los griegos fue una nueva Odisea que los 
escritores por falta de pluma, tinta, pergamino o talento 
literario no supieron registrar para las generaciones 
futuras, no supieron almacenar para nuestra curiosa 
memoria. 


Al final los griegos, extenuados por el largo viaje hicieron 
pie en la costa de Córcega y fundaron así la increíble 
Massalia, hoy Marsella. 


Massalia fue en procesos enológicos la primera zona 
evolucionada de Francia, pues los griegos que escaparon 
de Lidia producían su propio vino. Lo hacían en los aciagos 
tiempos en que los facinerosos latinos eran unos 
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marginales bandoleros que robaban vinos y mujeres a los 
etruscos. 


TT 


vALd: 8 


1d ES 





Los griegos de Massalia hacían con sus manos las perfectas 
ánforas para exportar el vino divino. 


Al curioso viajero le advierto que hacer una parada en el 
Museo Rural de Chátillonnais, es más que interesante, es 
esencial para el universo y la cultura de un trotamundos 
ilustrado, porque es un sendero ineludible hacia los 
antiguos celtas. 


Hacia 8 años que había finalizado la segunda Guerra 
Mundial cuando se descubrió la tumba de la Dama de Vix. 
Esta tumba es el entierro principesco más prestigioso de 
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finales de la primera Edad del Hierro, 500 años antes de 
nuestra era. 


La Dama estaba reclinada plácidamente sobre su carro, 
ella esperó por siglos a los arqueólogos. La mujer estaba 
toda adornada con joyas preciosas, incluyendo oro, una 
verdadera obra maestra de la orfebrería. A su lado, 
permanecía el ahora famoso jarrón de bronce, de una 
dimensión fuera de lo común, una pieza asombrosa por su 
belleza y por su estética impecable. 


Este, estimado lector, es uno de los testimonios más 
exuberantes y pomposos del arte griego que se encontró 
en una tumba celta. 


La misteriosa Dama de Vix es un viaje a la exuberante 
imaginación y a las entrañas de una cultura milenaria, casi 
desconocida. 


Seguro que en la corte de la Dama de Vix se bebía vino 
griego de Marssalia, en los tiempos en que los romanos no 
conocían la sofisticación en el arte. 


La raíz en estas tierras en términos culturales es griega. Los 
helenos se expandieron por el Mediterráneo, y dominaron 
la región de los Alpes, como hombres duplos que eran, 
mortales de las montañas y el mar, así también supieron 
invadir la lejana Lombardía, en el norte de Italia y fundaron 
la hoy famosa Milán. 


Con esta suerte los salvajes galos pudieron agarrar con sus 
dos manos las jarras de cerámica y beber el divino vino 
griego del dios Dioniso. 


Pero los galos de aquellos tiempos nunca se agacharon 
para cultivar una viña, ni esperaron ver madurar la uva 
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para hacerla vino. Pues los jefes galos, ya en los tiempos 
de César, pagaban a los traficantes romanos precios 
exorbitantes por el alcohol de Dioniso, en la Galia un 
esclavo era cambiado por un ánfora de vino romano. 


5- Las enotropeas del Dios Dioniso 
Apolo era el hijo de Zeus y Letona. Es decir, Apolo era el 
hermano gemelo de la diosa Artemisa. 


Antes de proseguir les cuento una curiosidad sobre el 
templo de la diosa Artemisa en Anatolia, actual Turquía. 
Los cristianos derribaron los restos del templo de Artemisa 
por considerarlo “pagano” y en parte lo reutilizaron para 
otras construcciones. Actualmente se pueden apreciar 
algunas columnas helenísticas del templo de Artemisa 
como parte de Santa Sofía en Estambul. 


Como les decía, Apolo era el dios del Sol, la lógica, y la 
razón, y era también un gran músico, tenía oído absoluto y 
era un eficiente curandero. 


Leto (la madre de Apolo) viajó por toda Grecia buscando 
un lecho donde pudiera parir a su hijo Apolo. Subió a un 
barco y desesperada con terribles dolores de parto navegó 
sin destino hasta que llegó a una isla llamada Delos. 


La isla aceptó que naciera allí el Dios a cambio de que éste 
fundara un gran templo en la isla. Leto estaba desesperada 
y aceptó el trato sin más devaneos, y cuando Apolo creció, 
cumplió la promesa de su madre y en Delos fundó un 
hermoso templo. 
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Cuando Apolo ya tenía edad para el sexo, comenzó sus 
aventuras sexuales por Grecia, y así embarazó sin que ella 
lo percibiera a una dama llamada Reo. 


Cuando su padre descubrió su embarazo, creyó que estaba 
preñada de un hombre vulgar. El afligido padre pensó lo 
peor pues creyó que su hija tuvo sexo con un tabernero o 
un pirata, especuló que había sido embarazada por un 
atorrante sin oficio, ni futuro, y por esta única razón 
enfurecido la arrojó al mar en una frágil canasta. 


Con padres como el de Reo no precisas de enemigos 
externos, miren el nombre que le puso a la pobre mujer 
“Reo” y después la coloca embarazada arriba de una 
canasta y la arroja al mar. 


La desdichada mujer arriba de la canasta quedó a la deriva, 
exasperada manoteaba peces vivos en el agua para 
alimentarse y cuando llovía se quedaba horas con la boca 
abierta mirando al cielo, para así beber las gotas sin sal de 
la lluvia. 


Quedo flaquísima y tostada, arriba de esa canasta 
transitaba toda despeinada, con una cara de loca 
desesperada, cuando la veían los piratas se asustaban con 
su cara y desistían de capturarla. 


Así padeció la muchacha embarazada la furiosa naturaleza 
del mar por meses, pasando todas las calamidades que 
sufren los náufragos en alta mar. Aguantó tempestades, 
oscilaciones y hambre, y al final el mar la arrojó en la playa 
de la isla de Delos, y allí extenuada dio a luz a su hijo, al que 
lo llamó Anio que en griego significa "sufrir". 
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Al parirlo lo llevó al bebe al altar de Apolo y oró al dios para 
que el bebé estuviese sano y protegido, también quería 
saber si Apolo era de verdad su padre. 


Apolo escuchó sus plegarias con cariño, reconoció al niño 
como su hijo legítimo, y luego lo ocultó al niño durante 
meses, para que en su “desarrollo” no fuese molestado. 
Apolo fue su protector, y le enseñó el arte de la adivinación 
y le concedió otros dones secretos que no les voy a 
confesar en este libro. 


La desdichada Reo al tener un hijo con un dios, era como 
quedar literalmente soltera, por eso finalmente se casó 
con Zarex, hijo de Caristo, quien adoptó a Anio como si 
fuese suyo, y tuvo dos hijos más con el mortal. 


Siempre les advierto a las mujeres del barrio que no es 
bueno tener un hijo con un dios, y mucho menos con un 
dios extranjero, porque estos dioses siempre se 
desentienden de la terrenal relación, o lo hace por ego 
divino, o por su sagrada ocupación. 


Más tarde, Anio devino en sacerdote de su padre Apolo y 
así prestó auxilio al afligido Eneas cuando huía de Troya 
camino a Italia, des este Eneas descienden los gemelos 
Rómulo y Remo, los fundadores de Roma. 


Anio era bisnieto del dios que domina la soberanía del 
vino, es decir, era pariente del afamado dios Dioniso y esta 
genealogía sagrada revelaría, el gran amparo de Dioniso a 
su descendencia femenina. 


Crecido en Delos y ya gran sacerdote de buena vida, Anio 
se casó con la bella Doripe, esta fue una hermosa mujer 
tracia que fue rescatada por Anio en alta mar, la cambio 
por un caballo a los malolientes piratas del mar Egeo, estos 
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malhechores la habían secuestrado para cobrar por su 
devolución. 





Eno, Espermo y Elais 


Del matrimonio de Anio y Doripe nacieron tres hijas - Eno, 
Espermo y Elais, llamadas denominadas como Enotropeas. 


Las hijas de este matrimonio son las famosas “Enotropeas” 
es decir “Las que cambian el Vino”, eran las nietas del dios 
Dioniso, por parte de madre y también nietas de Apolo por 
parte de padre. 

El generoso Dioniso les concedió a las muchachas el don 
de convertir, a Eno el agua en vino, a Espermo la hierba en 
trigo y a Elais las bayas en aceitunas, por lo que su lado 
nunca se pasaba hambre, ni angustia estomacal. 
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En fin, la isla estaba gobernada por un rey-sacerdote 
patriarcal confiado, sereno, placido en medio de terribles 
conflictos bélicos. 


En tanto su investidura era sagrada, podía recibir a 
vengativos griegos y nerviosos troyanos en banquetes por 
igual, y además tenía un menú de deidades que tutelaban 
los más preciados frutos de la pacifica isla. 


Con el tiempo, Anio, mediador entre el maravilloso mundo 
divino y el vulgar terruño de los mortales que finalizan 
siendo miserables cenizas, se transformó de forma 
definitiva y absoluta en el héroe indiscutido de la isla. 


Las Enotropeas fueron las que proveyeron comida a los 
soldados griegos en el asedio de Troya, pero el perverso de 
Agamenón (jefe de los aqueos) trato de raptarlas, para así 
dejar a los griegos sin comestibles. Pero ellas huyeron 
volando y no fueron capturadas, el dios Dioniso bien 
informado de las maléficas intenciones de Agamenón, las 
transformó a las muchachas en blancas palomas, en 
inasequibles pájaros y ellas desparecieron en los cielos del 
mar Egeo. 


Cada vez que te siente en la plaza mortal de carne y hueso, 
cada vez que descanses tu cuerpo en un banco, cada vez 
que te agaches para dar unas semillas a las palomas, 
tratadlas bien efímero mortal, ¡y muchísimo cuidado con 
los divinos pájaros! ¡porque algunas de estas palomas 
podrían ser las nietas del dios Dioniso. 


6- El vino de Nietzsche 
Mi adolescencia fue unos encantados pasatiempos 
procurando en las bibliotecas los aforismos de Nietzsche. 
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Lo apolíneo y lo dionisíaco en el epicentro, todo el 
torbellino de una dicotomía filosófica y literaria que nunca 
prometía acabar. 


Al final, uno llega a la conclusión de que el único dios que 
fue amado de forma sincera fue Dioniso. El dios de las 
fiestas, del vino gratis, del sexo libre y de las emociones 
primarias del cuerpo. 


La dualidad propagada por Nietzsche sobre Europa, sus 
disquisiciones sobre el mundo de las artes, todavía 
resuenan en los coloquios. 


Nietzsche la desarrolla a la idea en su libro "El nacimiento 
de la tragedia en el espíritu de la música" en el que Apolo 
representa a través de la belleza lo políticamente correcto, 
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lo elevado, lo racional; en tanto que Dioniso, dios de los 
artistas creativos y del vino, representaría la belleza de lo 
terrenal, la sensualidad desenfrenada. 


Dos figuras, dos universos antagónicos, pero a la vez dos 
conceptos inherentes a la misma vida e imprescindibles en 
todo acto de creación. 


¿Quién mierda dijo?: No soy un hombre, soy una dinamita. 


Ernest Hemingway, dijo alguna vez: “Bebo para hacer 
interesantes a las demás personas”. 


El vino acaba con los silencios dilatados y punzantes. 


Apolo dice que debes vivir con moderación, mientras 
Dioniso no enseña que la vida está para su irreverente 
detonación. 


Las personas que se siente horrible por las mañanas 
después de haber despertado de una descomunal 
borrachera, esas personas sufren porque han sido 
investidas por el vengativo dios Apolo. 


7- Todos hacen lo mismo con el vino 
A mí me resulta bastante extraño que en la antigúedad los 
dioses se hayan querido relacionar con el vino y que ahora 
nadie los tenga en consideración. 
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El egipcio Osiris les decía a todos en el valle del Nilo que el 
vino era un invento de él. 


Zeus aseguraba que su hijo Dioniso era el verdadero dios 
del vino, y el viejo Júpiter le hizo rezar a los romanos que 
en sus venas había vino. 


Los renacentistas hicieron lo que pudieron, rescataron 
representaciones de antiguos dioses, pero se quedaron sin 
buriles, sin pinturas y le faltó representar a muchas 
divinidades. 


Pero los chicos de las escuelas de arte moderno no 
continúan la obra, se preocupan en ver quien hace una 
mancha de tinta más creativa, en vez de representar a los 
dioses y a los mitos que han quedado sin formas. 


Los guías en las bodegas todas hacen lo mismo, nadie 
arriesga estudiar y exponer la historia del vino en toda su 
complejidad, nadie muestra sus dioses, sus milagros, sus 
leyendas y sus fabulas. 
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Y lo más curioso es que todas esas fiestas griegas y 
romanas, todos esos dioses con sus historias se pueden 
convertir en consumo, en días de turismo, en fin, en dinero 
vivo salido del vino. 


A ver si abrimos los ojos, si extendemos los horizontes y 
empezamos a volar como las águilas y a recapacitar como 
los sabios. 


8- Ámpelo y su tragedia 
Las leguleyas de mi barrio dicen que Ámpelo fue el primer 
amor de Dioniso. El joven Ámpelo, no sabía de la 
naturaleza divina de su travieso compañero, y parece que 
era coetáneo, pero lo superaba en belleza. 


Los dos vivían entre los sátiros y silenos por el río Pactolo 
en lo que hoy es Turquía. 


Dioniso, celoso, pues estaba locamente enamorado de 
Ámpelo y siempre temía por su muerte. Los dos 
compañeros siempre se toqueteaban en una variedad de 
juegos, y donde Dioniso dejaba que ganara siempre a su 
amor terrenal, para festejarlo y adularlo. 


Para atraer la atención de su amante, Ámpelo aprecia 
montando unos tigres, osos y leones. El dios, sin embargo, 
le aconsejó: Mira móntate a todos los animales que 
quieras, pero no te hagas el listo con el toro, porque te va 
a meter una cornada. 


Dioniso sabía lo que decía, pues ya había asistido a un 
presagio de esa muerte. 
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Dioniso y Ámpelo, mosaico romano. 


Dioniso estaba a punto de lloriquear por la futura pérdida 
de Ámpelo, cuando ante la visión de la sangre que 
enrojecía la piedra del altar, anunció y celebró el sagrado 
don del vino, y se echó a reír de forma desenfrenada. 


Hera, madrastra de Dioniso, justo se estaba paseando por 
allí y para mortificar a Zeus, pues la había abandonado por 
ahí, se presentó ante Ámpelo disfrazada un sátiro joven y 
le dijo: Mira si quieres impresionar a Dioniso cabálgate un 
toro bravo, cuando más arisco sea el toro más vas a 
impresionar al Dioniso. 


El ingenuo de Ámpelo se acercó a un toro que bebía 
tranquilo, el toro estaba algo fatigado y no estaba con 
ánimo de ver a nadie, pues lo habían usado como buey de 
carga para regar los viñedos. 
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El afeminado de Ámpelo empezó a irritar al toro macho al 
adornarle la cabeza con flores y finalmente, se montó en 
la grupa del toro. 


Mientras galopaba sobre el toro furioso, al ver la luna llena, 
desafió a Selene, digamos que insultó a la Luna. 


La Luna Selene dijo: ¿Quieres pelea adolescente 
camorrista? Y le envió un tábano amarillo para que picase 
al toro en el culo. 


El animal, al sentir la mordida del insecto, corrió furioso 
desbocado y dando patadas, así arrojó por los aires al 
irresponsable de Ámpelo, y lo corneó varias veces y lo 
lanzó contra las rocas, hasta que la cabeza se desprendió 
del cuerpo. 


Pero la pregunta que nos hacemos es ¿Por qué en España 
los toreros siguen mortificando a los toros después de lo 
que le sucedió a Ámpelo? 


La respuesta es muy simple, el torero español es un 
ignorante en mitología griega, ni debe saber quién fue 
Ámpelo. 


Cuando Dioniso vio muerto a Ámpelo comenzó a llorar y 
rociaba sus heridas con ambrosia. 


En la mitología griega, la ambrosía es una sustancia 
asociada solo a los dioses, considerada generalmente la 
comida o bebida de estas divinidades. La palabra deriva del 
griego y significa, literalmente, «inmortalidad». Esto se 
transforma en vino en las manos de Dioniso. 


Continuamos con el dolor de Dioniso. Eros en vez de 
ayudarlo le contó al afligido Dioniso otra desgracia, de otro 
bello muchacho homosexual, un tal Cálamo, que se 
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convirtió en frágil caña después de un amor desdichado. 
Dioniso le respondió llorando y sacando la lengua mientras 
se babeaba: ¡Que me importa esa caña de Cálamo yo 
quiero a mi Ámpelo! 


Los lloriqueos y gimoteos de Dioniso no dejaban conciliar 
el sueño a Átropos, una de las moiras, vieja hilandera del 
destino de toda criatura viva. 


Ella fue la que le dio un nuevo destino al cuerpo destrozado 
de Ámpelo, pues de inmediato Ámpelo echó raíces y se 
convirtió en una rama de vid, escapando así del aburrido y 
tétrico infierno de Hades. 


Dioniso emocionado y poseído estrujó con las manos un 
racimo de uvas, y goteó un jugo de la misma dulzura de la 
ambrosía, que producía una novedosa embriaguez, pues el 
vino había hecho su primera aparición sobre la faz de la 
tierra. 


De ahí viene la palabra ampeología que es la ciencia que 
estudia la vid. 


9- Como nació el teatro griego 
Cuando entramos a un estadio de futbol ya estamos 
adentro de la influencia cultural del dios del vino Dioniso. 
Porque el primer teatro se hizo para este dios en Grecia, 
los romanos juntaron dos teatros para hacer el coliseo y de 
ahí viene el prototipo para los estadios modernos. 
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Cuando vemos una tragedia, una sátira o una comedia 
todo esto tiene como origen el dios Dioniso. 


Toda la actividad actoral tiene como origen Grecia, y su 
comienzo nace con las celebraciones religiosas en honor al 
dios Dioniso, divinidad que resucitaba en la vegetación y 
su bebida era el vino. 


Los griegos celebraban estas fiestas agrarias al principio y 
al final de la cosecha, pidiéndole al Dios que el campo fuera 
productivo. 


Todo comenzaba con una solemne procesión; un carro 
naval recorría las calles con la estatua de Dioniso sobre él. 
La locura era que un barco anduviera por la ciudad cercado 
de danzarines que representaban a los sátiros, por a esta 
fiesta hoy nosotros la asociaríamos con un ruidoso 
carnaval, pero para los griegos era una fiesta religiosa. 
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Dioniso es también el dios del exceso. Por eso todos los 
ciudadanos en esos días se permitían violar sus fronteras 
psíquicas danzando  frenéticamente,  ridículamente 
disfrazados y totalmente embriagados. 


En honor al Dios, se sacrificaba un carnero cuya sangre se 
derramaba en los campos para fertilizarlos, mientras los 
sátiros bailaban y entonaban canticos. Esto se conoce 
como el ditirambo, y era habitual ver esas manifestaciones 
en las periferias de los pueblos griegos. 


En estas celebraciones se exteriorizaban trance o histerias 
colectivas, y muchos aprovechaban la oportunidad para 
exagerar su devoción al Dios. 


Pero la idea de que estaban eliminado una espiritualidad 
negativa, hacia estallar el furor social en la purificación 
catártica. 


La estatua inanimada dejaba el lugar a los cantantes que 
cantaban al unísono alborotados. 


La leyenda dice que durante una de estas invocaciones, un 
griego extrovertido totalmente borracho gritó “¡Yo soy 
Dioniso ¿Qué pretendéis?”, y así nació el primer actor 
individual en un escenario público. Desde aquella escena, 
un “primer actor” abrazó la tradición de repetir la idea al 
salir del coro para disfrazarse de Dioniso. 


Inicialmente griegos se sentaban como podían en la falda 
de la colina para rendir culto al dios Dioniso. Esto era 
bastante incomodo porque ensuciaban sus vestimentas 


En la época de Pisístrato comenzaron a realizarse las 
primeras celebraciones en honor al Dios Dioniso, que 
consistían en representaciones de modestos mimos y 
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sencillas danzas que se convertirían en las iniciales 
teatralizaciones de Atenas. 


Dioniso no infundió la tragedia y se esfumó. El coro y la 
máscara todavía nos cautivan. La careta simboliza la 
presencia del Dios en sus múltiples ausencias, los disfraces, 
son los ocultamientos y secretos del Dios. 


Las seguidoras y seguidores de Dioniso eran los llamados 
bacantes, pero este nombre emigró a Roma como el 
nombre del dios del vino romano, Baco, pues la cultura 
romana tendía a reducir y simplificar la cultura griega en 
términos religiosos. 


10- Así nació el Dios Dioniso 
Pocas personas en mi barrio saben que Dioniso desciende 
de la casa real de Tebas, compartiendo su genealogía con 
la complicada familia de Edipo. 


La historia es así Cadmo, rey de Tebas, tenía cuatro bellas 
hijas, tenían una vida económicamente solvente y 
relativamente tranquila. Pero todo el mundo ya sabe que 
los problemas empiezan en la familia cuando un Dios 
empieza a codiciar a una de tus hijas, ya sea porque esta 
se conserva virgen o porque es llamativamente bella. 


Por eso siempre recomiendo que si tienen una hija muy 
bella, no la introduzcan tan temprano en la vida religiosa, 
ni la dejen sola en el templo. Porque pueden ser abordadas 
por un libidinoso e insaciable Dios. Es mejor que se 
conviertan a la religión cuando ya estén bien casadas y 
feas, para que no la acose y mortifique ningún Dios. 
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Pero el insaciable de Zeus se enamoró de una de las hijas 
de Cadmo, la bella Sémele, y empezó a procurarla, pero 
ante ellas se presentaba con una imagen modesta. Así con 
este aspecto tuvo sexo con Sémele y la dejó embarazada. 


Pero la esposa oficial de Zeus era Hera, y esta mujer era 
muy celosa. La ladina solía disfrazarse de anciana para 
charlar y dar consejos capciosos a la joven Sémele. Siempre 
le decía: Pero ese novio tuyo es un farsante, un charlatán, 
ese nunca fue un Dios, ni debe conocer el Partenón, ese 
seguro que nació en una orgia y ni debe saber quiénes son 
sus padres. Pedidle que te muestre su plenitud de Dios, 
decidle que te muestre su brillo Divino. 
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Y así Hera le llenó la cabeza de intrigas y nuevas 
preocupaciones a Sémele sobre la identidad de Zeus. 
Alentándola a que le pidiese que mostrara toda su Divina 
Majestad. 


Por aquel tiempo Sémele ya estaba embarazada de seis 
meses de Zeus. Y quería saber toda la verdad sobre el 
futuro padre de su hijo. 


Así Sémele al encontrarse en una oportunidad 
nuevamente con Zeus le rogó encarecidamente que se 
manifestase con toda su plenitud Divina. 


En realidad, Sémele se tornó temática, solo hablaba de 
este asunto y Zeus se comenzó fastidiar de que no hubiese 
otro tema de conversación. 


A Zeus le gustaba hablar de las estrellas, de su vidorria en 
el Partenón. Pero Sémele insistía: ¡Dale mostrarme tu luz! 
¡Dale muéstrame tu esplendor! Cansado Zeus gritó 
irritado: “Esta bien, está bien, me tienes podrido con tus 
dudas de que sea un Dios” y estalló como una bomba. 





Zeus y Sémele. Luca Ferrari 
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Zeus se manifestó en toda su plenitud, primero la 
atmósfera quedó electrizada y de golpe hubo un 
estruendo, le siguió una poderosa descarga eléctrica y ahí 
se sucedieron millones de estallidos. 


Estaba Zeus manifestándose con toda su luz, Sémele 
primero quedó inmovilizada como una estatua, luego ciega 
e inmediatamente le sobrevino un para cardiaco, mientras 
se calcinaba por el calor (todo esto sucedió en milésimas 
de segundos) y apareció de la nada Hermes. 


Hermes, es el dios de los sueños y los ladrones, le metió la 
mano en el vientre a Sémele para rescatar al feto dado que 
la criatura aún no podía nacer, y Hermes le cosió la criatura 
en el muslo a Zeus. Allí permaneció por los tres meses que 
faltaban para cumplir con los nueve meses. 


Un día estaba Zeus durmiendo y se despertó en una 
calurosa siesta, porque una creatura le mortificaba en la 
oreja. Pues había nacido el dios travieso de Dioniso, salió 
solo de su muslo mientras el Dios dormía. El bebé no era 
feo, pero se percibía en la cara del recién nacido un futuro 
borrachín y fiestero. 


11- El dios Zeus en San Telmo 
Filemón é: Baucis 


Cuando estuve en San Telmo, Buenos Aires, supe por una 
vecina que en otros tiempos Zeus y Hermes se habían 
paseado por la calle Defensa disfrazados de mendigos, 
pero según cuentan las veteranas del barrio se largó una 
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tormenta, y allí Zeus y Hermes empezaron a golpear las 
puertas para solicitar amparo. 


En realidad lo que pedían no era un techo para la lluvia, 
sino que pretendían pasar toda la noche. Tras las varias 
negativas, solo el matrimonio de Filemón y Baucis les 
permitieron entrar en su humilde casa. 


Después de servir fideos con tuco y vino tinto sanjuanino a 
los mal vestidos invitados, Baucis notó algo extraño, pues 
a pesar de estar ya cerrado la pulpería del Gordo Pérez, y 
de haber llenado varias veces los vasos de los visitantes, la 
jarra de vino tinto estaba aún llena, por lo que dedujo 
inmediatamente que aquellos foráneos eran en realidad 
deidades griegas que estaban conociendo Buenos Aires. 


Pensando que los modestos fideos con tuco no eran dignos 
de tales invitados, Filemón agarró el cuchillo para 
ofrecerles un corderito riojano que había traído un amigo 
del norte, y que ahora lo tenía atado en el patio, el cual era 
su único animal. 
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Pero cuando el Filemón se acercó al chúcaro cordero, este 
lo escupió en la cara y pegó un salto cayendo en el regazo 
de Zeus, el dios griego acariciándolo al lindo corderito 
aseguró que no era necesario tal sacrificio, pues tenían que 
volver al Olimpo para ver unos desquicies que había 
armado un nuevo dios persa. 


El Dios avisó al matrimonio: voy a destruir esta mierda de 
San Telmo con la peste amarilla, y atodos a estos porteños 
engreídos que me han negado la entrada en sus casas, los 
voy a hacer sucumbir como ratas envenenadas. 


Pero ustedes dos no se preocupen (dijo Zeus) porque 
ustedes han sido muy educados con nosotros, sólo que 
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tiene que correr hacia Palermo, y no darse la vuelta hasta 
llegar a aquella estancia de Rosas. 


Y así, la pareja vio a San Telmo deshabitada por la peste 
amarilla que provocó Zeus. 


Sin embargo, Zeus salvo la casita de Filemón y Baucis, que 
posteriormente fue convertida en un bonito restáurate. 
Cuando los turistas van por allí y piden vino, el mozo 
canchero lleva la jarra a la cocina y le coloca agua de la 
canilla, pero la trae llena de vino tinto. 


Cuando Zeus les ofreció un deseo, el matrimonio pidió ser 
bebedores insaciables de vinos mendocinos, y vivir la 
mayor cantidad de tiempo posible juntos y morir al mismo 
tiempo. 


Así vivieron 184 años bebiendo vino tinto en San Telmo, 
pero el 11 de diciembre del 2015 fueron hallados muertos 
en la cama de dos plazas después de una desgastante 
borrachera. 


Tras su muerte, Zeus los convirtió en árboles. 


A Filemón lo convirtió en un gomero que está ahora en la 
Recoleta; y a Baucis, en una Magnolia que ahora está en la 
escuelita "Guillermo Rawson” en San Telmo. 


Estas plantas son sacudidas por las sudestadas en los 
meses de junio y octubre que es un fenómeno horrible de 
frio y lluvias, que aparece con irritantes ráfagas de viento, 
y con aguaceros guarangos y fastidiosos. 


Los porteños suelen quejarse: ¡Cagamos! ahí viene la 
maldición del corderito riojano. 
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12- El asno de las feministas 
Ovidio el poeta desterrado por el emperador Augusto en 
las orillas del Mar Negro, narra un pequeño escándalo 
divino que no deberíamos reescribirlo, pero como se trata 
de divinidades, hacen parte de nuestras preocupaciones 
como endebles mortales con destinos celestiales. 


Fue en una fiesta a la que habían acudido todos los dioses 
y tras la cual se habían quedado dormidos después de 
beber bastante vino durante toda la noche, y ahí también 
estaba Hestia que es la bella y recatada diosa de la mesa 
servida, del hogar, y del fuego hogareño donde las madres 
calientan sus comidas. 


También estaba el zafado de Príapo, que es un personaje 
descarado, pues siempre este insolente fue representado 
por los romanos con un pene enorme erecto. Era adorado 
como protector de los insectos que zumban, de los 
animales que emiten balidos y del vino. Príapo también 
alejaba el mal de ojo y su siniestra estatua protegía las 
huertas de los cleptómanos. 


El rebuzno del asno de Sileno despertó a la diosa Hestia 
justo cuando el libidinoso de Príapo se abalanzaba sobre 
ella, dándole el tiempo suficiente para correr horrorizada 
originando una situación bastante desagradable. 


Alguien gritó: ¡Esto es un escándalo divino! ¡Una 
verguenza celeste! Porque la pobre diosa va una fiesta de 
“dioses” donde se supone que hay cierto nivel de 
educación y comportamiento, cierto decoro, y de repente 
aparece un personaje horrible desesperado por sexo, con 
un pene enorme que nunca desciende, es preocupante. 
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Priapus en una pintura de Pompeya, símbolo de 
fertilidad. 


Sin embargo, es posible que esta historia sea una 
deformación latina, una calumnia contra Príapo dada por 
las mentirosas feministas. 


La historia en otras bocas. En otras versiones, también 
cuenta que en lugar de ser Hestia quien escapaba, fue 
Príapo quien lo hizo, ya que al despertar la diosa de una 
pesadilla donde Príapo la violaba, le empezó a insultar 
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injustamente al desconcertado Príapo y este huyó 
asustado. 


Pero nunca sabremos la verdad. Lo interesante es que el 
asno alcahuete, el asno buchón, pasó a ser el animal 
favorito de las feministas y las lesbianas, y en las fiestas 
donde se hablaba muy mal de Príapo, este animal era 
recibido con aplausos y engalanado con guirnaldas. 


Pero el propietario del asno era el sátiro Sileno, que era el 
padrastro y leal compañero de Dioniso. Sileno era un 
borracho irrecuperable que aprovechó la popularidad de 
su asno entre las mujeres enemigas de Príapo, para ser 
invitado a cuanta fiesta se producía y así seguir bebiendo 
vino gratis. 


13- El rey Penteo fue descuartizado y 
engullido 
En la religión de la antigua Grecia (que no era una religión 
pagana porque no existían en aquella época cristianos 
agresivos para que la denominaran así) Penteo fue hijo del 
rey Cadmo. 


Cadmo abdicó en favor de su hijo Penteo a causa de sus 
achaques, de su cansancio físico y avanzada edad. 


Pero al llegar al poder Penteo en su visceral testarudez 
eliminó el culto del dios Dioniso. Este dios era hijo de su 
fallecida tía Sémele, la que murió por el esplendor divino 
de Zeus. 
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El suplicio de Penteo, pintura de Pompeya 


La religión de Dionisos era esencialmente femenina, 
entonces Penteo que era más amigo de la cerveza que del 
vino, no permitió que las mujeres de Cadmea celebrasen 
sus alabanzas al dios del vino, ni que participasen en sus 
ritos. 


Cadmea era una ciudadela de la antigua ciudad de Tebas, 
nombrada así por el legendario fundador fenicio de Tebas, 
el antedicho Cadmo. Esta ciudad fue destruida por 
Alejandro Magno, pero un siglo después fue reconstruida. 


Dioniso era travieso y vengativo, él consiguió que la madre 
de Penteo y sus tías, Ino y Autónoe, se enloquecieran en el 
monte Citerón en un frenesí báquico. 


108 


El monte Citerón es conocido en nuestros días como 
Elatiás, es un macizo montañoso de la zona central de 
Grecia. 


Debido a esto Penteo encarceló a sus tías, pero sus 
cadenas misteriosamente cayeron y las puertas de la cárcel 
se abrieron solas para ellas. 


No conforme con esto el travieso de Dionisos atrajo a 
Penteo para las afueras de la ciudad, para que el rey 
espiara los secretos ritos báquicos. 


Penteo se subió subrepticiamente a un árbol para 
ocultarse con las hojas y curiosear por la noche. 


Pero sus tías borrachas y espantadas percibieron en el 
árbol a un animal extraño, y creyendo que se trataba de un 
simio salvaje lo apedrearon. 


Penteo fue derribado, y sus tías le desgarraron sus 
miembros y por ellas fue devorado, y por esa terrible 
acción serían exiliadas de Tebas las tías carnívoras. 


De aquí viene esta asustadora frase ¡Te voy a comer crudo! 


En la antigua religión griega el sparagmos era un ritual 
coligado con el culto al dios Dionisos, en el cual se 
despedazaba a un animal vivo para posteriormente 
practicar la omofagia, este vocablo ahora está en desuso 
en nuestro moderno vocabulario, pero significa comer 
carne cruda. 


Su etimología deriva del griego (omos) crudo y del sufijo 
“fagia” el quehacer de engullir. 


El nombre ”Penteo” significa (hombre de las penas”; 
incluso su nombre es asociado a la pena en la tragedia. 
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14- —Lafiesta griega Haloa 
En griego, la palabra hálos de la que deriva Haloa significa 
“piso de laboreo” o “jardín” 


Cuando visité el Museo Británico de Londres mi prioridad 
fue contemplar la alegoría al nacimiento de Atenas donde 
está sentado el dios Dionisos junto a Deméter, Perséfone 
y Heber la diosa de la juventud. 


Estos mármoles son denominados de Elgin porque fue un 
oficial británico Thomas Bruce que los hizo sacar del 
Partenón para llevarlos a Londres con unos permisos 
falsificados de un Sultán Otomano. Es el antiguo espíritu 
cleptómano británico. Hace años que reclaman en vano los 
gobiernos de Grecia estas piezas que son el corazón de su 
historia. 


Dionisos estaba en el frontón oriental del Partenón, 
porque era un dios importantísimo para las mujeres, el 
invierno y la primavera. 


En el mes de Poseidón, que sería como diciembre en 
nuestro calendario gregoriano, se festejaban en el Ático las 
Haloa, esta era una celebración de los campos sembrados, 
y de los sarmientos de viña que esperaban nuevos racimos. 


La fiesta tenía como epicentro la localidad de Eleusis a 17 
kilómetros de Atenas. También era dedicada a las 
divinidades de Poseidón dios del mar y de la vegetación de 
la costa, Deméter de los frutos de la tierra, Dionisos dios 
de la viña y el vino, y Perséfone la reina del inframundo. 
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La fiesta era sólo para las mujeres y los maridos estaban 
condicionados a pagar las expensas de este jolgorio 
femenino. 





“ga- Guillermo G 





Las mujeres bailaban frenéticas y enardecidas en torno a 
un enorme falo. 


Son fiestas en honor a la fertilidad, procuraban agradecer 
y proteger a las semillas que estaban germinado. 


Todo transcurre en un clima de explosivo regocijo, un 
júbilo ruidoso y disoluto. 
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El más momento más imperioso y culminante es el de la 
procesión: una doncella con un canastillo de ofrendas 
rústicas preside el desfile, ella va seguida por un sequito de 
esclavos portadores del símbolo fálico. Detrás, transita la 
multitud coreando el sagrado himno de la fecundidad. 


Se ha conservado el decreto ateniense relativo a la colonia 
de Brea (en Tracia), que se cree que es del 445 antes de 
nuestra era, que determina que los habitantes de esta 
ciudad deberán remitir a Atenas para las fiestas de las 
Grandes Panateneas una vaca, y una armadura y, para las 
fiestas dionisiacas un falo. 


Había una parte de la fiesta donde participaban los 
campesinos con un juego un tanto rústicos e infantil. La 
gritería se iniciaba cuando los campesinos trataban de 
mantener el equilibrio sobre un odre lleno de vino untado 
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con aceite, este juego era conocido como ascoliasmós, 
también andaban sobre zancos. Las caídas bruscas al suelo 
de los participantes eran motivo de innumerables risadas. 


Hacían también parte de la fiesta los coros cómicos, que 
pululaban por los senderos bailoteando, canturreando y 
abordando con bromas atrevidas, picarescas y obscenas a 
todos los que se encontraban en su periplo. 


A partir del siglo V a. C. los demos más pudientes 
añadieron representaciones dramáticas a estas fiestas 
agrarias. 


De acuerdo con los borradores del escritor romano 
Luciano, las prácticas rituales de las mujeres incluían un 
sinnúmero de elementos grotescos "pozos, serpientes, 
cerdos y modelos de genitales, todos los cuales tienen un 
significado sexual evidente". 


Otra fuente destacó los festivales de estas mujeres como 
la fiesta que contienen el germen de los Misterios. 


En fin, era una fiesta femenina de insondables éxtasis y 
viscerales desenfrenos. 


15- Los sibaritas y la invención del paraíso 
Los griegos del Peloponeso no eran como los tracios que al 
morir partían al cielo. Al morir los griegos sentían el flagelo 
de la muerte. La gran masa sin talento, ni brillo quedaba 
estancada intentando cruzar el terrorífico lago Estigia, 
donde confluían torrentes pavorosos como eran los 
afluentes del olvido, la aflicción y de los lamentos. 


Un día los aqueos de Hélice se subieron a sus barcos con 
sarmientos de vides y cruzaron el mar jónico rumbo a 
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Italia, y sobre el extremo occidental del golfo de Tarento, 
sobre el mar Jónico, al norte de la desembocadura de un 
río fundaron la ciudad de Síbaris en el año 721 antes de 
nuestra era, cuando Roma estaba en pañales, es decir, 
cuando Rómulo finalizaba su reinado en su modesta aldea. 





Simposio (banquete) fresco de la Tumba del nadador 
(Paestum) 


Síbari llegó a ser próspera y famosa debido al comercio con 
los puertos de oriente y a la producción agrícola. 


La riqueza cada vez mayor de los sibaritas inevitablemente 
multiplicó una clase alta antipática y perezosa, dedicada al 
lujo y la indolencia. 


Los banquetes públicos se celebraban con innecesaria 
frecuencia, y los cocineros que preparaban los mejores 
platos eran galardonados con coronas doradas y se les 
otorgaba derechos de autor, como si se tratase de una 
obra poética. 


Las calles que conducían al país estaban techadas para 
proteger a los viajeros del calor. 


Un antipático sibarita que visitó Esparta exclamo: "No es 
de extrañar que los espartanos sean los hombres más 
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valientes del mundo, porque cualquiera en su sano juicio 
preferiría morir diez mil tiempos en lugar de compartir en 
una vida tan pobre”. 


Los sibaritas prohibieron los gallos en la ciudad, para que 
estas aves con sus inoportunos cacareos matinales no 
interrumpiesen la extensión del sueño. 


También prohibieron los herreros y los carpinteros, para 
evitar sentir sus ruidosos trabajos en sus aposentos. Los 
párvulos eran vestidos con trajes púrpuras y sus cabellos 
se ataban con cuerdas de oro. 


Un hombre de Síbaris que tenía su lecho cubierto de 
pétalos de rosas, insistía en que estaba incómodo, porque 
uno de los pétalos estaba arrugado, y por esta incoherente 
razón mandó a azotar a su descuidado esclavo hasta 
matarlo. 


Por ello la palabra sibarita se usa hoy para referirse a una 
persona dada a los placeres terrenales, amante del lujo 
excesivo y las molicies refinadas. 


Los sibaritas eran tan holgazanes que tenían canales que le 
llevaban el vino directamente del campo a sus casas. 


Cuando iniciaron una batalla contra sus vecinos rivales (los 
crotones) los astutos crotones iniciaron la melodía de baile 
para los caballos, porque tenían con ellos gaiteros en el 
ejército, y apenas los afeminados caballos sibaritas oyeron 
a los gaiteros, comenzaron a bailar, distrayéndose con la 
coreografía y desertaron así de la batalla. 


Así Síbaris fue destruida en el 510 a. C. por sus vecinos 
crotones. 
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Síbaris es la madre de otras colonias griegas como lo es 
Poseidonia donde está la Tumba del Zambullidor; en unas 
pinturas murales que están allí, los comensales disfrutan 
de las delicias de la existencia. 


Un efebo desnudo ha vertido el vino de la crátera en su 
jarro y se apresta a servirlo a los asistentes. 


La muerte ahora es era una prolongación de la alegría de 
vivir. Los griegos en el sur de Italia inventaron así su primer 
paraíso. 


16-  Carrus Navalis — Car- Naval 
Es una pena que ni en las bodegas, ni en los restaurantes 
se tenga un calendario de la antigua Grecia para explicar a 
los agasajados sus celebraciones. Si el vino es cultura 
también son las conmemoraciones que lo perpetuaron en 
el tiempo como una bebida única. 


En el mes de Anesterion que es nuestro febrero, se celebra 
la verdadera fiesta del vino en la antigua Grecia, “Las 
Anesterias” que duraba tres días del 11 al 13 de febrero, 
pero solo los dos primeros días se reservaban para el dios 
Dioniso. 


El primer día se abrían los cántaros de vino de barro donde 
se guardaba la cosecha desde otoño, y se enaltecían la 
apertura con agradecimientos y libaciones. 


Al día siguiente se hacía un gran banquete y había un 
concurso de bebedores y se celebraba una procesión que 
escoltaba a Dioniso montado sobre un carro en forma de 
barco, en una alegre ceremonia que se ha comparado con 
nuestro carnaval; el papel de dios le correspondía al 
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gobernador- rey, que celebraba la consumación de las 
bodas sagradas. En otras versiones es la esposa del 
gobernador la que entra en nupcias con Dioniso, para 
luego pasear una estatua de madera del dios en un carro 
barco seguido de sus píos. 


Cartas Navalis 





Esta es una pintura de mi autoría, basada en modelos 
clásicos de otros pintores y dibujantes. 


En este segundo día todo era muy absurdo y loco, el dios 
extranjero del vino entraba a la ciudad para casarse y luego 
pasearse con su barco por la ciudad. 


Según José Ortega y Gasset: 
«El carnaval, hoy ya moribundo, ha sido la perpetuación en 
las sociedades cristianas occidentales de la gran fiesta 
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pagana dedicada a Dionisos, el dios orgiástico que nos 
invita a despersonalizarnos y a borrar nuestro yo 
diferencial y sumirnos en la gran unidad anónima de la 
Naturaleza. Basta esto para que presumamos en él una 
divinidad oriental. Y, en efecto, según el mito helénico, 
Dionisos llega recién nacido de Oriente en un navío sin 
marinería, ni piloto. 


En la fiesta, este navío, con la figura del dios, era 
transportado por calles y campos en un carro, en medio de 
la muchedumbre embriagada y delirante. Este carrus 
navalis es el origen de nuestro vocablo car-naval, fiesta en 
que nos ponemos máscaras para que nuestra persona, 
nuestro yo, desaparezca. De aquí que la mascarita hable 
con voz fingida a fin de que también su yo resulte otro y 
sea irreconocible. Es la gran fiesta religiosa de jugar los 
hombres a desconocerse entre sí, un poco hartos de 
conocerse demasiado. La carátula y el falsete de la voz 
permiten, en esta magnífica festividad, que el hombre 
descanse un momento de sí mismo, del yo que es, y vaque 
a ser otro y, a la par, se libre unas horas de los tus 
cotidianos en torno.» 


El tercer día era el lúgubre y pertenecía a los difuntos y a 
los que estaban cerca de la muerte: en una olla de barro se 
preparaba una panspermia, una sopa de verdura y cereales 
que había que consumir antes del anochecer. 


Se le ofrecía el sacrificio a Hermes Psicopompo, el guía y 
mensajero de las tinieblas en el Infierno. 


De esta forma en estos tres días se representaban las tres 
arenas del alma, la expectativa por el nuevo banquete, el 
casamiento y la muerte. 
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17- Las aterradoras basárides o ménades 
Dioniso siempre trajo problemas en Grecia, por lo general 
el dios enloquecía a las mujeres, y algunos hombres fueron 
incluso despedazados por las basárides bajo su pervertida 
influencia. 


Era habitual en aquellos tiempos ver a Dioniso vagando sin 
rumbo al frente de una pandilla de pendencieros y 
juerguistas, todos borrachos. Algunos eran semidivinos, 
pero el grueso de la pandilla era toda gente de baja estofa. 


Lo seguían a Dioniso sátiros, silenos y ninfas, y sus devotas 
humanas, las mujeres conocidas como ménades o mujeres 
locas, muchachas poseídas. 


Estas chifladas mujeres también fueron conocidas como 
basárides, asustaban al estar vestidas con pieles de zorro, 
o de ciervos ya fallecidos. 


Las basárides realizan con regularidad milagros extraños, 
ellas podían hacer que desde la tierra en que ellas habían 
previamente orinado aflore leche o vino. 


Eran increíblemente enérgicas y musculosas, eran capaces 
de despedazar con sus manos cabras, leones, toros y 
maridos. 
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Ménades de Gustav Doré 


A las basárides el fuego no las quemaba, ni las armas las 
herían, por eso el miedo a ellas era habitual en Atenas. A 
pesar de su violencia frente a ciertos animales indefensos 
se manifestaban con muchísimo cariño, a menudo se las 
encontraba amamantando niños huérfanos o ciervos 
recién nacidos. 


Las adoradoras al dios del vino vagaban por los montes con 
caras de loca, buscaban sexo desenfrenado con animales 
en estado de celo, dosis de violencia, derramamiento de 
sangre y auto intoxicarse con cualquier varietal de vino. 


Buscaban, a través de las orgias y la danza y el vino quedar 
poseídas físicamente por su dios, Dioniso las transportaba 
y le llenaba la cabeza con deseos instintivos y fantasías 
eróticas. 


Las muchachas por ahí se almorzaban a un campesino, 
esos sacrificios salvajes eran fruto del deseo de asimilar al 
mismísimo dios. 
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Las basárides también fantaseaban con acostarse con un 
toro o una cabra, aunque a menudo se masturbaban 
contemplando serpientes. 


Podemos entender también el culto a este extraño dios 
como una epifanía que subvierte las tediosas normas de la 
moralidad y a toda esa sociedad monótona, represora y 
machista. 


En fin, las basárides estaban exacerbadas y bastante 
podridas de esos griegos afeminados de los simposios. 


18- El castigo a las princesas incrédulas 
Las irreverentes hijas del rey de Minias, se llamaban 
Alcítoe, Leucipe y Arsipe. 


Cuando todas las mujeres de la ciudad salieron a subir 
cantando por las montañas como bacantes, para danzar y 
adorar al dios del vino. 


Las tres soberbias princesas, no vieron con buenos ojos los 
comportamientos disipados de las otras aldeanas y 
prefirieron quedarse en casa tejiendo en sus telares. 


Aunque el mismísimo Dioniso se les aparece en forma de 
encantadora muchacha y les urge a no despreciar los ritos 
sagrados, y los venerables misterios, pero las tozudas 
princesas no modifican sus duras decisiones y desdeñan el 
sabio consejo. 


Alicote dijo: somos princesas, no podemos andar por los 
montes semidesnudas adorando a un dios loquito que se 
emborracha en cada oportunidad que encuentra. 


Leucipe añadió: somos princesas, no prostitutas. 
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Allí se sumó y dijo Arsipe: Tenemos familia y educación, no 
podemos deambular entre mujerzuelas borrachas. 


» 






. 2. 1 


“Bacanal” (1920), Auguste Levéque 


El dios no aguantó tanta irreverencia, tanta insolencia 
terrenal y por su obstinación, primero les engomó con miel 
los telares de sus casas y les hizo salir de allí néctar, vino y 
leche. También el travieso Dioniso les llenó de hiedras y 
serpientes la vivienda, por todas las paredes goteaba vino 
tinto. 


Las mujeres todas pegoteadas de miel y ennegrecidas por 
el vino, despavoridas se fueron a los montes a adorar a 
Dioniso para deshacerse de la maldición. 
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Pero lo hicieron por interés, sin amor por el Dios, sin 
verdadero fervor por la divinidad. 


Entonces ya estando en el monte despertó en el estómago 
de las impías princesas una avidez irresistible de saciar su 
hambre engullendo carne humana. Impulsadas por esa 
pervertida apetencia, buscaron a hipaso que era hijo de 
Lucipe y lo devoraron a mordiscones al pobre niño, 
mientras este lloraba a gritos y gritaba ¡no me coman 
viejas arpías! lo hizo hasta expirar. 


Hermes (el dios de los viajeros) por encargo de Dioniso, se 
acercó con una vara y les tocó en la cabeza a las 
insoportables princesas, metamorfoseándolas a estas en 
tres bichos. 


A la princesa Alcítoe la transformó en un cuervo negro, 
ahora se los puede ver a los descendientes de estos 
cuervos en la torre de Londres, incluso el supersticioso 
gobierno británico mantiene a varios en cautiverio 
creyendo que estos son los responsables de prolongarle la 
vida a la Reina de Inglaterra, pero estudios científicos 
recientes desmienten esta hipótesis. 


A la princesa Leucipe la convirtió en un murciélago. Es por 
esta razón que los murciélagos son mamíferos voladores y 
se alimentan de sangre roja. 


A la princesa Arsipe en lechuza, por eso las lechuzas 
chirrean en griego, y comen ratones y lagartijas como 
castigo divino. 


Creo que esto es una clara advertencia para las engreídas, 
esas petulantes y despreciadoras mujeres que no quieren 
asistir por prejuicio social a las bacanales del dios Dioniso. 
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19- El verdadero origen de los delfines. 
Dionisio vivía a viajando, así llegó al puerto de Argos, en 
ese tiempo tenía la apariencia de un joven afeminado en 
la flor de su juventud, con bucles rubios y con un manto 
púrpura sobre sus hombros. 


sl 





Dioniso y los delfines - Mosaico romano 


El dios pretendía viajar a la isla de Naxos que estaba a 
menos de 300 kilómetros de distancia, para este fin 
contrató los servicios de unos piratas tirrenos. 


Los malintencionados piratas fingieron aceptar el trato, 
pero en lugar de conducirle a Naxos pusieron velas rumbo 
a Asia con el fin de encarcelarlo y pedir allí por su rescate. 


Primero los piratas intentaron atarlo a Dioniso en el mástil 
de la nave, pero las sogas caían por sí mismas cuando 
intentan amarrarlo. 
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Cuando se hacen a la mar llevando al travieso dios Dioniso 
primero los remos se trasforman en serpientes, y 
empiezan el barco a manar vino y de Dioniso sale una 
fragancia divina, de súbito emerge una parra que sube 
velozmente hasta la parte superior de la vela y una hiedra 
enloquecida avivadamente trepa para enredarse en el 
mástil. 

Florecen guirnaldas en los toletes de los remos y 
finalmente lo más aterrador, el dios se metamorfosea en 
un furioso león y hace que surja un morrocotudo oso de su 
lado opuesto. 


Sobrecogidos los piratas por la sucesión de escenas 
terroríficas se llenan de pánico, y ahí ven cómo el león se 
lanza sobre el capitán del barco. Los valientes piratas 
desertan de su rol de machos y saltan desesperados por la 
borda al mar, pero antes de tocar las aguas van siendo 
trasformados en delfines. 


Sólo el timonel es rescatado por el Dios del vino, dado que 
este no estuvo de acuerdo desde el inicio con la captura de 
Dioniso, y el dios le reveló su identidad y charlaron 
animadamente de viajes y viejos amores de manera 
cordial. 


Las numerosas pruebas de que los delfines tienen como 
único origen a los piratas del tirreno es que estos cetáceos 
son bisexuales como lo son ahora los franceses, y 
polígamos al igual que los turcos, tiene dientes al igual que 
los sicilianos, pueden respirar fuera del agua como lo hace 
un romano, tienen su propio vocabulario como lo tienen 
los griegos y dan una sola cría como lo hacen los ingleses. 
Además, gustan de calamares, crustáceos y se ríen al igual 
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que los chilenos, también suelen acompañar a los barcos 
como lo hacen los marines estadounidenses. 


Es importante añadir que también salvan a los náufragos. 
Porque es innegable, obvio y evidente que son aquellos 
piratas tirrenos que transformó Dioniso en seres marinos 
con hocico y que ahora pretenden expiar sus espantosas 
culpas con todas estas solidaridades en las aguas saladas 
del mar. 


20- La muerte de Erígone 
Icario era un hacendoso granjero que vivía sosegadamente 
en el campo, en las afueras de Atenas, con su hija soltera 
Erígone. 


Un día (Icario) recibe la visita de un hombre, ese hombre 
era el mismísimo Dioniso, que le da un tallo de vid y le 
instruye en el arte de cultivarla. 


Icario se puso a plantar el extraño y retorcido talluelo y tras 
hacer crecer algunas viñas del sarmiento y al probar su 
fruto delicioso, preparó la primera vendimia para hacer el 
vino. 


Icario llena varias odres de vino y los sube a un carro y sale 
para ofrecer el vino a la gente simple de Ática. 


Icario distribuye vino entre los campesinos locales que en 
un principio se muestran entusiasmados con el nuevo 
néctar y lo beben rápido con ansiedad y en grandes 
cantidades, sin saber que esta bebida tiene que mezclarse 
con agua. 


Sin embargo, como muchos terminan con dolores de 
cabeza e intoxicados, y algunos de ellos caen al suelo 
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desmayados. Los campesinos que no conocían el vino 
piensan que Icario les ha envenenado, y lo buscan, y al 
encontrarlo lo golpean hasta matar. 


o 





IC GTRODET 


Erigone de pie, Anne-Louis Girodet 


Luego a Icario lo entierran bajo un pino para esconderlo. 
Mera, la fiel perra de Icario le acompañaba, al verlo 
enterrado a su amo, corre a su casa y consigue traer 
tirando de las faldas con su hocico a la hija de Icario. Allí la 
perra escarba con sus patas para mostrarle el cuerpo a 
Erígone, y consigue destaparlo a Icario. 


Allí mismo Erígone al ver a su padre muerto, entra en 
pánico y desesperada se ahorca del pino que le hace 
sombra. La perra encuentra su propia muerte poco más 
tarde, esta fallece de tristeza y hambre, mientras 
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escarbaba con sus garras para tapar con tierra el cuerpo de 
Erígone. 


Dioniso, irascible, furibundo con los fúnebres 
acontecimientos en la Ática, responde de forma terrorífica 
al hacer que todas las jóvenes se tornen chifladas y 
empiecen a ahorcarse sin motivo alguno, y por todas 
partes. 


Cuando los atenienses percibieron la dimensión de la 
tragedia corrieron desesperados para consultar el oráculo 
de Delfos, la pitonisa del santuario les dijo que 
encontrarían alivio a su problema si capturaban y mataban 
a los campesinos que asesinaron a Icario, y sifundaban una 
nueva festividad en honor Erígone. 


La fiesta para recordar la tragedia de Erígone se estableció 
en la Ática. 


Durante estas fiestas las mujeres griegas cantaban una 
canción en recuerdo de la desdichada Erígone con el título 
de la nómada, porque Erígone había vagado desesperada 
en busca del cuerpo de su padre, y por el atardecer las 
muchachas eran empujadas desde las ramas de los árboles 
para mecerse, para balancearse, como si se hubiesen 
ahorcado. Para así conmemorar la tragedia y el dolor de 
Erígone. 


21- Los simposios griegos 
La palabra simposio en griego significa reunión de 
bebedores. 


Una de las primeras obras que leí en mi adolescencia fue 
El banquete o El simposio de Platón, este es un diálogo 
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sobre los años 385-370 antes de Cristo y es uno de los 
coloquios más apreciado por su claridad y fluidez en el 
estilo. 


Los simposios en la antigua Grecia, al principio, eran 
modestas reuniones, pero fueron evolucionando para 
convertirse en una institución emblemática, adquirieron 
regulaciones y etiqueta, para pasar a ser el símbolo de toda 
una civilización. 






A 


Il Simposio de Anselm Friedrich Feuerbach 


El machismo de los griegos era un machismo homosexual 
pero también podía ser bisexual. Hoy es muy difícil de 
asociar al machismo con la homosexualidad, pero en los 
griegos era bastante común. 


El machismo heterosexual tiene una raíz homosexual, que 
consiste en el desprecio hacia comportamientos que 
nuestra cultura considerados femeninos. Ahora en los 
gimnasios aparecen tantos hombres haciendo culto 
masculino a sus bíceps, ahí se puede entender verificar 
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mejor la homosexualidad machista de los griegos, que 
despreciaban las formas femeninas y gustaban más 
encontrarse con hombres que con las piel de las mujeres. 


Los asistentes de los simposios se encontraban en una 
habitación denominada "hombres", los invitados allí 
descansaban en su acalambrada y entumecida mano 
izquierda, yaciendo en diván, y con la mano derecha 
procuraban alcanzar los alimentos. 


Al iniciar el banquete, los esclavos traían agua para que los 
asistentes se lavasen las manos, y el banquete comenzaba 
con la bendición del Dios Dioniso. 


El banquete consistía en dos partes, la primera era la "cena 
o banquete" durante el cual los asistentes tomaban un 
piscolabis simple, después seguía la segunda parte donde 
se bebía vino. 


El hecho de beber vino es el que le da nombre al simposio. 
Y este vino moderado estimulaba discusiones sobre 
diversos temas. 


Las mujeres nunca participaban en estas reuniones 
masculinas a excepción de las cantantes o bailarinas. 


El "Simposista” determinaba la cantidad de agua que se le 
debería agregar al vino, como la cantidad que cada uno de 
ellos bebería, dependiendo de la condición y solemnidad 
del encuentro. 


Dado que en los mortales la embriaguez hace aparecer 
aspectos del hombre desconocido u obscuro, se evitaba 
romper esa frontera psíquica, por eso se intentaba impedir 
la embriaguez a toda costa, para así mantener la 
preservación de una atmósfera civilizada. 
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Además, en los simposios surgió la improvisación en las 
palabras, es decir la poesía lírica. 


Al principio, los griegos bebían el vino, "vino acuoso”, que 
era un vino donde se anexaba agua, pero más tarde 
descubrieron que beber vino alimonado, este podía evitar 
todas las desagradables consecuencias del vino ilimitado. 


El vino de por si contiene diferentes ácidos, ya sean de 
forma natural (tartárico, málico y cítrico) que proceden de 
la uva, o son derivados de la fermentación. De hecho, es 
una bebida esencialmente ácida y a menor calidad del 
vino, normalmente aumentará la sensación en boca de la 
acidez, por eso añadirle un cítrico puede hasta armonizar, 
pero puede aumentar su notablemente su acritud. 


Pero digamos que la reglar general fue mezclar siempre el 
vino con agua, incluso en algunas reuniones se mezclaba 
con agua de mar, lo que me parece una locura. 


El único momento del día en que el ciudadano griego bebía 
su vino en soledad, era cuando por la mañana sumergía su 
pan en vino. Pero en términos genéricos podemos decir 
que era algo inaceptable comer solo para un griego. 


Pare ellos comer solo no significa “comer” sino que era 
apenas llenar el estómago con animales muertos. Esto 
significa que aquellos que comían solos eran discriminados 
por otros griegos. Por lo tanto, con esta actitud, se 
argumentaba su gran pasión por los numerosos simposios 
que han quedado en la historia. 


Muchas veces, antes de ir a cenar, se bañaban, pero lo 
fundamental era tener los pies limpios, porque por lo 
general los pies quedaban frente a la cara de otro 
comensal. 
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Sin embargo, nadie podía estar en el simposio sin beber. 
Además, el decir “¡Vamos! ¡Vamos!” era algo que el 
comandante de la reunión manifestaba para animarlos a 
proseguir bebiendo. El propietario era quien determinaba 
el grado de la mezcla de vinos, mientras que él mismo era 
a menudo el anfitrión. 


Antes de que comenzara la comida, se hacían las libaciones 
a los dioses, ya sea Zeus o Dioniso. 


Los griegos bebían un poco de vino vivo y luego 
derramaron unas gotas en el suelo como ofrenda en 
nombre de la deidad. A veces las libaciones eran para 
recordar a un ser querido o amante. 


A estas libaciones yo las vi en mis viajes por Bolivia, y 
siempre me llamó la atención el parecido con la cultura 
occidental. En el mundo andino al intercambiar brebajes 
alcohólicos entre ellos, los hombres realizan, a la vez, una 
ofrenda sagrada a los Pacha- Mama y la misma lógica se 
perpetúa hasta el presente 


Este intercambio recíproco entre las esferas de lo sagrado 
y de lo profano facilita la tolerancia del hombre en su 
condición efímera de mortal. El hombre se relaciona con 
los dioses en lo cotidiano y esto lo torna trascendental. 


Los simposios griegos también tenían escenas profanas 
como danzas y acrobacias, que eran compañías teatrales 
itinerantes, también se tocaban flautas, trompetas y 
chímbalos. Pero, era una celebración siempre la gran 
estrella era la animada conversación. 


Muchos anfitriones de simposios se aseguraban de incluir 
personajes famosos en sus encuentros, con el fin último de 
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impresionar con la importancia de las tertulias y hacer 
histórico el evento. 


Los simposios han sido encuentros trascendentales y la 
consecuencia fue el desarrollo de un género literario, 
único, especial y original. 


Mientras que en la historia pasaron el "Simposio" de 
Platón, el "Simposio" de Jenofonte, "El Siete Simposio 
Maravilloso" de Plutarco, así como los simposios 
atenienses. 
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Tercera parte: El vino de los que hablaban en 
latín 


1- Mis ensayos sobre caldos 
Mi estrategia es ir contra la corriente, en una época en que 
nadie lee a los clásicos, en una época en que los enólogos 
miran el color del vino y hablan de sus retrogustos, yo 
escribo en soledad sobre sus olvidados orígenes. 


En realidad mi libro tiene la prodigiosa faena de traer al 
presente el universo del vino desconocido, es decir, echar 
luz sobre la arcaica vida del vino, esa que te escondió la 
tediosa propaganda o que te veló en su ruidosa algarabía 
la escuela con sus parcos maestros. 


os IZA ARS TA 





Autumnus - Villa Romana de las Tiendas, provincia de 
Badajoz 
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Soy como ese tozudo anciano que conoció a tu bisabuelo, 
y sabe el origen genético de tu grotesca nariz aguileña, esa 
nariz que para vos es tan contemporánea, y para mi es tan 
añeja. 

Las uvas del pensamiento están madurando en el viñedo y 
hay viejas ideas en las enormes tinajas que todavía están 
fermentando, otras reflexiones se decantan en las ánforas 
enterradas, mientras muchas otras páginas ya son bebidas 
en las tabernas. 


Los romanos eran un peligro a la hora de meter la mano en 
el vino, ahora que los histéricos franceses se escandalizan 
porque los australianos colocan virutas de roble en sus 
toneles, es quizás porque no recuerdan lo que hacían los 
romanos con sus vinos. 


El romano en las enormes dolias de arcilla donde 
guardaban los caldos, allí introducía de todo para 
modificar el vino. 


Fueron los soldados romanos que descubrieron en sus 
prisioneros cartagineses las propiedades curativas del Aloe 
Vera, al ver como frotaban el interior de esta planta en su 
cuerpo para aliviar sus heridas de guerra, pues lo romanos 
no demoraron en introducirla a la Aloe Vera en el vino. 


Los romanos metieron de todo en sus hervores de caldos, 
allí introducían azafrán, resina de pez, hinojos, resina de 
pino, almendras machacadas, no conformes con esto se 
auto-envenenaban al hervirlo en ollas de plomo, ellos 
buzaban el azúcar del acetato de plomo, endulzar el vino 
era su suicido colectivo. 
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En las “Popinae” romanas que eran establecimientos de 
comida rápida esos que abren al medio-día, es decir a la 6 
de los romanos y cerraban cuando caía sobre todos la 
oscuridad. Allí había una barra con dos grandes tinajas de 
cerámica. 


Muchas veces de allí salían los comensales haciendo 
arcadas, dando alaridos e insultado al vendedor, 
escupiendo el vino del dios Baco, porque muchas veces 
sucedía que algunos agregados en el vino no daban 
agradables resultados en los maltratados paladares. 


2- La pecadora Paculla Annia 

En la antigua Grecia las conmemoraciones a Dioniso eran 
una manifestación sana y lúdica, por ahí las mujeres 
volvían embriagadas de la colina y reaparecian dormidas 
en los caminos de las aldeas, pero para algunos escritores 
helenistas nunca se salieron de los límites de esta fiesta 
femenina. No tenemos pruebas de esto, pero sí de los 
escándalos de Roma. 
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En la Roma de los romanos las fiestas del vino tomaron 
otros tortuosos caminos. 


Hoy pocas personas conocen a la pecadora Paculla Annia, 
pues como estoy comprometido con este universo del vino 
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y sus devociones, es decir, estoy para rescatar historias 
perdidas, por eso les voy a confesar esta verdad archivada. 


Paculla fue una sacerdotisa de Baco. 


Rescatamos esta anécdota gracias al relato del historiador 
romano Livy, que nos habla sobre la iniciación, el 
desarrollo y la propagación de los festivales (no oficiales) 
de las Bacanales, fiestas que fueron cuestionadas y 
reprimidas con firmeza en el 186 antes de nuestra era, bajo 
las coacciones de aplicar la pena extrema. 


Todo hace pensar que la pecadora Paculla Annia 
administró la corrupción del misterio del culto del dios 
Baco y su venerable orgía, que se inició en Roma en el 188 
antes de nuestra era. 


Livy narra que las Bacanales estaban (en principio) 
reservadas solo a las mujeres, y que era un ritual inocente, 
una manifestación vespertina que se celebraba solo tres 
días al año. 


Pero Paculla Annia cambió el calendario, ella los 
transformó en ritos peligrosos y nocturnos, con todos los 
riesgos que la noche encierra. 


No contenta con esto, la desequilibrada de Paculla Annia 
acrecentó su asiduidad a cinco ritos por mes, y además los 
abrió a todas las clases sociales y de ambos sexos, iniciando 
la desvergonzada a sus propios hijos, Minius y Herennius 
Cerrinius. 


La trastornada de Peculla hizo obligatorio el salvaje 
ímpetu, el desenfreno de los sentidos estimulado por el 
vino, y claro detrás de esto aparecieron los cuerpos 
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desnudos, el manoseo, las insinuaciones y la promiscuidad 
sexual para todos y todas. 


Participaban las clases sin educación, las clases más 
prosaicas, los ¡letrados plebeyos, las mujeres disolutas, los 
jóvenes descarados, y moralmente débiles y los 
“hombres” que eran más semejantes a las mujeres” estos 
últimos eran los más susceptibles y entusiastas a las fiestas 
nocturnas. 


Pero lo terrible de esta religión del vino es que los hombres 
de la clase prestigiosa, y hasta algunos patricios no eran 
inmunes a las tentaciones libidinosas de las Bacanales. 


Una virtuosísima ex iniciada y arrepentida prostituta, 
Hispala Faecenia, aunque arriesgaba ser vengada por los 
irascibles miembros del culto, reveló con valor, relató con 
firmeza todas las desvergúenzas que se practicaban en las 
Bacanales nocturnas a un estupefacto Senado Romano. 


Una vez que se confirmaron los abusos en las orgias de las 
fiestas al dios del vino, el Senado eliminó el culto, salvando 
a toda Roma de la cólera divina y de la predecible 
catástrofe que podría haber sufrido. 


Livy afirma que seis mil almas fueron ejecutadas en la 
Roma de la Republica, y que los arrestos incluyeron a los 
hijos de la desvergonzada de Paculla. 


El destino de Paculla es un misterio, mejor dicho, 
desconocido. Pero las leguleyas dicen en los entierros, que 
ella reaparece como un fantasma para bailar desnuda con 
sátiros, y que con su lengua pestilente con hedor a vino, 
lame a los borrachos en sus achacosas embriagueces para 
que estos se sigan tentando con sus desviaciones por los 
vapores del dios del vino. 
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3- Meditrinalia - 11 de octubre 
Lo curioso es que los romanos tenían más celebraciones 
relacionados con el vino que los hombres modernos, 
parece que en la Roma de Júpiter todo era motivo de 
feriados, dioses y celebraciones. 





Medritina hoy olvidada por completo por los hombres que 
olfatean copas de cristal con vino, era la diosa protectora 
de las viñas y de las propiedades curativas que se atribuyen 
a esta mágica planta. 


Las Meditrinalia tenían su día de rito el 11 de octubre. 


En las bibliotecas del mundo existe poca literatura sobre 
las Meditrinalia, estas fiestas deben ser muy antiguas, pues 
tienen su origen agrario, por esta razón deben hacer parte 
de la arcaica religión romana. 
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Se conoce su sagrada conexión con el máximo Dios Júpiter, 
bajo cuyos alentadores auspicios se iniciaba la vendimia en 
la antigua Roma. 


La Meditrinalia viene de mederi, que significa para sanar. 
El rito era más o menos así, se preparaba un recipiente con 
agua para lavarse las manos, porque uno podría 
mancharse con los taninos del mosto y también se 
proveían de una toalla para secarse las manos. 


El vino se debía verter en un altar o recipiente preparado 
para ese culto. 


Muchos lo practicaban en su hogar, lo mejor era hacerlo 
en el silencio de algún santuario privado, incluso este 
podría ser para otra divinidad. Para que el rito tuviese 
intimidad era mejor que pocas personas ayudasen durante 
el ritual, luego los acompañantes ayudarían a lavarse las 
manos y a tomar la ofrenda al que ofrecía el sacrificio. 


Recomendaban cubrir la cabeza con la toga, se podía 
usarla al estilo 'cinctu Gabino" que era lo más correcto, 
porque era propia del sacrificio romano. 


Los sacerdotes asesoraban rezar lo siguiente: Tenga en 
cuenta que me he dirigido a la deidad que emplea 
indirectamente la fórmula 'si deus si dea'. Esto se decia 
porque en realidad no se sabía con certeza qué deidad 
estaba escuchando en ese momento la formula en latín 
que imploraba lo siguiente: 


"Si deus si dea es qui Meditrinalium tutelam habet, quod 
tibi hodie fieri oportet libationem vini novi et veteri, ejus 
rei ergo macte hoc vino novo et veteri pollucendo esto". 
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"Sea usted Dios o Diosa que tiene la tutela de Meditrinalia, 
como es apropiado ofrecerle hoy una libación de vino 
nuevo y viejo, por este motivo será honrado por esta 
ofrenda de vino nuevo y viejo”. 


Se lavaban las manos y tomaban el vino, luego vertían el 
vino en la tierra diciendo: 


"Si deus si dea es qui Meditrinalium tutelam habet, eius rei 
ergo macte vino novo et veteri inferio esto". 


"Sea usted dios o diosa que tiene la tutela de Meditrinalia, 
por este motivo, será honrado por este vino nuevo y viejo, 
que derramo en la libación”. 


Antes de beber el vino se debe decir: 
"Novum vetus vinum bibo, novo veteri morbo medeor". 


"Vino nuevo y viejo que bebo, de enfermedad nueva y vieja 
estoy curado". 


La libación estaba terminada. Si no se estaban cerca de una 
fogata se recomendaba que el vino permaneciese en el 
altar o recipiente preparado para el efecto, la idea era que 
el vino permaneciera en el lugar de culto hasta el día 
siguiente, para que la deidad lo disfrute. 


Al otro día se debía limpiar el lugar para que no se 
deteriore y, por lo tanto, no se contamine el vino ose torne 
impuro. 


Por lo que entiendo, si bien este figuraba en el calendario 
festivo romano, más que una fiesta parece que fue una 
pequeña misa privada. 


Vamos a sugerir a los californianos, a los franceses y a los 
españoles que todos los 11 de octubres se reúnan para que 
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mezclar jugo de uva con vino del año anterior, y expresen 
la fórmula mágica para la Diosa. 


4- Liber Pater - 17 de Marzo 


Nunca se podrá entender el surgimiento del cristianismo si 
no se estudia la dialéctica religiosa de la antigua Roma, con 
el ascenso de las clases más desfavorecidas al plano 
místico. 


La instauración del culto de la tríada en la colina del 
Aventino se produjo en el año 496 antes de nuestra era, a 
raíz de una epidemia, una peste que contaminó a Roma y 
entonces se consultó a los libros sibilinos, que deben haber 
favorecido la instalación de esta nueva creencia. 


Los libros sibilinos eran unos escritos sagrados, 
mitológicos y proféticos de la antigua Roma. 


La sibila de Cumas se le apareció al rey romano Lucio 
Tarquinio el Soberbio como una mujer muy anciana, y le 
ofreció nueve libros proféticos .a un precio 
extremadamente alto. 
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Fiestas romanas, pintura de mi autoría. 


Tarquinio se negó a pagar el precio demandado, pensando 
en que sibila rebajaría su precio y entonces sibila destruyó 
con sus manos tres de los libros. A continuación le ofreció 
nuevamente pero ahora los seis restantes por el mismo 
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precio; pero el porfiado de Tarquinio se negó de nuevo a 
pagar el precio elevado, y ella con sus manos destruyó 
otros tres. 





"Liber Pater y Libera" - pintura mural de Pompeya 


Entonces el rey Tarquinio entró en pánico y por miedo a 
que desaparecieran todos los escritos, al final el rey cedió 
a comprar los tres últimos libros, pero pagó por ellos el 
precio que la sibila había pedido por los nueve libros. 


Estos tres libros fueron guardados bajo custodia en el 
templo de Júpiter en la ciudad de Roma, y eran 
consultados en situaciones por los sacerdotes en muy 
especiales ocasiones, pestes, guerras, calamidades. Son los 
llamados Libros sibilinos. Estaban escritos en griego, al 
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principio en hojas de palmera, pero posteriormente los 
trascribieron en papiro. 


La dialéctica religiosa en la antigua Roma funcionaba así, 
primero se importaba una creencia para satisfacer la 
identidad de una minoría, como la elite tenía sus propios 
dioses que legitimaban su alcurnia, esto no les afligía. Pero 
la religión al ser una expresión plástica, con un gran poder 
de síntesis y altamente permeable, esta no tardaba en 
expandirse. Las nuevas creencias crecían en otras camadas 
sociales otorgándoles a sus líderes un nuevo poder 
político. Por esta razón cuando llegó el imperio, el 
emperador se perseveró el cargo de Pontífices Máximum 
y exigió un culto a su persona. 


Así sucedió con esta tríada, extranjera, terrestre y plebeya, 
se oponía claramente a la celeste y patricia del Capitolio. 
Evidentemente, la nueva tríada agraria, la nueva triada 
campesina de Ceres, Liber y Libera encuentra sus 
semejantes helenos en Démeter, Dioniso y Coré. 


Para el universo de los romanos de la época republicana 
griego también significaba invasión cultural del sur de 
Italia. 


Liber, al que se denominará posteriormente Liber Pater, se 
asimilará, así como el dios libertario de los campesinos, es 
decir Dioniso - Baco adoptando todas sus fisonomías. Por 
esta razón muchas personas no entienden el parecido, 
porque no comprenden la transformación histórica, que 
fue una estrategia de los plebeyos para apropiarse de las 
adivinaciones y los omnipotentes designios. 


Pero es importante resaltar un acto importante que se 
desarrollaba el día de las Liberalia y era el rito 
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trascendental del traspasó de la vida, que era el paso de la 
niñez a la juventud. Los jóvenes entre los 13 a los 18 años 
dejaban este día la toga pretexta para asumir la virilidad, 
consiguiendo así la condición plena de ciudadanos 
romanos. 


Otro elemento típico del día de las Liberalia era que 
mujeres de edad de avanzada, adornadas con hiedras se 
paseaban por la ciudad haciendo panecillos y los ofrecían 
para los compradores que quisiesen ofrecérselos al Dios. 


También se le ofrecían al Dios amuletos con formas de 
órganos sexuales, así como la celebración del ritual del 
culto al falo, para propiciar la fecundidad de la siembra. 


Es muy probable que la mayoría de sus devotos fuesen 
campesinos en sus modestos inicios, de ahí que el universo 
del Dios estuviese tan relacionado con las preocupaciones 
agrícolas. 


En las celebraciones a Liber Pater. El vino era un poderoso 
símbolo que también se lo ofrecía a la tierra como eran las 
libaciones funerarias. 


Este término “Baco” en su etimología está compuesto por 
tres históricos sedimentos linguísticos del griego “Bákxoc” 
(bakkhos) y del sánscrito “baksha” y del latín “bacchus”. 


Júpiter era el mayor representante del vino, pero de tanto 
que abarcaba se tronó un Dios genérico por eso Baco 
protagonizó la iconografía del mismo. 


Júpiter tenía muchas responsabilidades, el controlaba el 
ritual en su aspecto sagrado, pero Baco era el que 
trabajaba en la calle, el que daba la cara y asumía su lado 
profano. 
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Y es esa iconografía de Dios del vino, la que se asimilará 
Liber Pater. En relación con este fervor por del vino se 
asentó entre los hispanos el culto a Liber Pater. 


También se le conoce además como el Dios de los 
vendimiadores que le rendían culto con sus fiestas de 
octubre. 


Mi tesis es que “Liber Pater” tenía también la función de 
sacarle a las mujeres de las bacanales el control absoluto 
del poderoso Dios del vino. 


En el caso de Roma y las provincias del Imperio la 
religiosidad derivada del culto a Liber Pater generó nuevos 
mitos, símbolos urbanos y ritos propios. 


5- JUS OSCULI 
En sus modestos inicios la bebida obtenida de las pulpas 
de las uvas, además de no ser utilizada para libaciones, fue 
objeto de numerosas prohibiciones y limitaciones. 


En los romanos de la republica el vino era una bebida 
reservada estrictamente para los hombres que ya habían 
cumplido los treinta años, y estaba estrictamente 
prohibida para las mujeres. 


El ius osculi, o el derecho del beso en la boca del marido 
era para verificar, sien los labios de la mujer tenía sabor u 
olor a vino. ¿Se entiende? Cuando llegaba el hombre al 
hogar acariciaba sus labios con los labios de su mujer, para 
verificar si le había robado el vino. 
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Escena de fresco de Pompeya, banquete al aire libre. 


Es fácil concebir, lo insoportable que era la vida de la 
mujer, y cómo estaban de reprimidas las mujeres. Incluso 
los machistas romanos le impedían el acceso a la bodega. 


Los romanos evitaban realizar exhibiciones de afecto 
públicas. Pero la antigua ley impugnaba los pudores 
callejeros. 


Para las mujeres casadas era obligatorio besar todos los 
días a su marido en la boca. Pero no debía besar solo a su 
marido, también tenía que besar a sus parientes, y siempre 
en la boca. 


Pero no era afecto, no era amor, ni exceso de cariño, era 
un control de alcoholemia. 
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Pero muchos de los insoportables maridos se fueron ora a 
caballo, ora marchado con las legiones a distantes guerras, 
algunos llegaron a germanía allí los nativos en los bosques 
pantanosos les atravesaron un cuchillo en la garganta, 
otros se perdían en el desierto de Siria y hay a los que se 
volvieron locos caminado con esas hediondas sandalias sin 
entender su destino. 


Así las mujeres romanas empezaron a tomar el vino de los 
ausentes maridos. 


Con el tiempo esta prohibición se hizo menos rigurosa, y al 
final quedó completamente archivada la idea de controlar 
el vino que bebía la mujer. 


6- Mitrídates €: Julio César 
Mitrídates es un alegórico nombre que significa “dado por 
Mitra”, siendo Mitra el mismísimo dios persa del Sol. 


Mitrídates de Pérgamo es siempre olvidado por los 
narradores de la historia, pero fue una figura fundamental 
para la evolución de las religiones que nos influenciaron, 
que nos determinaron, es decir, para la beligerancia 
recóndita y sigilosa de los dioses del vino. 


En los tiempos de Julio César las guerras eran de 
proporciones mundiales, pues  intervenían tres 
continentes en las ruidosas contiendas, África, Asia y 
Europa. 


Mitrídates vivió y reino en la Anatolia durante el siglo | 
antes de Cristo y fue el fruto de las relaciones amorosas 
entre Mitrídates VI del Ponto y su amante, la princesa 
gálata Adobogiona la Vieja. 
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Sobre Mitrídates VI, Mozart escribió una Ópera que fue 
estrenada en 1770, en el mismo año en que nació 
Beethoven. 





Julio César se encuentra con Cleopatra. Tiépolo. Museo 
Arkhangelskoye, Moscú. 


Los gálatas, era antiguo pueblo proveniente de la lejana 
Galia que emigraron y se establecieron en una región del 
Asia Menor. Ahora hay un barrio en Estambul que se llama 
Gálata, en ese barrio está la torre Gálata o torre de Cristo, 
la puedan visitar cuando vayan para esa ciudad. 


Mitrídates tenía en sus venas ascendencia llenas de vino, 
pues era celta, persa y macedónico. 


En la ascendencia celta estaba la futura tierra del vino, en 
la persa el dios de la cena del vino “Mitra” y en la 
macedónica la propagación helénica del vino. 


Su padre lo envió a Pérgamo para que se educara, llegando 
a convertirse en el dirigente indiscutido de la ciudad. 
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Mitra. Pintura de mi autoría 


En el 47 antes de nuestra era, Cayo Julio César estaba en 
aprietos, pues se encontraba sitiado en Alejandría por 
setenta mil egipcios liderados por “Aquiles el egipcio”, 
tutor y general de Ptolomeo XIll. Julio César estaba 
encerrado con apenas seis mil hombres. 


Mitrídates organizó un gran ejército y rompió el asedio a 
Julio César, su contienda para defender al romano fue en 


la batalla del Nilo. Sin esta ayuda militar la historia de César 
hubiese finalizado en Egipto. 


Todos los legionarios conocían las proezas de los reyes 
mitraicos, pero esta vez lo festejaron como aliados y en 
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una actuación tan formidable, triunfo que les diera la 
certeza absoluta del triunfo. 











Edwin Longsden Long 1829 


Algunas estatuas de Mitra sobrevivieron al martillo de los 
fanáticos, esos que vociferaron que esto era “pagano”. Se 
le representa siempre como un hombre joven, con un 
gorro frigio, matando con sus manos un toro. 


Las legiones romanas fueron abrazadas por la fe del dios 
Mitra, y los emergentes cristianos rivalizaron durante 
siglos con los seguidores de Mitra, hasta que llegó la 
intervención de Constantino para imponer el cristianismo 
en Nicea. 


Por eso es bueno entender que la historia se construye con 
tiempos cortos y largos, a veces son batallas, otras veces 
predicaciones de siglos. 


Los occidentales todavía alardean de que Julio César nunca 
perdió una batalla, y ocultan el auxilio de Mitrídates en sus 
comentarios. 
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En la religión de Mitra los seguidores solo podían ser 
hombres, entre ellos se llamaban hermanos y 
denominaban padre a su maestro espiritual. 


Para entrar a formar parte de la comunidad eran 
bautizados con agua. El domingo, que era el día del Sol, 
todavía en ingles se dice “Sunday”, era el día sagrado por 
excelencia y las grandes fiestas se celebran en el Solsticio 
de invierno, el 25 de diciembre. 


En su liturgia, se conmemora la comida realizada por Mitra 
antes de su ascensión al cielo y en el agasajo litúrgico se 
come pan y se bebe vino, porque estos dos alimentos 
simbolizan la carne y la sangre del toro sacrificado por 
Mitra. 


7- Marco Gavio Apicio se suicidó 
Así como pasan los veranos, así pasó el moralista gobierno 
de Augusto. Muchos romanos habían acumulado riquezas 
con el comercio y la paz, pero muerto Augusto se 
empezaron a relajar las costumbres bajo el imperio de 
Tiberio. 


Marco Gavio Apicio fue hijo de esa alocada época, en la 
que las legiones de Roma mataron a Jesús. 


Marco Nació en el 45 antes de Cristo y falleció en el 37 de 
nuestra era, él supo vivir los últimos años de Augusto y 
expiró con su sucesor Tiberio. 

Su vida lo llevó a conocer la Roma de la dulce vida, e hizo 
fortuna con su vivacidad. Escribió un libro de recetas de 
cocina titulada “De re coquinaria” y consiguió con este 
libro una fama rara en esa disciplina. 
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Pero su vida se dejó cautivar por el brillo del lujo, por los 
excesos en las fiestas y por las extravagancias. Cada 
oportunidad que encontraba era para exhibir su 
teatralizada y sobreactuada homosexualidad. 


Su obra fue descubierta en el auge del Renacimiento, 
sobrevivió gracias a un manuscrito del siglo IX, que fue 
hallado en 1517 en la biblioteca de la Abadía de Fuda, a 
cien kilómetros de Frankfurt. 


El valioso manuscrito fue llevado a Roma, donde se 
realizaron diversas copias. 


El único testimonio conservado es el libro llamado De Re 
Coquinaria. Son diez libros, con casi quinientas recetas 
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romanas. Esta obra es el único corpus culinario latino que 
conservamos. 


El excéntrico de Apicio despilfarró su fortuna en grandes 
bacanales, en orgias de acaudalados, donde hacia 
ostentación de su gula insaciable. 


Por su excentricismo y ostentación fue uno de los 
personajes más populares de la Antigua Roma. 


Séneca escribe: En su sofisticación y excentricidad llevó la 
gastronomía a extremos inauditos como alimentar a sus 
cerdos con higos secos y vino mezclado con miel para 
obtener una carne más sabrosa, y matándolos por 
sorpresa para extirpar su hígado en las mejores 
condiciones. 


En una de sus ruidosas bacanales, se degustaron cinco mil 
lenguas de flamencos rosas, se suponía una extravagante 
delicia porque estas aves se alimentan de crustáceos y 
algas, también se sirvieron sesos de  ruiseñores, 
capturados en los bosques de Europa. 


Llegó a navegar en un navío, según cuenta el retórico y 
gramático griego Ateneo de Naucrátis, para verificar si los 
mariscos de Libia eran tan grandes como se rumoreaba. 


Su dilapidadora vida fue un frenético espiral de demencias, 
que desembocó en un trágico suicidio. Estaba en su última 
etapa de su vida en quiebra, dadas sus numerosas y 
escandalosas deudas. 


Según nos cuenta Séneca, este tuvo sus desquiciados 
discípulos en la denominada secta de “los apicianos”, que 
pusieron como centro de sus vidas los sofisticados placeres 
de la gastronomía. 
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En su enorme recetario con 477 diferentes recetas, sólo 
siete de ellas son de su invención. Podríamos decir que si 
comiésemos en una semana todos los platos de su 
imaginación, en una semana se nos acabarían las comidas. 


Apicio en realidad reescribía las recetas de otros autores, 
rescatando la cocina de otras regiones del imperio 
romano. 


En su recetario tiene varias fórmulas para hacer mezclas 
con vinos agregando otros productos, como el vino de 
Rosa con violetas, como convertir el vino blanco en tinto, 
como conservar las uvas o como hacer un vino 
extraordinario. 


8- La fantástica y maravillosa vida de Apuleyo 
El padre de Apuleyo fue un alto y acaudalado magistrado 
del Imperio Romano que consiguió el rango de alcalde de 
Madaura, en la Numidia berebere del África. 


De su padre heredó Apuleyo una enorme fortuna de un 
millón de sestercios de plata y otro millón fue para su 
hermano. 


Apuleyo no era un hombre común, él tenía un talento 
extraordinario y una vivacidad creativa rara en nuestra 
especie. 


Viajó a Cartago para conocer las retóricas griega y latina, y 
adquirió una fama de brillante orador. 
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Pero su trascendencia se dio en las letras, como literato, se 
debe a La metamorfosis, conocida obra en la Antigúedad 
como El asno de oro, novela en once partes que muestra 
un agudo y entretenido sarcasmo hacía de la sociedad de 
su tiempo. 


La obra de Apuleyo fue escrita en los tiempos en que 
fallecía el emperador sabio Marco Aurelio y heredaba el 
trono su anodino hijo Cómodo. 


Escrita en prosa hacia el año 180 de nuestra era, es 
considerada por muchos eruditos las primeras novelas de 
la historia. 


La obra nos hace ingresar en una imaginación libertaria, 


Nos estimula la ¡imaginación descabellada y el 
encantamiento, y nos brinda un enfoque caleidoscópico de 
aquel universo. 


Esta novela relata las desventuras de Lucio, un ídolo 
interesado por la hechicería que acaba siendo víctima de 
la magia, al peregrinar por el mundo metamorfoseado en 
asno. 
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Una atmósfera amenazadora contribuye al desborde de las 
situaciones, pues Lucio en la ciudad de Alejandría, poco 
antes de convertirse en cuadrúpedo. 


Entre risotadas y carcajadas, se levanta una acusación 
contra Lucio por el homicidio de tres hombres, pero 
resultan ser que estos tres hombres se convierten en tres 
odres de vino por antojadiza magia. 


La desinhibición creativa de Apuleyo es propia de una 
sociedad que bebe vino, que deja llevar por el 
pensamiento divergente, y arriesga su equilibrio 
civilizatorio para pensar de forma disímil. 


Cuando Lucio es transformado en asno es hurtado por 
unos ladrones, que lo llevan con una soga hasta una cueva 
que les sirve de refugio. Allí una anciana cuenta la 
celebérrima historia de Cupido y Psique, que el asno 
escucha atento. 





El matrimonio de Cupido y Psique - Pompeo Batoni (1756) 
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El asno soslaya espinosas situaciones y desafíos rituales y, 
gracias a su iniciación en los misterios de la Diosa lsis, 
recupera finalmente su forma humana. 


Pero mientras fue asno paso por muchos patrones y no 
perdió sus facultades intelectuales, solo la del habla, así 
presenció diálogos y situaciones impensables para un ser 
con forma humana. 


Apuleyo escribe en El asno de Oro sobre los riesgos y las 
tribulaciones del alma (Psique) y las dificultades para 
alcanzar el amor (Eros) y la búsqueda infructuosa de la tan 
ansiada inmortalidad. 


La historia nos enseña las fortuitas demarcaciones de la 
vida, y los inesperados riesgos que esta conllevan en la 
audaz trasgresión de lo terrenal y sagrado. 


Esta imaginación literaria también se hecha vuelo cuando 
el vino entra en el flujo sanguíneo, y en una visión 
imprecisa nos deja en la cornisa de lo temerario y 
prohibido. 


El personaje “Lucio” fue severamente castigado por 
mofarse del Amor durante un arrebato lujurioso, esa 
chacota hacia el sentimiento del Amor fu su peor pecado. 


El autor origina una alegoría idílica cargada de fantasía y 
sugiere la moraleja de que el hombre es víctima de su 
destino, pero gracias a la indulgencia de la divina 
misericordia de la Diosa Isis, finalmente consigue salvarse 
para reinventarse en una vida más sana y elevada. 


Viajó para Atenas donde conoció a la filosofía platónica y 
tras ser iniciado en el culto de la Diosa Isis, y se fue a Roma 
para profundizar sus conocimientos de retórica. 
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Apuleyo fue un singular trotamundos recorrió la Asia del 
Imperio, y pisó las arenas de Egipto. Siempre procurando 
con su impar curiosidad adquirir nuevos saberes. 


Entró en amores y se casó con una muy enriquecida viuda, 
de la ciudad Trípoli actual. En una situación desagraciada y 
ridícula Apuleyo fue calumniado por los hijos de la viuda, 
al decir que había usado la magia para conseguir encantar 
a la viuda Pudentila. 


Pero Apuleyo con su genial talento y con su pluma escribió 
una refutación, una magistral defensa para mudar de 
estado y condición. Como muestra celebre alegato jurídico 
“La Apología de Apuleyo”, con el que se defiende ante el 
tribunal del Procónsul. 


El juicio se celebró en la milenaria y actual Trípoli, bajo la 
jurisprudencia del Procónsul de África. 


Lo culpaban de haberle absorbido la inteligencia a la 
desorientada viuda, y los cargos que presentaron los hijos 
contra Apuleyo, es que era demasiado joven, indigente, 
seductor y mago. 


Si bien le edad le jugaba en su contra, pues la viuda 
Pudentila (que era muy rica por herencia de su fallecido 
marido) pasaba de los sesenta años, y el apuesto Apuleyo 
no había cumplido todavía los treinta años. 


Se argumentaba que Apuleyo un pensador y brujo 
itinerante sin más riqueza que su brillante palabra y su 
buen aspecto había engañado a la viuda Prudentila. 


Se lo imputaba a Apuleyo de haber seducido el delicado 
corazón de la viuda voluntad con artes malas y mágicas. 
Estas malas artes incluían exóticos brebajes eróticos 
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extirpados de la bilis de ciertos peces, además los hijos 
alegaron que había utilizado eficaces amuletos escondidos 
en la habitación y unos raros cosméticos con los que le 
habría emblanquecido los dientes a la viuda. 


La prueba más atormentadora contra Apuleyo, es que la 
mismísima Pudentila de su puño le había escrito una carta 
a uno de sus hijos denunciando que Apuleyo la había 
subyugado con su magia. 


De todas estas calumnias se defendió con firmeza Apuleyo, 
confesó que si estrujaba peces era por curiosidad 
intelectual, como ya lo había hecho Aristóteles, para 
escrudiñar sus interiores y verificar así de qué materiales 
estaban hechos. 


Si escondía amuletos, es porque era un creyente, un 
devoto, un piadoso y tenía una sincera fe en los misterios 
divinos. 


Alegó que los polvos de los dientes era un dentífrico de su 
invención, quizás para reemplazar así la pestilente orina 
hispana que usaban sus contemporáneos para lavarse las 
muelas. 


Pero Apuleyo tuvo que argumentar el delicado asunto de 
la diferencia abismal en la edad. Entonces Apuleyo arguyó 
que la salud de Pudentila estaba en riesgo, damnificada 
por su prolongada abstinencia sexual y que él con su 
potente sexualidad le había devuelto las saludables ganas 
de vivir, que la había revivido de una existencia sin futuro, 
sin sentido y sin estímulos. Y que ese embrujo del cual se 
le culpaba, no era otra cosa que el encanto que manifiesta 
el corazón cuando se vuelve a enamorar. Que su única 
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culpa era haberle devuelto el brillo a los ojos a Pudentila y 
ese era el resplandor que deja ver el amor. 


Apuleyo salió airoso y triunfante del juicio, pues supo 
impresionar con sus brillantes tesis al Procónsul de África 
y se fue con Pudentila a una villa a las afueras de Oea, a 
vivir una vida rica y apacible. 


La viuda poseía en aquellos tiempos unos cuatro millones 
de sestercios de plata y ya había otorgado a sus hijos 
numerosos latifundios fértiles, más de cuatro cientos 
esclavos, y enormes residencias, y muchísimo vino, 
bastante cereal y demasiadas aceitunas. 


Apuleyo criticó a uno de los hijos de Pudentila 
argumentado que el desvergonzado africano se abandonó 
al vicio de las malas costumbres, pasándose todo el tiempo 
con los fétidos y sucios gladiadores, y no queriendo hablar 
el latín en que había sido educado, sino que vociferaba en 
el tosco púnico de los aldeanos. 


Unos días como tantos terminó la vida fascinante del genio 
de Apuleyo, pero su literatura se tornó eterna. 


9- Sobre el culto a la leche €: el vino 
Plinio, por ejemplo, dudaba de que Rómulo supiera de vino 
y viñas porque sacrificó con leche. Rómulo estaba en una 
frontera de dos grandes culturas como era la griega y la 
etrusca y las dos poseían culturas viníferas. 


Pero Rómulo estaba inaugurando una aldea que tenía más 
que ver con su vida que con las culturas vecinas. 
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Luperca es el nombre de la loba que según la mitología 
romana amamantó a Rómulo y Remo, fundadores de 
Roma, cuando estos fueron mandados a matar por el rey 
Amulio. Por esa la leche tiene un gran significado para 
Romulo. 





Más tarde los gemelos serían recogidos por un pastor 
quien los llevó a su esposa, Acca Larentia, quien acababa 
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de parir y había perdido a su hijo, para que los 
amamantara, primero lo amamanta un animal y después 
una mujer que ha perdido a su hijo. Este matrimonio de 
pastores crio a los gemelos como hijos propios. 


Pero ya en el segundo reinado la cultura del vino se impone 
en Roma y en un interdicto del mítico segundo rey de 
Roma, Numa Pompilius, contra el uso de vino de viñas sin 
podar para ritos religiosos. 


Roma con el pasar de los años sería la primera sociedad 
que establecería el consumo de vino en todos los estratos 
sociales. 


El símbolo que resalta la leyenda es la Loba, que se hace 
del origen humilde de Roma. 


La loba era el animal sagrado de Mamers, Dios de los 
sabinos, similar al dios Marte de los romanos, y era 
también el animal tutelar de los latinos como Lupercus, 
mientras que para los etruscos el lobo había encarnado 
Aita, Dios purificador y fecundador. 


Se puede suponer que el sincretismo religioso en la fusión 
de los mitos ha sido procurado desde el inicio, para tener 
una conexión entre las culturas vecinas. 


El culto de la Diosa Madre fue asociado a una cueva que 
simbolizaba la protección de la peligrosa intemperie, 
donde la diosa protege y cobija a la frágil vida, y fue en esa 
cueva donde la loba llevó a los gemelos para 
amamantarlos, son las Lupercales. 


Pero la leyenda continúa y después de la lupa en el mito 
reaparece la mujer, Acca Larentia como la esposa de 
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Faustulus y llamada "loba" porque Tito Livio escribe: 
increíbles rumores, ella vivía vendiendo su cuerpo. 


En las culturas de colonizadores la prostitución es una 
institución que afloja las tensiones sociales, incluso cultos 
arcaicos de la Mesopotamia prebendaban también la 
prostitución sagrada de las sacerdotisas y por lo tanto, es 
posible que Acca Larentia fuese una sacerdotisa de la Casa 
donde se vigilaba el Fuego Sagrado. 


Pero las familias que se había asentado en el valle del Tíber 
pues identificando una similitud entre la Diosa Madre 
(Loba) y la diosa del hogar Vesta, no podían aceptar que 
sus sacerdotisas que salían de las hijas de sus mejores 
familias saciaran los deseos sexuales de los oportunistas, y 
así las vírgenes Vestales tenían que estar y permanecer 
castas reproduciendo valores ancestrales. 


Así que la Virgen Vestal Rea Silvia culpable de infringir la 
regla de la castidad, pierde a sus hijos y su sacrificio es 
necesario para erguir una nueva ciudad. 


La estatua de la Loba Capitolina es bastante moderna para 
la antigua historia de Roma, ella aparece en un dibujo del 
año 1438 cuando estaba parada en la torre de la familia 
Annibaldi frente a la cual se infligían las penas y castigos 
públicos. 


Pero después fue trasladada a la iglesia del Lateran y allí 
permaneció hasta 1473 cuando el Papa Sixto IV decidió 
darle a Antonio Pollaiolo diez florines para que le añadiera 
dos gemelos sentados en el suelo mamando. 


El emperador Augusto en su tradicionalismo reavivó el 
culto de Acca Larentia con una connotación de devoción a 
los orígenes de Roma. 
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Pero el vino terminó ocupando todos los escenarios 
místicos de Roma con sus libaciones, de ahí viene el 
nombre del varietal a Sangiovese, sanguis jovis, que quiere 
decir "sangre de Júpiter. 


10- Los toneles romanos y el emperador 
Probo 

Hubo un momento en el que los romanos percibieron que 
el vino producido en el centro y sur de Italia no daría a 
vasto para abastecer al enorme imperio. De ahí la 
necesidad de cambiar el epicentro de la viticultura 
europea, llevándola hacia el norte y cambiar los tipos de 
transporte del vino, desde la frágil y quebradiza ánfora 
hasta el barril más sólido y resistente. 


Al principio, los romanos desde el Aquileia y el Veneto de 
hoy, usaron el norte de Italia como una región estratégica 
para cultivar viñas, y hacer vino y transportarlos por los 
ríos al interior de Europa. 


Los vestigios de los barriles muestran que los 180 
kilómetros que hay desde Adria hasta Aquileia fueron 
utilizados para el comercio del vino como una región 
privilegiada y estratégica. 


Los nuevos contenedores salían por Italia con rumbo al 
Danubio y el Rin, los dos ríos en donde las legiones 
romanas recibían ataques y que estaban llamadas a ser 
protegidas y abastecidas enérgicamente. 


Pero algo sucede, de súbito se interrumpe este comercio y 
el flujo de barriles, estos desaparecen y con ellos también 
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los toneleros. Todo hace pensar en una nueva decisión 
política ha tomado el imperio. 





Pintura de Lawrence Alma-Tadema 


Ahora la distancia entre el lugar de producción del vino y 
el de su consumo se ha vuelto demasiado amplia. El 
abastecimiento se ha tornado caro y engorroso, los 
tiempos y las poblaciones ahora son de otras dimensiones. 


De repente las plantaciones de la vid hacen un corte en la 
historia, pues aparecen a lo largo del Reno y el Danubio, 
inmediatamente a la interrupción del comercio de barriles 
Aquileia. 


Los historiadores dan una contribución preciosa en esta 
etapa. Los textos de julio César y el historiador Tácito 
confirman que en Alemania no había ninguna forma de 
viticultura, pero el valiosísimo testimonio del senador 
Dione Cassio, que escribió una historia de Roma en 80 
libros y en donde afirma que alrededor del año 229 varios 
viñedos se construyeron a lo largo del Rin y El Danubio, 
para abastecer de vino a las legiones romanas y fortalecer 
la presencia del imperio. 


168 


El emperador Marco Aurelio Probo, el hombre que abolió 
el edicto de Domiciano e impuso la reimplantación de 
vides en Europa, con una sola decisión política, el 
emperador resuelve el problema del transporte de un vino 
veneciano cuya producción ya es inviable y nada 
estratégica. 


Probo llevó la vid a Alemania y Hungría, consiguiendo en la 
región una autonomía alimentaria, una empresa esencial 
para expandir las fronteras. Una vez más Roma enseñaba 
su cultura agrícola y civilizaba al resto de Europa. 


Podríamos afirmar que donde había vides había llegado el 
imperio romano, toda la Europa civilizada tuvo como 
paisajes las vides y la producción de vinos. 


Otra fuente nos avisa que en el 278, los primeros viñedos 
fueron plantados por las legiones de Probus alrededor de 
la Vindobona romana, es decir la actual Viena, ahí se 
plantaron los sarmientos de la variedad más emblemática, 
la Heunischen. 


También en Francia le debe a Probo su legado en la 
vitivinicultura, allí se registró un viñedo llamado Monte 
d'Oro en Lyon, que fue la antigua capital de la Galia 
durante el Imperio romano: el nombre es el mismo al que 
el emperador Probo asignó a las colinas de viñedos en 
Sirmium ilirio, su ciudad natal. 


Las legiones de Probo plantan viñedos para su ejército en 
la región del rio Danubio Panonia, y a lo largo del Rin; en la 
Galia, en Gran Bretaña, en la Iberia más cálida y en la 
península Balcánica, en el norte de Italia, Probos lleva los 
viñedos también a la Suiza y la Austria actual. 
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Todo el imperio romano quedó marcado y demarcado por 
los viñedos, donde no había vides los romanos no han 
llegado. 


Todos los europeos al beber un vino deberían primero 
agradecer la formidable herencia del emperador Probo. 


Después de todo “probo” es el adjetivo que nombra a una 
persona O individuo, que tiene probidad, rectitud, 
decencia, honradez, basado en los valores de las buenas 
costumbres, la sinceridad, simpleza, franqueza y que se 
puede considerar como justo, sin ningún tipo de 
fingimiento o simulación. 


11- El vino de los Colchis 
Nunca hubiera sospechado que al escribir sobre la historia 
del vino podría haber adquirido, sin saberlo, la memoria 
histórica de miles de abuelos. 


Mi historia nació primero adentrándome en el pasado de 
Roma, antes de viajar a la capital de Italia colgué en la 
pared de mi cuarto un mapa de Roma y durante meses lo 
escudriñé, y cada sitio histórico que desconocía 
despertaba una nueva investigación y mil preguntas que 
debían ser respondidas ese mismo día. Ese método utilicé 
como base para indagar sobre la historia del vino, y así me 
enteré de historias increíbles y fantásticos lugares a los que 
nunca hubiese llegado si no fuese por la cantidad de 
huellas que dejó nuestra especie al apasionarse por esta 
bebida sagrada. 


Hay un conceso generalizado en los lingúistas de que la 
palabra “vino” es un término "itinerante, oscilante y 
plástico". 
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La palabra vino se derrama sobre una rugosa geografía y 
va tomando los acentos, los líquidos senderos y las 
adaptaciones regionales al igual que las vides. 


La palabra vino precisa para entender su geografía de las 
conquistas de Alejandro Magno y del emperador Trajano, 
pues va desde la India y alcanza los pilares de Hércules. 


Del hitita wiyan de la estirpe indoeuropea tiene la misma 
procedencia que el proto-semítico wyn, del antiguo y 
milenario sendero árabe, del gwino georgiano. 


El origen del vino hoy precisa ser rastreado por satélites, y 
por minuciosos mapeos genéticos para ser escudriñado en 
su totalidad. 


Todos somos Charles Darwin al buscar la cuna de la vid, así 
trepamos un árbol de millones de años para ver en sus 
ramas el remoto origen de los líquidos jurásicos. 
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Antiguo mapa de Colchis (Georgia occidental) 


La vid fascina porque es un fantasma que reaparece al 
despejarse la invernal niebla, y siempre lo hace buscando 
la estación del gran Sol. 


Nuestra civilización nació en la Mesopotamia al igual que 
la vid, nuestros primeros dioses conquistaron a los 
viajantes de los Montes Zagros. 


Para mí los sumerios aparecieron en la escuela secundaria, 
más precisamente en el colegio Nacional de Mendoza, 
cuando de camisa blanca, corbata y bléiser azul tuve que 
memorizar los pasajes del poema de Gilgamesh en un 
banco de la plaza Independencia. 
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Herbert James Draper, Los argonautas en el 
Mediterráneo oriental. 


Pero el vino del que les hablo también nació en Colchis en 
la tierra del Vellocino de Oro, para el cual inició su épica 
navegación Jason y sus épicos argonautas. 


Hoy Colchis es parte de Georgia, el Colchide se hablaba 
como lengua kartvelica, y el georgiano antiguo es la lengua 
del planeta con el vocabulario enológico más prolifero y 
abundante. 


Tomen asiento y respiren para escuchar los que les voy a 
confesar: 1.200 palabras relacionadas con la viticultura, 
junto con más de 500 variedades nativas de vides 
heredadas de la antigúedad que aún son cultivadas en las 
colinas de Georgia, hacen de esta tierra la cuna de todas 
las cunas del vino. 
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Las condiciones climáticas inmejorables para el éxito de la 
vid primordial, para el Adán de las uvas, se crearon en las 
cercanías a las playas del Mar Negro. 


También es probable que el cultivo de la vid ya se 
practicara entre el Tigris y el Éufrates alrededor del año 
5.000 antes de nuestra era. 


En la estela de piedra se hallan grabadas las 282 leyes del 
Código de Hammurabi, donde el rey Hammurabi las recibe 
de manos del dios Shamash. Ahí se confirman las 
meticulosas reglas enológicas de los asirios. 


Recipientes antiquísimos se encontraron en los montes 
Zagros, alrededor de la ciudad iraní de Shiraz. 


Somos una especie frágil, hijos huérfanos del gran calor y 
sobrevivimos a los cataclismos y a las inundaciones 
universales para agradecer con vino a los dioses que 
nosotros extrajimos como mosto de nuestra descabellada 
imaginación. 


Una gran reunión espiritual del vino universal debería ser 
establecida donde los argonautas de Jason hicieron puerto 
para fundar uno de sus más locos mitos griegos. 


El misterio de la vid, nunca será superada por ninguna 
planta de la tierra y cualquiera que pretendiese ocupar su 
lugar llegaría sin historia, más de diez mil años atrasada. 


12-  lliricum €: el vino 
La mayoría de los profesores de Harvard fallecen solo 
hablando el inglés de sus padres, y a la gran mayoría los 
sorprende la muerte sin saber cuántos emperadores 
romanos tuvo Serbia. 
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Pero también es importante destacar que en la gran 
península de Asia, más conocida como Europa, no saben 
muchos de sus nativos que en la frontera más importante 
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del Imperio romano fue el río Danubio, y que en esa 
convulsionada región nacieron dieciocho emperadores de 
Roma. 


Es más, gracias a dos emperadores serbios los franceses 
tienen vitivinicultura y los europeos se han convertido al 
cristianismo. 


Los romanos nunca sospecharon que la Provincia de 
lliricum estaba atravesaba por el paralelo del vino, hecho 
que al parecer favorece de manera extraordinaria el 
cultivo de la vid. Es ese clima de amplitud térmica el que 
tanto precisa la vid, para sufrir en invierno y regalar su 
fruto en la estación del Sol. 


Pero algunos cretinos cartógrafos franceses no la hacen 
aparecer en los mapas como una región para viñedos y 
vinos. 


En Serbia la historia es bien documentada y las referencias 
arqueológicas encontradas en territorio serbio relativas al 
vino son numerosas: vasijas, bajorrelieves de uvas, parras, 
vendimia y diversas fases de la elaboración y consumo del 
preciado néctar de la uva. 


Una de las uva emblemáticas de Serbia es la Smederevka, 
el nombre de esta variedad deriva de la ciudad de 
Smederevo de Serbia, es muy probable que esta variedad 
se haya plantado por vez primera durante el gobierno del 
emperador romano Marco Aurelio Probo en el sitio 
conocido como Mons Aureus, que se encuentra en la 
margen derecha del río Danubio, cerca de Smederevo. 


En esa región de Smedevero se raliza un desfile con varios 
grupos carnavalescos de Serbia y del extranjero, 
encabezados por el déspota Jorge Brankovic, es muy 
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importante aclarar que antiguamente "déspota" era un 
título bizantino y serbio, no una descripción de su modo 
insoportable de gobernar. Fue el primer soberano de 
Serbia de ahí su importancia y siempre va acompañado de 
su esposa, Jerina. Así se inician en Smederevo los días del 
consumo de uva, de bebedoras de vinos, y de alocuciones 
poetas y canciones de músicos. 


Otra uva típica de Serbia es Prokupac que es una uva roja 
que se utiliza a menudo para producir rosados de color 
intenso. La uva se caracteriza por los altos niveles de 
azúcar que puede concentrar antes de la cosecha y la alta 
graduación alcohólica que puede disparar en su 
fermentación. 


13- —Vinum Falernum 
Como bien reza el dicho en latín “De gustibus non est 
disputandum” “sobre gustos no se disputa” Pero esta frase 
fue reinventada de forma errónea al decir: “sobre gustos 
no hay nada escrito” 


Todo lo que se escribió hasta ahora la humanidad fue 
sobre gustos, y entre esos escritos sobre grandes gustos 
está este modestísimo libro. 


Los romanos es muy probable que heredaran de los 
griegos el vino espumoso. Lo consiguieron en ánforas 
terrosas, estos cántaros aguantaban grandes presiones 
dado que estaban herméticamente cerrados y enterrados 
en el suelo, para no explotar por la presión interna. 
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Pintura de mi autoría inspirada en motivos clásicos. 


La gruesa botella de vidrio resistente a la presión del 
dióxido de carbono fue producida por primera vez en 
Inglaterra en 1632 por Sir Kenelm Digby, y a ella se le 
agregaron tapones de corcho con un refuerzo. 


Uno de los vinos más famosos, más emblemáticos de la 
antigua Roma fue el vino Falerno que se hacían con dos 
varietales de origen griego. 


Plinio escribió: ''Y se presentó con una copa de oro llena y 
sin dudarlo un instante vació el cáliz espumoso; luego los 
otros nobles bebieron" 


Plinio, falleció de una forma espantosa, incinerado 10002 
centígrados, sufrió un shock de calor, lo que dejó 
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paralizado todo su cuerpo contrayendo sus músculos y se 
cocinó en segundos, quemándose por dentro al instante 
en la erupción del Vesubio en el año 79. 


Pero con el sabio Plinio también se esfumaron los 
magníficos viñedos de Falerno con los flujos piroclásticos. 
La negra lluvia de cenizas y los gases volcánicos quemaron 
todas las vides de las faldas del monte Másico en 
Campania. 


Aunque con dolor y tristeza se intentaron replantarlas, la 
producción de aquel venerable vino ya no fue la misma, la 
bebida se tornó rara y escasa en la Roma de los cesares, 
convirtiéndose casi en objeto de lujo de ricos 
coleccionistas. 


Un emblemático grafiti quedo impreso en una pared de 
Pompeya: 


Por un as puedes beber vino, por dos puedes beber el 
mejor, y por cuatro puedes beber Falerno. 


Sexto Propertius el poeta latino escribió: Tu mesa está más 
mojada, más abundante con la espuma suave del Falerno 
vertido en una taza de oro. 


El poeta Marco Anneo Lucano, autor del poema épico 
Farsalia, escribió: “Indomitum Meroe cogens spumare 
Falernum” 


Plinio también afirma: "Aquí hay un vino que es 
verdaderamente excelente, los "Aigleucos", naturalmente 
dulces con efervescencia persistente, pues ya llegaron las 
ánforas sumergidas en agua fría de los arroyos”. 


En el siglo XX con la invención de la refrigeración nuestra 
demanda de frio en la boca es mucho más constante, en la 
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antigúedad el paladar no demandaba tanto enfriamiento 
para una bebida. 


En la antigua Roma los vinos espumosos como el Falerno 
también se llamaban "aigleucos”” 


Este vino famosísimo era procedente de las vides 
cultivadas en una pequeña franja de terreno alrededor del 
monte Falerno, también llamado Másico, en la región de 
Campania a 40 kilómetros al norte de la ciudad de Nápoles, 
era también un blanco dulce con alto contenido alcohólico 
que se dejaba envejecer durante decenas de años en 
ánforas de barro. 


El vino se hacía con una uva tinta llamada aglianico, esta 
vid se originó en Grecia y fue llevada al sur de Italia por los 
colonizadores griegos. El nombre puede ser una derivación 
de hellenica vitis, que en latín significa "vid griega". Otra 
hipótesis establece que el “gli” aparece con la influencia 
lingúística aragonesa- española cuando estos dominaron el 
sur de Italia. Una segunda conjetura postula una 
derivación del término Apulianicum, que era el nombre 
latino para el sur de Italia en la Antigua Roma. 


Plinio el Viejo en su Historia Natural afirma: Ningún otro 
vino tiene un rango más alto en la actualidad, se distinguen 
tres variedades: Falerno Caucino que crece en la parte 
superior de la colina, Falerno Faustiana a medio camino, y 
Falerno en la parte inferior. 


Si bien esta uva aglianico es tinta, sabemos que fue 
mezclada con la uva blanca Greco para equilibrar el vino. 
Pero siempre leemos y releemos que los romanos de la 
clase alta preferían el vino blanco, por eso es muy probable 
que su alto precio también se debiese a un procedimiento 
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de elaboración más complejo, como es sacar el pellejo en 
una etapa temprana para que los taninos nos 
desprendiesen su color. Esta es una conjetura 
estrictamente mía, y debería ser sometida a 
documentación para ser confirmada. 


En la antiguedad el vino se filtraba repetidas veces durante 
el proceso de elaboración, el mosto se estrujaba en paños 
de lino, para que el líquido se librase de todas las 
impurezas. 


14- —Lostracios €: el vino 
Al entrar la Museo Británico mi prioridad era ver la copa 
tracia de vidrio, años atrás había leído que nuestra 
civilización había perdido técnicas sofisticadas de hacer 
vidrio aplicada por los romanos, y esta copa era una 
prueba objetiva de esa maestría. 


La copa es del siglo IV, de las que se conocen en latín como 
diatretum. Las diatretas es una técnica de fabricación de 
vidrio de lujo consistente en cubrir este tipo de vasos O 
copas con otra capa de vidrio realizada en otro color con 
forma de red. Y se cuentan entre los objetos de vidrio más 
técnicamente sofisticados que ha producido la 
humanidad. Esta copa ha dejado estupefactos a artesanos 
y científicos al poder cambiar de color con los efectos de la 
luz del verde al rubí. 


Pero hablemos del rustico y masculino vino tracio que se 
hacía en canales de piedra y era tan espeso que, como 
dicen las leguleyas, los hombres se amontonaban para 
aspirarlo con esfuerzo con ridículas pajitas. 
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Copa de Licurgo Museo Británico, Londres 


Los sacerdotes tracios sobrevaloraban al vino, pues era 
pieza fundamental en sus rituales sagrados, en su mística 
divina, era un medio para conectarse con el otro mundo y 
así poder avisar a los mortales el futuro. 


Los tracios fueron las primeros en adorar al Señor del Vino- 
Zagre, posteriormente asimilado por los griegos como un 
dios afeminado y chiflado, con el nombre de Dioniso. 


Gracias a los tracios el vino fue conocido por los griegos, 
todavía afirman esto con orgullo los historiadores búlgaros 
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en la Biblioteca Nacional de los Santos Cirilio y Methoduis 
en la capital de Sofía. 


Los antiguos griegos solían beber vino diluyéndolo con 
agua, mientras que los tracios lo bebían puro, este hecho 
asombró y aterrorizó a los griegos en los simposios. 


Los griegos lo registraron en su libro sagrado, pues Homero 
en su Odisea habla del vino tracio. 


Vasos de oro extraordinariamente magníficos conocen la 
dulce respiración del vino tracio. 


Pero hablemos ahora del héroe Mavrud, la palabra 
"Mavrud" viene del griego Mavros, que significa negro. 


Los mortales cuentan que en el siglo noveno, Khan Krum, 
quien se opuso de forma intransigente al consumo del 
alcohol, emitió una ordenanza absurda para erradicar 
todos los viñedos del reino. Pero este decreto coincidió 
con un singular episodio. El gran Khan Krum en el palacio 
real tenía cautivo un León adulto, que era el regalo exótico 
de un gobernante del este. 


Pero todo el pueblo quedó espantado al saber que el león 
huyó de su jaula y llenó de pánico a todo el reino. La gente 
no quería salir de sus casas y las madres temían que sus 
hijos se tornen albo del irascible animal. 


Pero un joven valiente y fuerte llamado Mavrud los busco 
por las orillas del Danubio y la costa del mar negro, al 
divisarlo el león se lanzó sobre él, pero Mavrud abarajó en 
el aire al animal, y lo ahorcó con la fuerza de sus manos. 


El gobernante Khan Krum quedó impresionado e intrigado, 
pues quería conocer el secreto de su singular poder. 
Entonces la madre de Mavrud confesó que ella burlando la 
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ley, había preservado un pequeño viñedo en el fondo de 
su casa, de donde hicieron vino y lo bebió con su hijo. 


Había sido el vino el que dio la gran potencia y el arrojo a 
Mavrud para enfrentar el león. Después de esta noticia, el 
gran Khan Krum ordenó nuevamente plantar viñedos, y el 
vino fue llamado con el nombre del valiente joven Mavrud. 


Hoy este varietal Mavrud es la uva emblemática de 
Bulgaria. 


15- Receta para hacer “vina condita”” 
Primero búsquese un nombre en latín y envuélvase (una 
vez desnudo) en una sábana blanca en una ciudad 
francesa, italiana o española. Incluso puede ganarse unos 
pesitos si invita a turistas a ver el novedoso espectáculo. 


Primero coloque las uvas en una pileta y píselas con los 
pies bien limpios hasta hacer un puré con ellas, esto debe 
ser llamado de mustum calcatum. 
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Después deje fermentar unos meses en unas grandes 
tinajas de terracota prestadas por algún amigo artesano. Y 
entre los meses de marzo y abril, coloque el “mustum” en 
unas barricas de maderas donde dejará descansar. 


Ahí, para hacerlos más alcohólicos, más adecuados al 
gusto romano, le debe añadir “defrutum”, que es un 
mosto concentrado que incrementaba la gradación del 
vino, si la cosa no funciona busque agua saladas de mar y 
viértala sobre el vino, pero si detecta que está muy 
alcohólico, agregue otro tanto de jugo de uva. 
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Pero si después de todo esto el vino sigue feo colóquele 
miel, si el gusto no mejora agréguele hierbas, si sigue 
intragable colóquele resinas o esencias vegetales. Ensaye 
también con mirra de etiopia o violetas, también le pude 
colocar canela de la India, absenta del diablo, pétalos de 
rosas O yeso. 


Pero si después de agregar todo esto el vino sigue con un 
mal sabor, pruebe con azafrán, hojas de nardo o pimienta. 


Después procure eliminar las impurezas utilizando para 
ello paños de lino como colador, estruje con fuerza. 


Deje el vino ánforas de terracota o en olorosa “barrica” de 
maderas bienoliente por tres o cuatro años. 


El resultado será un vino fuerte con una graduación por 
encima de los quince grados, que puede rebajar con agua 
del puerto de Ostia. 


Ahora si el vino todavía no gusta, puede ofrecerlo a algún 
ayudante que esta disfrazado de esclavo para que lo 
saboree. 
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Cuarta parte: Los descendientes del vino 


1- El enemigo de Alejandro Vigil 
Alejandro Vigil le colocó un título sugestivo a su vino, que 
perturba y desorienta al comprador “El enemigo”, pero en 
realidad Vigil nos habla de un enemigo espiritual interno, 
ese que es una rémora para nuestro despegue, ese hostil 
que habita adentro de nosotros. 


Al enemigo de Vigil lo encontré en la historia. Hablando 
con un empresario de Sáo Paulo sobre la antigúedad del 
vino, el reflexionó que el vino era muy antiguo porque lo 
bebió Jesús. Entonces no me animé a contradecirle al 
afírmale que mi primera historia del vino terminaba en el 
imperio romano que respiró Jesús. 


El vino de los romanos estaba en las antípodas del vino de 
Vigil, el vino romano era muy malo, era una “posca” que 
ni la miel, ni las hierbas aromáticas lo reparaban. 


Pero era el vino que tenían para sus glorias y derrotas, 
gracias a ese vino aguado sus predecesores griegos 
inventaron el teatro y los romanos consiguieron colonizar 
Europa e inventar el beso. 


Son tantas las fiestas de la antigua Roma relacionadas con 
el vino, que para contarlas a todas en detalle precisaría de 
siete vidas. 
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Los europeos medievales pisotearon sus memorias, 
agarraron a mazazos los bellísimos templos y los redujeron 
a cal a sus mármoles, derribaron sus estatuas, y con los 
cascos de sus caballos pisotearon los mapas y las memorias 
de Agripa. 





Pintura de Alma Tadema 


Hoy un hacedor de vinos, merced a sus enemigos internos 
de otras vidas, nada sabe de las calendas extirpadas, de 
Leneas y el éxtasis, desconoce los antiguos cantos fálicos y 
los duelos de las palabras latinas, nada entiende del soplo 
divino. 

¿Qué noticias tiene un decantador de humores de las 
Anesterias? 
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¿Qué bebedor entiende sobre las borracheras a las orillas 
del río Tíber en honor a Anna Perenna? Donde cada vaso 
de vino prometía un año más de vida. 


¿Que saben los sobrevivientes de la filoxera de los 
chasquidos de los ciímbalos, del redoble de los tambores, 
de la danza frenética? 


¿Que saben de la limpieza ritual de cara a la ingestión del 
brebaje sagrado? 


Reconocedlo mortales, vosotros sois los verdaderos 
ingratos que no guardan la memoria de quienes le 
regalaron las sabidurías del vino. 


2- Juan de Mori - 18 de agosto de 1535 
Les voy a contar el frustrado intento de fundar la primera 
población en la actual argentina, y este intento fue 
anterior a la primera fundación de Buenos Aires. 


Pero esta historia no debería estar en las páginas de este 
libro, porque me prometí narrar historias más antiguas, 
más pretéritas, pero dado que ni los brasileños, ni los 
argentinos la conocen a la historia ahora la reescribo, con 
menos pormenores, con menos detalles para hacerla más 
leve y asequible al lector. 


Ahora vivo en el barrio de Graca, en Salvador, Bahia, Brasil. 
Graca en portugués significa Gracia y hace referencia a la 
virgen de la Gracia. 


La esposa de Carlos V, “Isabel” era portuguesa y ella (en 
ausencia de su marido) le encomendó la tarea al portugués 
Simón de Alzaba y Sotomayor de fundar en la actual 
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Argentina el primer asentamiento oficial en la región de la 
Patagonia. 


Simón de Alcazaba zarpó de España el 21 de septiembre de 
1534, con dos carabelas salió del puerto de San Lucas de 
Barreda, la que capitaneaba Simón de Alcazaba se llamaba 
Madre de Dios y la otra San Pedro. 


Después de penosos meses de travesía Simón de Alcazaba 
y Sotomayor llegó a la actual Patagonia argentina, y el 24 
de febrero de 1535 el adelantado Alcazaba juró como 
gobernador de Nueva León y levantó así un toldo que fue 
agitado por los frenéticos vientos, y así fundó en la actual 
caleta Hornos de la ya citada bahía, a 29 kilómetros al sur 
de la actual localidad de Camarones de la provincia del 
Chubut un óvulo de ciudad llamado «Puerto de los Leones» 


CARAMURU y WAN LE MORI ] 1535 BAHIA BRASIL =a 


E 
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Se adentró al continente y allí bautizó a un río que 
encontró de Guadalquivir. 


Los españoles se fastidiaron de hambre y de tanto silbido 
monótono de viento, de advertir montes de jarilla 
inexpresivos, de tanto incomibles arbustos y solitarios 
arboles achaparrados. 


Los odios se acumularon, las brutalidades latentes 
emergieron y así al regreso a la costa los insatisfechos 
tripulantes lo encontraron a Simón de Alcazaba durmiendo 
en su barco “Madre de Dios “pero lo despertaron para 
arrojarlo al mar y allí se ahogó sin auxilio. 


Después de varias peleas y sentencias, el Madre de Dios y 
el San Pedro (ahora conducido este último por el tesorero 
de la expedición Juan de Mori) iniciaron una verdadera 
Odisea teniendo siempre a vista el litoral del continente y 
así remontaron hacia el Norte costeando el Brasil, 
buscaban el camino de regreso a Europa. 


Después de un largo viaje la nave Madre de Dios se atascó 
en la isla Boipeba, Bahia, Brasil, los navegantes 
malvivientes se rebelaron una vez más. Encallados, 
enfurecidos descendieron en un rincón de la costa, que 
hasta hoy ostenta el topónimo de “Punta de los 
Castellanos””, en memoria a estas víctimas del año 1535. 


Si usted visita Brasil le aviso que este histórico lugar está 
vecino al Morro de Sáo “Paulo, en la Bahía de Todos los 
Santos. 


Como les narraba, los sublevados abandonaron la 
embarcación Madre de Dios, en busca de comida y agua 
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dulce. Y allí de manera afable y entusiasta fueron recibidos 
por los indios tupinambá. 


Pero al pasar unos días los humores de los indios 
cambiaron, los españoles fueron amarados y muertos a 
mazazos O flechazos, después fueron descuartizados, y los 
indios chacinaron a fuego lento a los españoles para luego 
comérselos. Nunca los indios del lugar habían almorzado 
tanta carne europea en un solo día. 


La otra nave que estaba a la vista, la denominada "San 
Pedro", y que ahora estaba gobernada por el piloto Juan 
de Mori, también navegaba sin perder de vista la costa. 


El hambre y la enfermedad también los flagelaron, y 
adentro había estallidos de descontentos. 


Pero para suerte de Juan de Mori la nao entró en las 
serenas aguas de la Bahía de Todos los Santos, donde los 
mareantes se dieron con un personaje “el célebre Diogo 
Álvares Correia”, apodado de Caramuru por los nativos. 
Este portugués estaba en compañía de nueve hombres 
blancos, conviviendo sosegadamente con los indios 
caníbales. 


Poco después llegó a la playa una chalupa con los 
desesperados sobrevientas de la nave Madre de Dios en la 
carnicería de Boipeba, eran diecisiete sobrevivientes 
traumatizados y hambrientos españoles, casi todos 
heridos de flecha. 


Exaltados y aterrorizados narraron cuántos infortunios les 
habían sucedido con los indios en Boipeba, y afirmaron 
que era posible que otros compañeros hubiesen escapado 
de la carnicería, refugiándose detrás de cualquier arbusto 
de la isla. 
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Después de escuchar a los sobrevivientes de la nave Madre 
De Dios, Juan de Mori le suplicó a Caramuru que se 
dirigiera al escenario funesto. 


Caramurú fue y allí encontró tirado a noventa cadáveres 
en la playa, todos en hedionda y avanzada putrefacción, y 
cuatro miserables sobrevivientes que deambulaban 
insolados, heridos y hambrientos. Estos se habían salvado 
prodigiosamente de la saña de los bárbaros. 


Juan de Mori pasó unos meses con su nuevo amigo 
Caramuru en Salvador, Bahía, y el 18 de agosto, la nave 
"San Pedro" soltó las velas en dirección a la Península 
ibérica, algunos tripulantes de la malograda expedición 
prefirieron quedarse en tierra con Caramuru, y estos son 
los primeros españoles que se asentaron en el Brasil 
Tropical. 


Juan de Mori agradecido por los auxilios y por los víveres 
que había recibido de Caramuru, le regaló una chalupa y 
dos toneles de vino jerez. Este es el primer regalo de vino 
documentado en América. 


Aquellos bravos marineros españoles podían matar a 
cuchillo a un compañero y no por eso disminuía en ellos su 
intensidad en el sentimiento religioso. 


Antes de partir, Juan de Mori juzgó ser obra de la divina 
misericordia encontrar el alma del solitario Caramuru, 
sometiendo así a todos a una oración extensa. 


Después los jesuitas reescribieron la historia donde la india 
Catarina tuvo un sueño donde vio a la virgen con un niño, 
esa virgen católica es la primera del Brasil, y se llama aquí 
virgen de Graca. 
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La india Catarina dejó sus tierras a los benedictinos, y está 
enterrada en la Abadía de Nuestra señora da Graca, aquí 
en Salvador. 


Interesadísimo en esta historia que ni los argentinos, ni los 
brasileños conocen le pedí información sobre el navío 
Madre Dios al chubutense y buceador Bruno Sancci. Pero 
en eso momentos este estaba en Nueva York, pero para mi 
suerte había pasado anteriormente por España, donde en 
el archivo de Indias había encontrado la carta de Juan de 
Mori al regresar del Brasil. 


Eran dieciséis páginas dedicadas a un amigo, pero es un 
manuscrito en castellano antiguo con una caligrafía para 
especialistas en paleografía que no pude descifrar, y como 
muchas cosas en este mundo, nadie escuchó mi demanda 
por la interpretación del primer documento argentino- 
brasileño. 


Todos los 18 de agostos se deberían regalar dos vinos Jerez 
en Brasil, uno podría ser bebido a la salud de la nave Madre 
de Dios hundida en la costa de la isla Boipeba y el otro a la 
salud de la nave San Pedro. 


Pasado uno años el emperador Carlos V envió una carta de 
agradecimiento a Caramuru, por el auxilio a los 
castellanos. 


Como este encuentro no tenía una alegoría pictórica, ni 
dibujos, ni esculturas, los pinté a los dos juntos, a 
Caramuru y a Juan de Mori, con el regalo del español al 
portugués, es decir, las dos pipas de vino y la canoa. 
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3- Omar Kheyyam - El poeta del vino 
Consiéntaseme una precaria intervención, que no es más 
que un breve paréntesis autobiográfico. 


En las bibliotecas que encontré por las calzadas de la vida, 
siempre procuré los libros raros. Lo único que estimulaba 
mis lecturas era la curiosidad por un mundo desconocido y 
ocultado, y mi actitud con la música fue la misma. 





Así en mi adolescencia me formé una idea solitaria (no 
académica) de quien era Platón, Nietzsche, Voltaire o 
Schopenhauer. Me acostumbré a leer sin sentir el tutelaje 
de los académicos, leí y releí los textos originales sin 
intérpretes, ni intermediarios. 


No tenía una brújula literaria, mis selecciones eran 
anárquicas y arbitrarias, pero llegaba hasta la médula 
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espinal de los autores. Así llegaron a mis curiosos ojos y a 
mis manos los escritos de Omar Kheyyam, los Rubaiyat. Así 
merced a este poeta conocí el herético mundo persa. 


Los Rubaiyat de Oamar resaltan el disfrute del vino, el 
amor y el erotismo, y critican en los poemas a las 
instituciones religiosas. 


Omar narra con escepticismo, y reivindica los desvaríos 
que producen los humores del vino, también medita sobre 
la inevitable muerte y la esclarecedora sabiduría. 


Omar lbn Ibrahim al Khayyami, ese fue su nombre orginal, 
que él mismo simplificó en Omar Khayyarn, que significa 
fabricante o tejedor de tiendas. Omar nació en Nishapur 
en Irán a los pies del monte Binalud por el año 1050, y 
falleció en 1123. 


Vivió una vida atiborrada de sueños: era astrónomo 
cuando miraba los cielos, matemático cuando hacia 
cuentas, filósofo maestro cuando tenía discípulos y, sobre 
todo, poeta cuando bebía vino. La espectacular vida de 
Omar se advierte en los escenarios del Irán milenario de 
las tiendas, las tejedoras las alfombras y los artesanos. 


Su poesía es como arranque de luz perpetuo. Omar es 
sencillo y moderno, un contemplador de la vida. Cuando le 
canto al vino es el Señor del universo y así promociona a la 
primavera y a los amores que broten de ella. Aquí van 
algunas de las enseñanzas del genial poeta: 


Una mañana escuché que venía, desde la taberna, una voz 
que decía: ¡Venid, alegres bebedores, jóvenes locos; 
levantaos y llenad una vez más la copa de vino, antes de 
que el destino derrame la de nuestra existencia! 
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Sólo tristeza y desdicha nos ha producido este mundo, que 
por un instante nos sirve de asilo. Ningún problema de la 
creación nos ha sido explicado, y nos iremos con el corazón 
lleno de disgusto por nuestra ignorancia. 


Cuando yo muera, lavadme con el jugo de las uvas; en lugar 
de plegarias, cantad sobre mi tumba las alabanzas del vino. 
Y si queréis encontrarme algún día, buscadme bajo el polvo 
del piso de la taberna. 


El amante está todo el año ebrio, loco, absorbido por el 
vino, cubierto de deshonor... Porque cuando estamos en 
sana razón, la tristeza nos asalta por todos lados, pero 
apenas nos embriagamos, la tristeza se aleja... 


Puesto que nadie sabrá decirte lo que sucederá mañana, 
llena de alegría tu corazón; vacíalo de tristeza... ¡Oh luna 
adorable!... ¡Bebe en una copa roja, porque la luna en el 
firmamento dará vueltas y vueltas al derredor de la tierra, 
sin encontrarnos jamás! 


Levántate y ven a mí... para satisfacer mi corazón, dame un 
cántaro de vino y bebamos antes de que, con nuestro 
propio polvo, se fabriquen cántaros. 


El Corán, que es llamado de la palabra sublime, no se lee 
sino de cuando en cuando, y no permanentemente, en 
tanto que, en el borde de la copa de vino, encontramos un 
verso lleno de luz para leerlo siempre placenteramente. 


Tú, que no bebes vino, no por ello hables mal de los 
borrachos; porque yo, prestamente renunciaría a Dios si él 
me ordenara renunciar al vino... Tú te ufanas de no beber 
vino; pero tal gloria encuadra mal en quien comete actos 
cien veces más reprensibles que la ebriedad. 
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Yo quiero beber tanto y tanto vino, que su olor pueda salir 
de la tierra cuando yo haya sido sepultado y que los 
bebedores, medio ebrios desde la víspera, cuando vengan 
a visitar mi tumba puedan, por el solo efecto de aquel olor, 
caer, muertos, borrachos... 


El día que tome en mi mano una copa de vino y, con la 
alegría en el alma, caiga muerto, ebrio; entonces, en ese 
estado de fuego que me devoraría, quiero realizar cien 
milagros, plenos de palabras claras, que como el agua más 
límpida lleguen a explicarme el misterio de todas las cosas. 


Puesto que la duración de un día no es más que la de dos 
suspiros, dedícate a beber vino; el vino líimpido, porque 
(Sábelo bien) nunca reencontrarás tu existencia ya ida, y 
puesto que tú sabes que este mundo camina hacia una 
ruina completa, imítalo y tú también déjate día y noche 
arruinar por el vino. 


Nos entregamos al vino con alegría y ofrecemos nuestras 
almas en holocausto a los labios de ese jugo divino... ¡Oh 
espléndido espectáculo! Cantamos sosteniendo en una 
mano la botella y en la otra la copa desbordante, que nos 
invita a recibir más y más de su sangre. 


Y bien estamos aquí, sentados en la taberna, rodeados de 
botellas y de danzarinas. Para gozarlo hemos dado en 
prenda, todo lo que poseemos: alma, corazón, vestidos y 
hasta nuestra copa... 


Estamos liberados de la esperanza del perdón del temor 
del castigo. Estamos más allá del aire, de la tierra, del fuego 
y del agua... 


Puesto que me toca ahora mi turno de juventud, quiero 
pasarla bebiendo vino, porque da placer. 
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No pretendáis, por su amargura, calificar este delicioso 
jugo, porque él es agradable y no es amargo, puesto que él 
es mi vida. La falsa moneda no circula entre nosotros. La 
escoba barrió completamente nuestra alegre morada. 


Un viejo que venía de la taberna me dijo: bebe vino, mi 
amigo, porque muchas vidas sucederán a la tuya durante 
tu largo sueño. 


Imita al tulipán que florece como un cáliz. Toma una copa 
en tu mano y, si la ocasión se presenta, bebe vino con 
satisfacción, en compañía de una joven beldad con las 
mejillas coloreadas por el tinte de esa flor. Porque la rueda 
azul del cielo, como una racha de viento puede aniquilarte 
de un solo golpe. 


Una noche yo vi en sueños un sabio que me dijo: el sueño, 
amigo, no ha marchitado jamás la rosa de la felicidad de 
nadie... ¿Por qué realizar un acto tan semejante a la 
muerte?... 


Bebe vino y más vino, que dormirás demasiado tiempo 
cuando estés bajo tierra. 


Por largo tiempo, con la copa en la mano me he paseado 
entre las flores, y entretanto, ninguno de mis proyectos se 
ha realizado en este mundo; pero, aunque, el vino no me 
haya conducido al fin de mis deseos, yo no deberé dejar 
este camino, porque cuando se sigue una ruta no debemos 
volver hacia atrás. 


Pon una copa de vino en mi mano, porqué mi corazón está 
encendido y esta vida huye como huye el dinero. 
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Levántate, porque el favor de la fortuna no es más que un 
sueño; levántate, porque el fuego de la juventud se escapa 
como el agua del torrente. 


Nosotros somos idólatras del amor, los musulmanes son 
distintos. Nosotros somos débiles hormigas; Salomón es 
otra cosa... Pídenos una cara pálida para el amor y ropas 
desgarradas, porque el mercado de las telas está lejos de 
aquí. 


Beber vino y regocijarme, es mi manera de ser. 


Ser indiferente para la herejía y para la religión, ese es mi 
culto. 


He preguntado a esta, novia del género humano cuál es su 
dote, y ella me respondió: mi dote consiste en la alegría de 
tu corazón. 


Yo no soy digno ni del infierno, ni del recinto celestial. Dios 
sabe de qué tierra me ha amasado. 


Soy herético como un derviche; feo como una mujer 
pérdida... No tengo religión, ni fortuna, ni esperanza del 
paraíso. 


¿Por qué, ahora que el rosal de la fortuna tiene sus frutos 
la copa está ausente de tu mano? 


Bebe vino, amigo, bebe, porque el tiempo es un enemigo 
implacable, y al volver a encontrar un día parecido es una 
cosa difícil. 


En este día que se llama viernes deja la copa pequeña y 
bebe vino en un jarro... Si los otros días bebías sólo un 
jarro, ahora bebe dos, porque este es, por excelencia, el 
gran día. 
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Habiendo visto a un viejo que salía ebrio de la taberna 
llevando sobre sus espaldas su tapiz para decir oraciones y 
un jarro de vino en su mano, le dije: oh, viejo, ¿qué significa 
esto? Y él me contestó: bebe vino, mi amigo, porque este 
mundo es de viento... 


El tiempo que pasamos en este mundo no tiene precio sin 
vino y sin canciones...No tiene precio, sin los sones 
melodiosos de las flautas de Irak. 


Yo quiero gozar las cosas aquí abajo, en la tierra... No 
anhelo sino la alegría y el placer de las cosas con precio. El 
resto, nada vale. 


Hace un siglo que yo canto alabanzas al vino y me rodeo 
de todo lo que al vino rodea. 


¡Oh devoto!, tú puedes ser feliz aquí abajo con tu 
convicción de tener por maestro a la sabiduría; pero 
comprende, al menos, que esa maestra no es sino mi 
alumna. 


Yo no sé si el que me creó pertenece al paraíso delicioso o 
al infierno detestable; pero yo sé que una copa de vino, 
una encantadora idolatría y una cítara, a la orilla de un 
prado, son tres cosas de que yo gozo en el presente, en 
tanto tú vives de la promesa de un futuro paraíso. 


Yo bebo vino, y los que son contrarios a él me llegan por la 
izquierda y por la derecha para conminarme a abstenerme, 
porque —dicen ellos— el vino es enemigo de la religión. 


Pero, por esta razón misma, en tanto se me tenga por 
adversario de la fe, quiero por Dios beber, porque es 
permitido beber la sangre de su enemigo. 
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Si has bebido vino consecutivamente una semana, no te 
prives de él el viernes, porque según nuestra religión, no 
hay ninguna diferencia entre el viernes y el sábado. Se 
adorador al Todopoderoso, no a los días. 


¿Dónde están los danzantes? ¿Dónde está el vino? Pronto, 
que yo haga honor al vino mañanero... 


Tres cosas en este mundo me son queridas: mi cabeza 
regocijada por el vino, una preciosa amante y el rumor de 
la mañana. 


Puesto que la vida se escapa, ¿Qué importa que sea dulce 
o amarga?... Puesto que el alma debe pasar por nuestros 
labios, ¿qué importa que seamos ricos o pobres?... 


Bebe vino, porque después de ti y de mí, la luna seguirá 
pasando de su último cuarto al primero y del primero al 
último. 

La caravana de la vida pasa de manera muy extraña. Ponte 
en guardia, mi amigo, porque el tiempo de la alegría se 
escapa también. No te preocupes por la tristeza que 
mañana toque a nuestros amigos, y tráeme pronto la copa, 
porque la noche se escapa. 


¡Queridos compañeros!, dadme vino, y por este medio, 
que mi cara, amarilla como el ámbar, se torne del color del 
rubí. 


Cuando muera, lavadme con vino, que se hagan de madera 
de la viña mi camilla y mi féretro. 


FIN 


No lo quise poner a todos los poemas de Omar para que 
no se comiera todas las páginas de mi libro. Pero confieso 
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que es el único poeta que rescata el espíritu sincero del 
vino. 


Es increíble que este hombre haya existido en Irán, y que 
en plena oscuridad haya escrito poemas llenos de luz y 
libertad. 


¡Salud a la memoria del poeta iraní! 


4- Ya estamos dentro del oscurantismo 
Se ciernen sobre nuestras cabezas nubarrones negros 
porque ya estamos dentro del oscurantismo. Para 
entender esto bastaría con asistir a un milagro en un culto 
pentecostal o a una exposición de arte moderno, oO 
escuchar a un periodista (funcional a la especulación 
financiera) hablando de política. 


Si no reaccionamos a tiempo esta época oscura puede 
persistir por siglos, cuando la Edad Media se inició nadie 
sospechaba su duración. 


Pero el lector dirá que ahora tenemos la comunicación, la 
tecnología para enfrentar esto. La realidad es que los 
medios están siendo utilizados para anular el pensamiento 
crítico. 


Una persona con mucha información pero sin cultura, es 
como un analfabeto dentro de una biblioteca. 


No solo que la gente ahora no lee, sino que conoce a 
millones de ¡letrados como él gracias a la red. 


Este fenómeno, ese espíritu de rebaño, es estimulado por 
los buscadores de la web reforzando su cosificación y 
alienación. 
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Jan Steen. La luz y la escuela 


Las personas no saben historia, se aburren con la literatura 
y cada vez ocupan más su tiempo para reenviar frases 
hechas, fotos indiscretas y noticias graciosas, todo en una 
paralizadora y vertiginosa inmediatez. 


Mientras la gente asiste “lucha libre” y pornografía. La 
espiritualidad de los charlatanes cristo-sionista se agiganta 
para tomar el poder político. 


Cuando uno afronta al oprimido este afirma que sus ideas 
son propias, que él no ve la tv. Él no entiende que el 
submundo del WhatsApp, del Twitter y del Facebook hace 
que las ideas geopolíticas y hegemónicas lo contaminen, 
ese universo tiene apoyo financiero y manipulación 
tecnológica es funcional al oscurantismo mediático. 
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Uno de los problemas más serios es el espíritu de rebaño, 
“el no aburrirse” se tornó más importante que el 
crecimiento, y el que “no entiende algo” al conocer a 
millones como él que no entienden, se siente identificado 
con esa falta de comprensión extendida, y por esto se 
percibe psicológicamente fuerte. Lo mismo sucedía en la 
Edad Media. 


Los que ostentan el éxito empresarial tampoco puede 
ayudarnos, sus paradigmáticas vidas han llenado las 
librerías de literatura barata que rotulan en sus capas: 
Como ser un líder, Mi primer millón, Como ser un exitoso 
emprendedor, Cómo hablar en público, Etc. 


Este tipo de literatura basura ha atontado a las personas, 
y ha hecho que muchas librerías entren en colapso. 


Por otro lado las empresas derivan sus comunicaciones 
con jóvenes del maquillaje mediático, gente sin ningún 
tipo de cultura profunda, que solo se preocupa con la 
imagen, estos ahora tiene que decidir sobre nuevos 
contenidos que no entienden. 


Las academias de “arte” han destruido el arte, lo han 
tornado embrutecedor para que este no dialogue con 
otras épocas, y hoy esas instituciones son cuevas de 
charlatanes, como también lo son las universidades de 
economía. 


Dentro de poco una sinfonía de Beethoven, o un libro de 
Schopenhauer será una cosa tan desconocida, tan remota, 
tan distante como lo era para un hombre del siglo IX la 
filosofía griega. 
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5- El poeta del vino, Hafez 
Shiraz, ya fue la capital de Persia, conocida como la ciudad 
del vino, el opio, las rosas y las luciérnagas, está solitaria. 
En el monte Zagros reina el silencio, el único que todavía 
congrega es la tumba del poeta Hafez 1325-1389. 


La tumba de Hafez y sus mausoleos en los jardines de 
Musalla en la orilla norte de un río estacional son dos 
metáforas erigidas en el extremo norte de Irán, en 
memoria del célebre trovador persa Hafez de Shiraz. 


Quien consigue visitar la casa de un iraní descubre que hay 
dos libros en sus mesas: el Corán y los poemas de Hafez. 


Y es que en los montes Zagros es tan importante la fe en 
Mahoma como en la poesía Hafez. 


El musulmán de la ciudad de Shiraz vive en un paréntesis, 
porque en el pasado están los poemas persas con vino de 
Hafez, y en el futuro le espera el mismo vino, prohibido en 
vida, el vino del paraíso de Hafez. 


Solo con vino puede entenderse los estados del alma, solo 
ella puede transitar entre lo sagrado y lo profano. 


Durante el año nuevo persa, se reúnen, abren un libro de 
Hafez en una página por azar y leen un poema, en el que 
creen que encontrarán predicciones poéticas sobre el año 
que se avecina. 


Poema de Hafez: No te sientes sin vino, ni amante. 


La rosa junto a mí, vino en la copa, a vista del amado; en 
un día tal, el rey del universo se vuelve mi esclavo. 


Todo mi oído está en el son de la flauta y la música del arpa. 


Mi ojo todo, en su labio granate y en la copa que baila. 
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En nuestro credo, oíd, lícito es el beber vino, mas, oh floral 
ciprés, sin tu rostro es ilícito. 


3 EA 





Para este encuentro al cenáculo no traigas vela, que esta 
noche la luna de su rostro está llena. 


Del sabor del terrón y del azúcar no digas nada, porque ese 
labio suyo tan dulce a mí me sacia. 


Y ahorrad el perfume cuando juntos estemos, que, sin 
cesar, nos halaga el olfato su cabello. 


Mientras mi corazón guarde el tesoro de la tristeza que me 
causas, un rincón de la taberna será siempre mi morada. 


Bebedores de vino, bohemios, jugadores con los ojos 
somos, y en esta ciudad, ¿quién es el que no es como 
nosotros? 
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No habléis con el alguacil de la culpa nuestra, también es 
su intento el beber sin tregua. Hafez, no te sientes sin vino 
ni amante instante alguno: día es del jazmín, día de la rosa 
y fiesta de ayuno. 


I Salud por Hafez! 


6- La historia que no te contaron del Malbec 
Después de que Julio César asediara la Galia en el año 51 
antes de nuestra era, llegaron las primeras vides de las 
legiones romanas, pero pasado 143 años de que el César la 
conquistara a la Galia, las nuevas vides fueron prohibidas 
en aquella región. 


En el año 92, el emperador Domiciano arrancó la mitad de 
los viñedos galos para que no compitieran con el vino 
italiano, que salía de los grandes latifundistas romanos, 
ordenó que en su lugar se sembrase trigo para producir el 
pan romano. 


La Galia pasó 184 años sin incentivos para el desarrollo de 
la vitivinicultura. 


Pero en el 276, el emperador Marcus Aurelius Probus o 
”Probo” suspendió el decreto de Domiciano y llevó nuevos 
varietal para cultivarlos en lo que hoy es Francia. 
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El emperador Probo nació en Sirium en la actual Croacia, 
era un apasionado enófilo, conocía de vinos y vides, e hizo 
traer varietales nuevos a Francia, y con esos varietales 
llegó el Malbec. 


Probo sostenía la filosofía de que el soldado romano no 
debía estar ocioso, para evitar así revueltas en tiempos de 
paz. Por eso empleaba a las legiones para ayudar a la 
comunidad, como era plantar nuevos viñedos en la Galia. 
Esta tarea era de desagrado para los soldados romanos, 
porque no querían quehaceres asociados con el trabajo de 
los campesinos esclavos, por esta razón fue Probo 
malmirado entre los legionarios. 
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El emperador romano Probos, nacido en Albania, era un 
gran conocedor de la viticultura típica de las costas 
adriáticas, conocía los varietales más orientales, y de sus 
campañas militares trajo muchas estacas de vides 
desconocidas en la Galia. 


Durante la edad Media los ingleses conocieron al Malbec 
francés, como “el vino negro” y era muy demandado por 
los británicos. 


La tragedia comenzó cuando variedades de vid, originarias 
de América del Norte, como la Vitis Lambrusca o la Vitis 
Rotundifolia cruzaron el Atlántico para llegar a Europa, fue 
por el año 1862 que estas especies llegaron al puerto de 
Burdeos, en Francia, y pronto fueron anexadas a los 
viñedos de este país, y entre estas muestras, había larvas 
de la Phylloxera vaxtratis. Esta plaga disminuyó bastante 
los viñedos de Malbec. 


Pero el golpe de muerte definitivo del Malbec francés fue 
en el año de 1956 con los registros más bajo de 
temperatura en la historia de Francia, incluso se llegó a 
pensar en una nueva glaciación. Allí el Malbec que estaba 
en más de 40 lugares de Francia se concentró en Cahors a 
las orillas del rio Lot. 


El francés Michel Aimé Pouget lo trae de Chile para 
Mendoza, Argentina. Este varietal Malbec había sido 
llevado en la década de 1840 a Chile, y fue gracias a la gran 
apertura que dio ese país después de la independencia de 
España. 


Sarmiento fue quien profesionalizó el trabajo de la 
vitivinicultura en Chile, pues fue este autodidacta 
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argentino quien había fundado la Quinta Normal de 
Santiago en el año 1841. 


Sarmiento al haber ya trabajado con el agrónomo francés 
Michel Aimé Pouget en Chile, le propone al gobernador 
Pedro Pascual Segura de Mendoza que contrate al francés 
para que funde la Quinta Agronómica de Mendoza. 


Y gracias a este francés (como esta antedicho) es que llegó 
a Mendoza el Malbec. 


7- Juan de Puebla €: los primeros buenos vinos 
de Mendoza 

Mendoza, en la época virreinal fue la capital del 
corregimiento de Cuyo, del Reino de Chile (1561-1776). En 
ese tiempo después de la ciudad de Santiago, Valparaíso y 
Concepción, Mendoza era la cuarta de las principales 
ciudades chilenas, tanto en el plano económico como 
social y cultural. En ese Reino de Chile acontece la 
desgracia del capitán y miembro del cabildo Juan de 
Puebla Reinoso. 


El encuentro apasionado y clandestino entre el capitán don 
Juan de Puebla y doña Juana Bustos se consumó una 
oscura noche de 1633 en la casa materna de la mujer. 


Los gritos de goces, los suspiros y los gemidos alertaron a 
Doña Teodora, la cual se llenó de estupor al ver la impúdica 
escena, Juan de Puebla despojado de telas, abusaba 
montado arriba de doña Juana Bustos que también estaba 
como Dios la trajo al mundo. 
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Pintura de Fernando Fader 


El hombre huyó con las bombachas en las rodillas y la 
desvergonzada mujer fue interpelada por su madre. 
Horrorizada, doña Teodora le gritó: ¡Que ya había dado su 
consentimiento "bajo palabra de casamiento" para otro 
caballero! 


El Capitán Juan de Puebla asustadísimo buscó los caballos 
y asus viejos camaradas para que le acompañaran a cruzar 
la deshabitada y elevada Cordillera de los Andes, y 
refugiarse así en el Reino de Chile de la ira y las garras de 
la familia Bustos. 


Tras su dura marcha alcanzó la estancia de Chacabuco, 
nunca había cabalgado tanto después de practicar sexo, y 
agitado, con el corazón acelerado, se detuvo a descansar 
para así disminuir su ritmo cardiaco. 
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Pero el hermano de la doncella, Pedro Bustos lo siguió 
armado, pero un retraso intencional perpetuado por del 
alcalde Valentín Córdoba le hizo perder de vista al 
abusador. 


Pero al poco tiempo toda Mendoza estaba enterada del 
ultraje al buen nombre de los Bustos, y todas las fuerzas se 
dispusieron para perseguir al libertino Juan de Puebla. 


Pero Juan de Puebla no hizo más pausas en la cordillera y 
siguió al trote con sus caballos y camaradas para refugiarse 
al final en Santiago, en el Reino de Chile, más precisamente 
en el Convento de Santo Domingo. 


Las justas acciones judiciales fueron promovidas por la 
afligida familia de la "víctima", que eran su madre y su 
hermano. 


Por tal motivo iniciaron "querella criminal contra el 
desvergonzado de Juan de Puebla Reinoso", el cual, "con 
desprecio al celo de Dios, y en menosprecio y deshonor 
suyo, había osado derribar las paredes de adobe de su 
morada, entrando en medio de la polvareda a altas horas 
de la noche semidesnudo, y había estuprado con violencia 
a doña Juana Bustos que estaba bajo palabra de 
casamiento, y que es su hija legítima, doncella virgen a 
quien tenía con todo recogimiento". Por tal motivo 
solicitaba "se le embarguen todos los bienes y sea 
condenado a pena capital por quebrantamiento. 


Cabe resaltar al lector, que sobre la base de forjar la pureza 
de la mujer como valor absoluto, los españoles edificaron 
una montaña jurídica sumamente inclemente para 
escarmentar a aquellos desvergonzados e insolentes 
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hombres, esos que abusaban de inocentes mujeres 
vírgenes, sin haber entrado en previas nupcias con ellas. 


Por pertenecer el abusador a una familia de 
encomenderos, este tenía muchos indios disponibles, 
Doña Teodora sabía del alto precio que tenía la mano de 
obra indígena en el mercado. 


Los indios huarpes eran escasos en Mendoza, pues la 
mayor parte habían sido llevados en condición de esclavo 
a Santiago de Chile, a los yacimientos de La Serena y otros 
destinos. 


Además del castigo de carácter económico, doña Teodora 
Castañeda solicitó que se le ahorcara y asfixiase hasta la 
muerte a don Juan de Puebla. 


La justicia acotó a todo lo solicitado por doña Teodora 
Castañeda. 


La Real Audiencia condenó a Juan de Puebla a efectuar un 
pago en dinero: que era la suma de $10.000, mitad por 
costos judiciales y mitad como dote para la mujer 
afrentada. Advierta el lector, lo alta que era esta cifra: cien 
años después, el empresario más rico de Mendoza 
ostentaba bienes por 532.000. 


Juan de Puebla fue condenado a la horca con un decreto 
de Real Provisión del 21 de abril de 1635, donde se ordenó 
"que en el lugar en donde pudiese ser habido, sea preso y 
llevado a la cárcel de la dicha ciudad de Mendoza, y de ella 
sea sacado en forma de justicia por las calles 
acostumbradas de dicha ciudad y en la plaza de ella esté 
puesta una horca en la cual sea ahorcado hasta que por 
falta de respiro muera". Para noticia de todo el pueblo, la 
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orden de detención contra Puebla fue comunicada 
públicamente por pregón de tres en tres días. 


Además, se estableció un gran incentivo para los que 
capturasen al reo Juan de Puebla: "a los guardias que 
trajeren al dicho Juan de Puebla se les pagarán “un mil 
pesos de buen oro". 


Para asombro y desconcierto de la vecindad mendocina, 
Don Juan de Puebla obtuvo la gracia del perdón. 


A pesar de la sentencia anunciada por la Real Audiencia de 
Chile, Juan de Puebla no agonizó en la horca en una plaza 
de Mendoza en 1634. 


El tiempo fue pasando, los ánimos se fueron aplacando y 
falleció 44 años más tarde, tuvo nueve hijos que lo 
acompañaron en su placida vejez. En fin, sucedió que se 
quedó en Mendoza hasta que su pena prescribió. 


En sus años regalados Don Juan de Puebla Reinoso se 
dedicó con éxito al cultivo de las viñas y a erguir bodegas 
para la elaboración del vino. 


Los vinos que elaboró adquirieron prestigio y fueron 
solicitados como medio de pago para saldar deudas. 


La bodega de Don Juan de Puebla Reinoso fue una de las 
primeras del Cono Sur que se especializó en elaborar 
grandes vinos. 


Don Juan de Puebla nunca se sacó la soga del cuello, y 
pretendía ganarse el cielo y la vida eterna haciendo vinos 
buenos. 


Para ello debía llamar la atención de la misericordia Divina, 
lo cual se lograba con la ayuda de los frailes de los 
conventos, cuyas oraciones y misas podían tener un efecto 
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altamente grato a los ojos de Dios, producir la sangre de 
Cristo era el medio más adecuado para alcanzar estos 
objetivos. 


Había un sagrado vínculo entre el vino y la vida eterna. En 
su testamento, Don Juan de Puebla dispuso que se 
destinaran 50 arrobas de vino al convento de Santo 
Domingo para que, a cambio, los frailes atendieran la 
burocracia de la expiación en el cielo. Con sus misas, rezos 
y flagelaciones los religiosos podían aliviar los feroces 
sufrimientos que debería padecer en el purgatorio Don 
Juan de Puebla antes de presentarse ante la Divina y 
severa presencia de Dios. 


Juan de Puebla una vez muerto les siguió regalando vino a 
los curas, pero desde el purgatorio vigilaba que fuese el 
vino de calidad. 


8- Beethoven fue asesinado por un pésimo vino 
"La música es el vino que inspira nuevas creaciones y yo 
soy Baco que prensa este delicioso vino para los hombres 
y los embriaga espiritualmente” 


- Ludwig van Beethoven 
La conciencia es lo que nos transporta y nos engrandece 
en el respeto que asumimos por los grandes recuerdos, y 
entre esas venerables memorias, que cada tanto nos 
ennoblecen, está el extraordinario legado musical de 
Beethoven. 
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Beethoven- Pintura de mi autoría 


Ludwig van Beethoven a pesar de su genialidad, él también 
fue demasiado humano, pues al igual que su padre fue un 
bebedor compulsivo de pésimo vino. 


Para nuestra tranquilidad el vino que bebía Beethoven con 
ansiedad hoy está prohibido en todas las legislaciones 
civilizadas del mundo. 


Dos días antes de su muerte, alguien golpeó la puerta de 
su apartamento de Viena. 


Eran un comerciante de vinos que traía para Ludwig un 
pedido, Beethoven ya estaba agonizando en la cama 
debido a una grave neumonía con fiebre alta. "Lástima, 
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demasiado mal, demasiado tarde", comentó angustiado el 
compositor para luego derrumbarse dentro de un sueño 
profundo, sueño del que nunca regresó. 


Las últimas palabras de Beethoven, por lo tanto, 
pertenecían al vino contaminado con plomo, ese vino 
maldito que le acortó la vida. 


Los Investigadores pudieron demostrar que fue ese 
pésimo vino que mató al genio de Bonn. Un extenso 
análisis de muestras de cabello y radiografías del cráneo de 
Beethoven comprobó que el genio murió de 
envenenamiento por plomo. 


No es como muchos sospechan que el plomo homicida 
vino de mordisquear lápices, el veneno entró en el cuerpo 
por los numerosos vasos de vino con plomo. 


El vino en la Europa de Beethoven era una herencia de la 
antigua Roma, pues llevaba como endulzante plomo, 
todavía no se había descubierto qué tan grande daño hacia 
a la salud esta sustancia. 


La autopsia del cadáver de Beethoven reveló que 
Beethoven murió de cirrosis hepática y envenenamiento 
por plomo. 


El médico residente Johann Wagner relató más tarde por 
escrito: "El hígado aparece reducido a la mitad de su 
volumen, coriácea, de color azul verdoso, y golpeado en su 
superficie con nudos del tamaño de frijoles”. 


Ya el padre de Beethoven había arruinado su carrera de 
músico por el exceso de alcohol. 
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A la temprana edad de cuatro años, el pequeño Ludwig 
tuvo que tocar el piano para agradar a su irascible padre, 
lo hacía de pie en una silla. 


No pocas veces, el niño fue arrastrado de las orejas con 
escandalosos gritos fuera de la cama por su padre 
borracho en la noche para practicar en el piano, los 
insultos paternos aumentaban cuando la creatividad del 
niño se desplegaba en el piano. 


Cuando Beethoven tenía once años de edad, el genio solía 
escapar del látigo de su padre borracho, que a menudo se 
ponía violento cuando regresaba beodo de una taberna 
cercana. 


Cuando Beethoven cumplió los doce años tuvo que 
trabajar para sustentar a la familia. 


A la edad de 17 años, Beethoven fue a Viena a estudiar con 
Wolfgang Amadeus Mozart, pero inmediatamente tuvo 
que regresar a Bonn, ya que su madre agonizaba con una 
enfermedad terminal y murió poco después de su llegada. 


Beethoven tuvo que hacer de padre al cuidar de sus 
hermanos menores Kaspar y Nikolaus, su padre ya había 
fallecido. 


Fue el genio de Joseph Haydn, quien se enteró del 
extraordinario talento musical del joven alemán y lo invitó 
para que regresase a Viena. 


Poco antes de su muerte, Beethoven se enfermó de 
neumonía grave y pasó los últimos dos días en coma. 


Ludwig van Beethoven falleció el 26 de marzo de 1827 en 
Viena debido a una intoxicación por plomo, como se 
verificó en su autopsia. El culpable era el vino de Saturno 
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que tanto deseaba. En esa época, el vino estaba 
alegremente agregado con compuestos de plomo para 
hacerlo "hermoso", como se decía por entonces. 


La costumbre de agregarle plomo al vino venia en Europa 
de la época de los romanos, El dulzor en la boca se debía 
al acetato de plomo, UN Compuesto químico que se forma en el 
proceso de cocción del vino en ollas de este mineral. 


Beethoven fue enterrado tres días después de su muerte 
en el cementerio Wáhring en lo que hoy es el distrito 18 de 
Viena. Más de veinte mil personas marcharon detrás de su 
ataúd en un fúnebre silencio, todas las escuelas de Viena 
fueron cerradas por el duelo. 


El cuerpo de Beethoven fue exhumado dos veces la 
primera vez fue en 1863 para estudiar sus huesos y la 
segunda en 1888, para reubicar sus restos en el 
Cementerio Central de Viena. Este último traslado también 
contó con el acompañamiento de miles de personas 
enlutadas. 


Para quienes alcanzamos con nuestra sensibilidad la 
música de Beethoven, él significa un impacto en la 
aventura espiritual de nuestras vidas, su legado es colosal 
y su genialidad inusitada. 


9- Sarmiento €: Pouget 
Recién llegado a Santiago de Chile, la situación financiera 
de Sarmiento era penosa. El general Las Heras después de 
las guerras de la independencia se había casado con una 
mujer chilena y se había establecido en Santiago. 
El general, viendo a Sarmiento con un aspecto de pobreza, 
tan necesitado y desamparado, le ofreció hospitalidad en 
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su hogar en un cuarto independiente del que disponía. 
Sarmiento aceptó. Al día siguiente el general con su mujer 
e hijos salieron para hacer diligencias, dejando a Sarmiento 
recostado con un en su pieza. Pero a media mañana la 
sirvienta de la casa que nada sabía de la presencia de este 
argentino, sintió un murmullo extraño y asomó su cabeza 
para ver de qué se trataba, y vio a un individuo mal vestido 
que caminaba como poseído, cerraba los puños, 
gesticulaba, daba grandes zancadas y hablaba en alta voz 
como un loco, casi como gritando y con un tono 
amenazador. 


Sintió aprensión ante la presencia del extraño, entonces la 
mujer trancó la puerta y le dio llave por fuera, dejándolo a 
Sarmiento encerrado. Cuando Sarmiento advirtió que 
estaba privado de su libertad se asomó al balcón y desde 
allí empezó a gritar como un enajenado. El escándalo se 
extendió a todo el ahora sorprendido barrio y muchos 
curiosos comenzaron a reunirse para observar al indiscreto 
desequilibrado que, cada tanto, se aparecía en el balcón 
para insultar a los que lo observaban desde abajo. 
Al regresar no fue tarea fácil para el general Las Heras 
intentar tranquilizar al perturbado Sarmiento. Esta 
anécdota la contó la hija del general Las Heras, doña 
Carmen Gregorio de Las Heras. 
Pero Sarmiento fue después reconocido en Chile como un 
gran escritor, un gran autodidacta y por su inteligencia 
abordó muchas tareas institucionales y allí conoció 
al ampelógrato francés Miguel Aimé Pouget. 
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Miguel Aimé Pouget. 


Pouget nació en Francia en 1821, se especializó en 
horticultura. Aquel joven tuvo que exiliarse de su país 
después del golpe de estado dado por Napoleón lll. 
Sarmiento era diez años más grande que Pouget y en Chile 
lo convenció para que se fuera a Mendoza para 
promocionar el progreso de la agricultura. 


Pouget llegó en 1853 a Mendoza e inmediatamente se lo 
designó como director de la flamante Quinta Normal de 
Agricultura, proyecto que naufragó por la mediocridad 
oficial. 

En Mendoza fue apodado entre los campesinos de 
“hechicero” porque sabía hacer novedosos injertos. 
Pouget fue el que hizo conocer e: identificar 
el varietal Malbec ese que huele a violetas, pero sabe en la 
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boca a ciruelas. 
De la obra de Juan Dragui Lucero, se puede extractar los 
siguientes párrafos: 


Pouget en 1853 llega para fundar y hacerse cargo de la 
Quinta Normal de Agricultura de Mendoza, (esta estaba 
ubicada, por el Este, desde donde corre la calle Belgrano y 
por el Oeste, hasta el Canal Jarillal de 
calle Boulogne Sur Mer. Y de Sur a Norte 
aproximadamente desde la calle Emilio Civit hasta Juan B. 
Justo) en ciudad de Mendoza, Argentina; pero la falta de 
medios en el gobierno, la política tempestuosa de aquella 
época hizo que el sabio francés se apartara de su puesto 
oficial y se dedicara a adelantar los cultivos de su finca 
particular. Enseño el arte de injertar, introdujo en 
Mendoza por primera vez, la cepa francesa que haría a la 
riqueza de la provincia. 


Miguel Amado Pouget es el introductor de la abeja de la 
miel, (Apis mellifera ligustica), en Mendoza, en el año 1855 
desde Chile donde propagó con entusiastamente la 
apicultura. La abeja introducida por Pouget se propagó 
rápidamente en Mendoza, donde existían grandes 
alfalfares para el engorde de la hacienda vacuna que 
pasaba a Chile. Estas abejas se propagaron en San Juan, 
San Luis, posiblemente La Rioja y, otras provincias del 
norte argentino. 


El sabio arboricultor francés, con grandes méritos y 
premios en su país y egresado de eminentes colegios, tuvo 
que exiliarse por ser republicano. Trajo cantidad de 
semillas y estacas de plantas de muchísima utilidad. Él 
formó a los primeros jóvenes mendocinos que conocieron 
y difundieron las modernas técnicas de la agricultura, 
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también allí maduró la primera uva francesa. 
Pouget plantó infinidad de especies arbóreas y arbustos 
desconocidos, enseñó a podar y se destacó por su arte 
para injertar. Llegó a injertar acacias con enredaderas 
como las glicinas, que daban llamativas flores liláceas, lo 
cual causó el asombro de los vecinos de la calle San Nicolás 
(actual calle San Martín). 
Los continuos cambios que provocaban los 
enfrentamientos civiles no permitieron cumplir con lo que 
el gobierno había pactado para el desenvolvimiento de la 
Quinta Normal, por lo que no rindió los frutos esperados. 


No obstante, él no se desanimó y en su quinta particular 
(sobre calle Belgrano) continuó trabajando sin cesar y 
disfrutando de uno de sus placeres: enseñar. 
Según Draghi Lucero: Fue el primero en introducir 
numerosas especies de árboles frutales y forestales. 
Enriqueció notablemente la horticultura 
y jardinería mendocina, enseñando gratuitamente los 
métodos científicos. No fue glorificado por sus 
contemporáneos porque no colgó un sable fratricida en su 
cintura, no firmó rumbosos decretos en la Casa de 
Gobierno, ni se golpeó el pecho frente a los altares. 
La podadera de Pouget creadora de grandezas reales y su 
sonrisa eterna de hombre superior y tolerante, no podían 
ser elevadas a la categoría de glorias de los amantes de los 
entreveros del siglo XIX... 
Pouget falleció en Mendoza en 1853 a la edad de 54 años. 
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10- El Riesling, el vino blanco alemán 
Está escrito sobre el vino alemán tiene como primer pasó 
una amena charla que tuve con el importador de vinos 
español Pepe Faro, este hombre fundó la red de tiendas de 
alimentos “Perini” que fue vendida al grupo Cencosud de 
Chile por 27,7 millones de dólares. 


Pepe me invitó un delicioso café allí él me confesó que 
cuando llegó a Salvador, Bahía, Brasil, para vender vinos, 
el único vino que aquí se conocía era unos vinos dulce 
alemanes de muy mala calidad. 


La decadencia de los vinos alemanes después de la 
Segunda Guerra Mundial se dio por una producción masiva 
de vinos de pésimo nivel como el "Liebfrauenmilch" o el 
"Króver Nacktarsch", estos eran vinos acaramelados o 
excesivamente dulces salidos de la variedad Riesling, era 
una suerte de vino genérico de mesa. Durante los años 50 
el mundo sin conocimientos de vinos consumía esta 
bebida de forma masiva. 


Pero hoy el vino alemán es otra cosa y ha mejorado 
ampliamente. Alemania hoy controla con rígidas leyes la 
denominación, composición, elaboración y embotellado 
del vino. 


Entre los "70 y '80 se dio "el milagro del vino alemán". Hoy 
el vino de excelencia contiene el 90% de la producción de 
Alemania. 
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La hipótesis de que la uva blanca Riesling haya llegado con 
los romanos tiene mucho sentido, porque esa frontera 
demandó una esmerada atención en el emperador 
Augusto, tal es así que la recorrió su mano derecha Agripa. 


Pilinius 23-79, relató sobre varias variedades de uvas, que 
siendo nativas de Italia y fueron llevadas a otras fronteras 
por las legiones romanas. 


Entre las uvas mencionadas por Pilinius también estaba la 
variedad de uva “aminense”, que se asemeja mucho al 
Riesling fue definida como especialmente vigorosa, 
resistente a la intemperie y curiosamente como poco 
dulce. 


Pero el verdadero origen se perdió en la noche de los 
tiempos y es también probable que haya nacido renana, es 
decir, humedecida desde los modestos inicios por las 
aguas de río Rin. 


Incluso el origen del nombre Riesling todavía provoca 
controversias y debates, porque esa uva blanca no era 
denominada así en la antigúedad. 
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El Riesling fue citado por primera vez por escrito en 1477, 
cuando el francés René de Lorraine, duque de Alsacia visitó 
la región. 


El nombre oficial Riesling es ahora un nombre popular y 
reconocido en el mundo entero, pero en Alemania todavía 
hoy se le denomina con otros nombres. 


Como un "Riesling" varietal fue definido por primera vez 
en el año de 1552 en el libro sobre hierbas del botánico 
Hieronymus Bock. 


En 1716, Konstantin von Buttlar compró la propiedad a 
Lothar Franz von Schónborn, allí comenzó la construcción 
de un majestuoso palacio barroco y, en 1720, plantó 
38.000 vides Riesling en las laderas de la colina, 
convirtiéndose en el viñedo Riesling más antiguo del 
planeta tierra. 


Pero en muchas personas persiste el prejuicio del vino 
dulce y barato alemán, es nuestro trabajo contarles a los 
que todavía están desinformados, esta gran verdad de los 
buenos vinos germánicos y de su emblemático varietal 
Riesling. 


11- Los almogáraves €: el varietal Malvasía 
Narran los informados cronistas que la uva blanca malvasía 
procede de la milenaria Creta Griega, en aquella mítica isla 
donde el Dios Zeus se besaba con su amada Europa. 


Pero en España el origen de la uva blanca Malvasía es más 
reciente, dado que la introdujeron los mercenarios 
almogávares en el siglo XIV, tropas asalariadas dedicas al 
asalto de lo ajeno. 
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Los almogávares eran los mercenarios usados por los reyes 
de la Corona de Aragón para acrecentar su brutal ofensiva. 


El término “almogavar” viene del árabe al-mugawir, “el 
que crea algaradas”, es decir el que establece tumultos, el 
que hace jaleos, y espanta con sus escándalos. 


Muchos musulmanes habían perdido sus refugios 
naturales en los valles de los Pirineos, por eso tuvieron que 
reinventarse como bandoleros y dedicarse al saqueo 
sistemático en tierras adversas, para así poder sobrevivir 
junto a sus hambrientas y desesperadas familias. 
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Pintura de José Moreno Carbonero. La entrada de Roger 
de Flor en Constantinopla 


Conforme se iban desplazando al sur las fronteras los 
reinos cristianos, estos almogávares se sumaron a los 
papistas y fueron moviéndose como un frente de guerra 
también con ellos. 


A principios del siglo XIV, unas tres mil almas le declaran la 
guerra al Imperio bizantino, son los antedichos 
Almogávares, una amalgama de guerreros Hispanos- 
Aragoneses y Catalanes, que terminaran por expulsar a los 
turcos de Anatolia, y situarán en aprietos a todo un 
imperio como Bizancio, y como broche de oro 
conquistarán los ducados de Atenas y el de Neopatria en la 
región griega de Tesalia. 


Tras el alevoso asesinato del Caudillo Almogávar Rotger de 
Flor, los almogávares iniciarán su venganza afrontando a 
uno de los imperios más poderosos de la tierra. 


Rotger de Flor había sido un valiente mercenario 
subordinado al rey Federico Il de Sicilia, quien le acogió en 
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su corte y le designó caudillo de la Gran Compañía Catalana 
de los temidos almogávares. 


La prueba inaugural de su impar pericia y desmedido 
coraje como comandante de guerra fue la exitosísima 
defensa de la ciudad de Messina. 


La sobresaliente fortaleza corporal y la inquebrantable 
tenacidad, el ánimo esforzado, la resistencia al dolor y a la 
fatiga, la arrogancia y el desprecio por la muerte 
asombraron al desprevenido enemigo. 


Los almogávares al regresa de sus feroces batallas a miles 
de kilómetros procuraron una vida sedentaria en la vieja 
España y plantaron cepas de la variedad malvasía que 
trajeron consigo en sus equipajes, de la remota zona 
helénica de Monembasia. Dando así inicio a memorables 
vinos valencianos entre los siglos XV y XVI. 


El general Ramón Muntaner luchó contra los franceses en 
Messina y al lado de los griegos contra los turcos, al 
regresar a Valencia en 1307 se casó con la bella Xirivella 
dueña de una prospera granja. 


El general plantó la uva malvasía (que encontró en sus 
agitados años de guerras) en su alquería y desde allí se las 
despachó a las Islas de Madeira de los portugueses y 
también a las Canarias de los castellanos entre los siglo XV 
y XVI. 


Hoy esa uva blanca griega no solo se encuentra en la 
España de los almogávares, sino que también crece en 
Italia, Eslovenia, Croacia, Córcega, la isla de Madeira, 
California, Australia y en Brasil. 
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12- Sobre ingleses €: vinos con alcohol 
Cuando las legiones romanas de Claudio llegaron a la isla 
británica, los nativos andaban corriendo semidesnudos y 
tiraban piedras con fisonomías de iracundos. 


Pero cuando los romanos le acercaron un poquito de vino 
en la boca para que conocieran a la bebida del dios Baco, 
estos salvajes nativos se emocionaron, y agarraron con las 
dos manos los recipientes para tomar desesperados, como 
si fuese el último trago de sus vidas. 


Pasado los años siguieron bebiendo de forma insaciable 
para buscar los efectos colaterales del alcohol. Pero nadie 
sospechaba que de ahí en adelante los nativos pedirían 
más alcohol en los vinos europeos. 


Por eso cada vez que el vino europeo tiene como agregado 
un poco de alcohol, es porque hay un inglés detrás de su 
historia. 


Los ingleses llegaron a usar a sus piratas para robar vino, 
arriesgaban la vida por esta bebida como si fuese oro o 
diamantes. 


Entre los ingleses al trofeo más importante lo consiguieron 
con Sir Martin Frobisher, de la flota del cortabolsas Sir 
Francis Drake, que en 1587 saqueó Cádiz y se robó 3.000 
botas de vino. 


La llegada de ese botín a Londres fue una verdadera fiesta 
pública, solo comparada con la nueva coronación de un 
monarca. Entre los desdentados nativos, y la corte inglesa 
solo se habló de ese robo por años, en las tertulias inglesas 
el único tema fue el vino español substraído. 
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“Testing the Wine", English School, 19th century. 


El inglés siempre se interesó más por el alcohol que por el 
buen vino, por eso los portugueses de Oporto tuvieron que 
agregar en 1678 un 77% de alcohol a sus todavía no 
finalizados vinos, para que los oportunistas y sedientos 
ingleses lo quisiesen cargar en sus barcos. 


Siempre que le preguntamos a un español: ¿porque hay 
puesto un poco de alcohol en el jerez? este agarra la 
mandolina y nos cuenta que al varietal Palomino lo 
trajeron los fenicios. 
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Cuando le hacemos saber que los fenicios trajeron uvas, 
viñedos y procesos para hacer vinos, pero que no le 
agregaban alcohol a sus vinos. Estos españoles haciéndose 
los distraídos, dicen que los árabes cuando escaparon para 
el África dejaron abandonado un alambique, y que de ahí 
nació ese casamiento del aguardiente y el vino. 


Pero la verdad es que a los españoles les da muchísima 
verguenza decir, que por ahí anduvieron los ingleses 
pidiendo alcohol en el vino. 


La desesperación de los ingleses por el alcohol llevó a que 
en 1625 Lord Wimbledom intentara de nuevo robar en 
Cádiz, pero sin éxito, la guardia lo divisó al cleptómano 
británico y no pudo llevarse el vino. 


Este fracaso rotundo llevó probablemente a reflexionar a 
los  alcoholizados ingleses, para asegurarse el 
abastecimiento de vino con alcohol, es decir el Jerez. 


Por esta antedicha razón los ingleses se pusieron sus 
mejores ropas y se bañaron para reaparecer los 
cleptómanos como civilizados comerciantes, 
estableciendo sus propias tiendas de alcohol en España 
durante los siglos XVII y XVIII. 


Por eso te advierto: si te visita un inglés esconde el Oporto 
y el Jerez. 


13- Bentvogels o Aves de la banda 
El mayor placer para un trotamundos es visitar 
monumentos que ya ha reinterpretado a través de la 
lectura, y ya “In situ” poder contemplar y respirar la 
atmósfera sobre la que ya ha recapacitado. Así me 
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aconteció en Roma cuando visité el museo del Vaticano y 
contemplé absorto el mausoleo de Constanza. 


Es extraño que hasta hoy ninguna banda de rock se haya 
denominado con el irreverente nombre de Bentvogles. 


Esta historia de los Bentvogles la voy a comenzar así, en los 
años 345 y 346 mando a construir la hija de Constantino | 
el Grande, “Constanza” su mausoleo. 


Este mausoleo fue erguido cerca de la tumba de Santa Inés 
en Roma, esta muchacha Inés había sido perseguida y 
luego encarcelada en un prostíbulo por el jefe de su padre, 
el emperador Diocleciano. 


Al final, Constanza tuvo su costosísimo mausoleo en el cual 
ya fallecida fue recostada, a este lo había decorado 
extrañamente con escenas más propias del dios Dioniso 
que de una doncella cristiana. 


Pero siglos después llegaron unos holandeses amantes del 
vino a Roma, y reavivaron la creencia, la espiritualidad 
típicamente humanista en el Dios del vino al ver 
emocionados las escenas en el sarcófago relacionada con 
las uvas y la producción de mosto patero. 


Los neerlandeses pasaron a creer que el edificio era un 
antiquísimo templo dedicado al Dios Baco. Este místico 
equivoco, como ya he dicho, son las numerosas alusiones 
en los altorrelieves a la vendimia, en uno de sus laterales 
hay tres cupidos desnudos pisando uvas mientras el jugo 
sagrado del Dios Baco cae sobre tres tinajas, hay 
sarmientos retorcidos y uvas por todos lados. 
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El mausoleo de Constanza no es como la tumba de su 
Madre la piadosa Santa Elena, donde hay feroces y severos 
guerreros defendiendo la cristiandad. 


Por eso fueron confundidos los holandeses, el mausoleo 
de Constanza se convirtió en una reunión de jolgorios de 
artistas flamencos en el siglo XVII, y ellos se denominaron 
Bentvogels “las aves de la banda” 


Antes de ser expulsados por la furia papal los pacíficos 
bohemios celebraron su última admisión de un nuevo 
miembro a la secta báquica. 


Entonces se celebró una gran conmemoración, una suerte 
de bautismo con vinos, después de esta celebración al 
amanecer, los bentvogeles se dirigieron al llamado 
Sepolcro di Bacco (es decir, el sepulcro de pórfido de la hija 
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del emperador Constantino, para dar su última ofrenda o 
libación. Muchos de los asistentes emocionados 
escribieron sus nombres en los frescos de los nichos, pues 
estaban bastante borrachos. 


Los borrachos del vino, aquellos hippies del siglo XVII no 
sabían que estaban profanado la tumba de la hija del 
emperador Constantino, ese que había impuesto el 
cristianismo en el imperio romano, por eso se 
sorprendieron cuando supieron de que el Santo Padre 
había estallado en cólera, es decir, enfurecido, y empezó a 
insultar a los gritos a los holandeses en el Vaticano. 
Arruinado así de forma concluyente los Festivales del 
Bautismo báquico en Roma. 





El papa Clemente XI 


El papa Clemente Xl ya estaba bastante irritado con los 
turcos, los chinos y los jansenistas cuando le aparecieron 
estos hippies holandeses del vino. Por eso en 1720 
Clemente Xl de forma correcta prohibió esta costumbre 
goliardesca, desvergonzada y borracha de profanar el 
antiguo Mausoleo de la hija de una Santa, conocida por los 
devotos como Constanza. 
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En 1791 el papa Pío VI decidió mover el gran Sarcófago de 
pórfido, para preservarlo mejor y evitar así que 
apareciesen nuevos borrachines holandeses para 
reanudar su espantosa secta del vino. Por eso hoy el 
mausoleo de Constanza está en el Museo del Vaticano. 


14- El doctor Anselmo critica a los chilenos 

El doctor Anselmo dio después de tomar unos vinos una 
provocadora y díscola conferencia en Santiago de Chile y 
allí afirmó sin incentivar loas: Los chilenos no tienen una 
historia minuciosa sobre los modestos orígenes de su 
vitivinicultura, escasean los documentos, como diría mi tía 
Margarita “están flojos de papeles” y son genéricos e 
imprecisos a la hora de hablar de su hora cero del vino. 


Ellos saben que las primeras estacas llegaron allá por el 
1548, pero no saben dar nombres, ni lugares, ni tienen 
registradas valiosas anécdotas. 


Los chilenos no pueden afirmar como lo hacen los 
mexicanos: Un épico 20 de marzo de 1524 Hernán Cortez 
cogió su pluma para rubricar un decreto donde se 
ordenaba que todos los españoles con encomiendas 
debían plantar anualmente mil viñas celtíberas y nativas 
por cada cien indígenas a su servicio, para lograr una 
acelerada hibridación en América. 


En 1531 el gran Carlos V corroboró la iniciativa de Hernán 
Cortes y decretó que todo navío con destino a la nueva 
España llevara viñas para su cultivo. 


Es muy probable que del puerto de Acapulco saliesen las 
primeras estacas en los barcos para los puertos chilenos. 
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Pero los chilenos no tuvieron un hidalgo alfabetizado, un 
eximio historiador que registrase esa histórica llegada en 
la playa como si la tienen los brasileños. 


En Brasil Martim Afonso de Souza, llega después de 
pasearse por la costa de Buenos Aires con el objetivo de 
diseminar los viñedos en las tierras nuevas, así baja con 
una estaca de Vitis vinifera en su mano izquierda un 22 de 
enero de 1532 y luego son plantadas en la Capitanía de Sáo 
Vicente las primeras viñas. 


¿Y en la caso de Argentina? ya es vergonzoso para los 
vecinos chilenos, por la cantidad de reseñas y antecedente 
que acopiaron las bibliotecas argentinas al hablar de su 
primer viñedo. 


En 1556, el clérigo Juan Cedrón (también conocido como 
el devoto Cedrón), llego desde la ciudad chilena, La Serena, 
con cuatro mulas y cincuentas y tres estacas para 
establecerse en Santiago del Estero, actual Argentina. 


Las estacas que traía Cedrón eran para hacer vino y dar 
diversas ceremonias católicas apostólicas y romanas. 


Según los abultados anales de la Biblioteca Nacional, 
Cedrón cruzó los Andes sobre una mula amarronada 
llamada Lucila, y con las estacas de vid a cuestas hasta su 
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destino final. Esas vides eran de las cepas Moscatel y Uva 
País. 


La mula de Cedrón era una mula de pelo marrón que había 
resultaron del cruce biológico entre un burro de Santiago 
de Chile un asno de La Serena y una yegua mansa de 
Valparaíso. 


La cepa moscatel de nuestro pionero Cedrón recorrió un 
largo camino antes de llegar a la Argentina, primero pasó 
por Grecia y se desarrolló en Constantinopla. Los árabes 
ortodoxos la introdujeron en España, la cultivaron los 
moros como fruta de postre. En este histórico contexto, se 
generaron las condiciones ideales para un mayor 
desarrollo de la variedad como fue el caso de la moscatel 
de Alejandría. 


Después salió de Cádiz para llegar a México y de allí a Chile 
y de allí nuestro infatigable pionero Cedrón la cruzó con su 
mula Lucila por la cordillera de los Andes hasta llegar la 
planicie de Santiago del Estero. 


Miren cuanta información tienen los argentinos, miren 
cuantos valiosísimos detalles, mientras que el chileno no 
nos puede dar un nombre, un mes, un día sobre sus 
primeras uvas. 


¡Realmente una verguenza los chilenos! 


Los chilenos comenzaron a insultarlo al doctor Anselmo, y 
entre desaprobaciones y abucheos se retiró hosco y arisco 
de la escandalosa conferencia. 
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15- El origen del vino uruguayo 
La pregunta inicial sería ¿Que tiene que ver las islas 
Canarias con un enófilo uruguayo? Pues mucho... 


Las islas Canarias siempre fueron mortificadas por los 
reyes de España, y subordinadas como si fuesen eternos 
menores de edad. Pues estuvieron condicionadas a la 
migración forzosa, tenían que emigrar al Nuevo Mundo 
“cinco familias canarias de cinco miembros, por cada vez 
que 100 toneladas se embarcaran”. 





Una obra de Besnes e Irigoyen dedicada al gobierno de la 
Provincia Cisplatina 


Numerosas canarios salieron llorando de su terruño, pero 
llevando sarmientos de vides escondidos en su equipaje, 
porque había una prohibición en las “Leyes de los Reinos 
de las Indias” de plantar vides en las nuevas posesiones. 


Los primeros colonos llegaron a Montevideo en 1726, bajo 
el reinado de Felipe V, un decreto real estableció que 
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veinticinco familias procedentes de las islas Canarias 
debían establecerse por estas tierras. 


Lo cierto es que traían consigo la experiencia y el 
conocimiento de cómo hacer vino. 


En marzo de 1751 se realiza lo que pasó a la historia como 
“la limpieza de los campos”, emitiéndose la ordenanza de 
que los hombres charrúas mayores de 12 años que no 
aceptaren ser bautizados por los clérigos católicos se los 
pasaba a degúello, capturando a las mujeres y niños para 
llevarlas a las ciudades para servir de sirvientas 
domésticos. 


Cultivar tierras, para esperar las cosechas en medio de 
viscerales guerras santas que planteaban los españoles, no 
era un escenario optimista para los primeros colonos. 


Pero el esfuerzo no cayó en saco roto, y en 1835, en honor 
de Manuel Oribe, segundo presidente de la república del 
Uruguay se tomaron vinos uruguayos en lugar de los 
franceses de costumbre. 


Pero para cualquiera de nosotros, la historia de la 
vitivinicultura en la Banda Oriental tiene más que ver con 
su cepa insigne, la Tannat, que con otra uva. Y esta historia 
comenzó con Pascual Harriague, un inmigrante vasco con 
ganas de elaborar vinos en el estilo clásico del Médoc, en 
1874 se puso en contacto con otro vasco que vivía del otro 
lado del río llamado Lorda, este vivía en Concordia, y le 
compró las primeras plantas de la cepa francesa Tannat. 


La cepa tomó, a cada lado del río, el nombre del pionero 
vitivinicultor, así fue que se llamó Lorda en Argentina, y 
Harriague en el Uruguay. 
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Para terminar nos remitimos al discurso de Francisco 
Vidiella el fundador de la Asociación Rural del Uruguay y 
creador de la primera Biblioteca especializada en temas 
vitivinícolas, este pronunció un discurso que manifestaba: 
"Por el momento basta con que podamos decir al mundo 
civilizado que la vinicultura nacional está ya vinculada y 
sellada en el rico y sagrado suelo de la República Oriental 
del Uruguay. ¿Hay algo más hermoso, señores, que brindar 
por la patria con sus propios vinos?" Estimamos que no. 


16- Réquiem por los viñedos desaparecidos 
Cuando vivía en Catamarca, Argentina, en numerosas 
oportunidades fui a negociar con Ricardo Chayle en su 
precaria bodega Don Samuel en Saujil, Pomán. 


El ómnibus para el regreso a la ciudad pasaba de forma 
muy distanciada, entonces aprovechaba la espera para 
ayudarle a encorchar las botellas de mistela y aguardiente. 
En una de aquellas tantas pausas me confesó con tristeza 
que en la época de la dictadura militar llegaban los 
prepotentes funcionarios del Instituto Nacional de 
Vitivinicultura de Mendoza para derramarle el aguardiente 
producido en el surco de sus viñas. 


Ricardo Chayle en el 2014 sufrió una avalancha de lodo y 
falleció años después a los 55 años, víctima de los 
cuantiosos inconvenientes que le había producido en el 
cuerpo una diabetes. 


Pero esta historia arranca más lejos, quizás en la noche de 
los tiempos. Fue en el imperio romano, más precisamente 
en el año 92 que el emperador Domiciano hace arrancar 
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viñedos (para proteger a latifundistas) del norte de Italia, 
de Francia y España. 











Domiciano manda a arrancar los viñedos de la Galia 


En el 961 el califa Alhaquen ll, promulga una orden para 
arrancar los viñedos por razones religiosas de la España 
musulmana. 


Siempre los españoles tratan de inculto y con ironía al 
califa por haber arrancada las vides, pero olvidan que su 
rey más famoso (Felipe II) en un párrafo de la Real Cédula 
suscrita en 1595, dice: "Por instrucciones de virreyes y 
otras cédulas y provisiones nuestras está prohibido plantar 
viñas en las Indias Occidentales" y también procuró 
obstaculizar la producción de vino. 


Las primeras plantaciones del terruño de Indias son 
esencialmente viñas, es decir, exactamente el cultivo que 
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más prohibían los viñateros de Cádiz y el Rey de España en 
América. 


Era decisivamente ilícito el cultivo de la vid en América, y 
su posterior conversión en vino. En 1595, 1620, 1640, 1661 
se repite con insistencia y ahínco la prohibición: Está 
prohibido plantar viñas en las Indias Occidentales y 
ordenan a los Virreyes, que no se den licencias para que 
luego se planten, ni reparan las que se fueran acabando. 


Se acata la ley, pero no se cumple. No solo Cuyo, sino todo 
el continente se tiñó de viñas. Estas normas que favorecían 
el proteccionismo económico de España son las bases 
argumentales y  dialécticas de nuestra futura 
independencia política. 


Pero al nacer colonizados, nos comportamos como 
colonizadores nativos con nuestros propios compatriotas. 


En Entre Ríos las grandes extensiones de verde, esas que 
en otoño se tornaban amarillas, naranjas y amarronadas o 
con el color de las ciruelas y fresas, esas fueron 
exterminadas. 


Cuando llegaba el verde del primer verano en Entre Ríos 
las pepitas eran verdes o amarillentas arracimadas, así 
vestían el paisaje de una renovadora esperanza. 


La apacible agricultura, la quietud provinciana y la 
generosa vitalidad no hacían sospechar la tragedia que se 
avecinaba. 


Entre Ríos era “viñedos” como lo fueron sus ancestrales 
pioneros entre el Tigris y el Éufrates. 
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En vano esperaron los agricultores entrerrianos las 
bondades del clima, el esmerado trabajo fue inútil y fue en 
vano el desvelo en las madrugadas. 


Todo fue pisoteado por las vacas lanzadas sobre las vides, 
y los burócratas portaron su antorcha en las manos para 
convertirlo en fuego al paisaje, para que las llamas hicieran 
humo la cultura del trabajo y donde había agri- cultura 
yacieron las cenizas de la perversión desmedida de la 
rastrera ignorancia. 


El vino de Entre Ríos fue una víctima más de los burócratas 
argentinos de aquel fatídico año de 1930. 


Muchas veces el hombre, cuando se metamorfosea en 
diablo de su propia especie, se trastorma en la filoxera que 
seca y asesina a todas las alegrías que pueden generar los 
vinos. 


17- Así habló el doctor Anselmo del vino 
Estaba el doctor Anselmo haciendo cola en. el 
supermercado, había elegido un vino para el aniversario de 
su mujer, era un Catena Zapata del viñedo Adrianna. 
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Catena Zapata 
Representa cuatro etapas de la uva Malbec en la historia 


Pero como de costumbre el doctor Anselmo se empezó a 
fastidiar con la espera. Entonces para distraerse le 
preguntó a la señora que le antecedía, ¿Usted no compra 
vinos? No, no, dijo la señora, no me gusta el vino. 


Pero para el doctor Anselmo la respuesta no pudo ser más 
ordinaria e indiscreta. 


Así habló el doctor Anselmo: Mire señora ya veo que 
estamos en las antípodas, yo aquí comprando un vino 
Catena Zapata y la señora llevando un Nescafé y otras 
impurezas para contaminar a su familia. 


Y no me extrañaría que la señora añadiera que le 
desagrada la música de Mozart, o que le aburre el teatro 
de Shakespeare, o que detesta a Jorge Luis Borges. 
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¡Porque los brutos o las brutas no dejan de escandalizar a 
nosotros los civilizados con sus supinas ignorancias e 
impertinencias! 


Señora, ya percibo que su vida surgió de un desvergonzado 
accidente, y se manifiesta en su insolente mal gusto. 


Mientras monologaba el doctor Anselmo, la señora lo 
miraba algo asustada al doctor, sin entender su visceral y 
repentino fastidio. 


Pero el doctor Anselmo prosiguió: La señora ya respira en 
un mundo civilizado, y no puede ofender gratuitamente a 
nosotros los que heredamos una cultura mediterránea, no 
puede venir aquí la señora y decir despreocupadamente 
de que no le gusta el vino, y yo aquí con un carísimo Catena 
Zapata en mis manos. 


Prosiguió el doctor Anselmo: Señora el vino es una 
metáfora de nuestra evolución, no son apenas 
características organolépticas, el vino está íntimamente 
ligado a nuestras raíces culturales. 


Piense la señora en lo que sufrimos con nuestras 
identidades, piense en el Priorato de Sevilla que estuvo 
bajo el dominio árabe, las clarificaciones, las podas, las 
vendimias, todo bajo las facetas lunares de los islámicos. 


¿La señora es musulmana? 
No. Respondió sucintamente la señora. 


Pues bien (prosiguió el doctor Anselmo) como le decía 
señora, yo creo que a usted no le gusta el vino porque su 
primera experiencia fue periférica, marginal, seguro que 
estuvo en un ambiente empobrecido al lado de otras 
personas incultas. Seguro que bebió de una botella abierta 
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de días, ese era un vino colombiano caliente y picado, de 
marca desconocida. 


Sinceramente le digo señora, para mí usted no educó su 
paladar, y debe estar arruinado el discernimiento 
gastronómico de sus hijos. 


La señora todavía no ha probado un buen vino, por eso 
tiene hasta esa falta de léxico y matices al expresase. Diría 
que la señora se acomodó, que se preserva en un estado 
abandonado y primitivo. 


La señora tiene que aprender a contemplar al vino, porque 
el vino es la exaltación de los sentidos. Por eso tiene que 
desarrollar su ciclo visual, el brillo, la transparencia, la 
intensidad cromática, el varietal. ¿Qué color vemos a 
cereza de capa media o alta? ¿Vemos ambarinos dilatados 
o ribetes violáceos? 


Después la señora tiene que entrar en la fase olfativa, es 
decir, la nariz en la boca de la copa para percibir las 
intensidades aromáticas. ¿Qué aspiramos? ¿Son aromas 
primarios? ¿Son taninos de maderas? ¿Maderas 
americanas o francesas? ¿Percibimos la evolución del vino 
en la botella? ¿Hay algo del “terroir”” en los minerales que 
emana el vino? 


La señora se tiene que preguntar si el vino huele a bosque 
O a tierra mojada después de la lluvia, ¿La señora percibe 
vainillas en la nariz u otras frutas? La señora también se 
puede preguntar: ¿Hay maderas tostadas? ¿Hay cueros O 
tegumentos? ¿Hay especias europeas o de la india? 


La señora al final entra en la fase de boca, es la sensación 
táctil por antonomasia, ¿La señora percibe astringencias? 
¿Acidez? ¿Nuevos taninos? ¿Retrogustos? ¿Persistencia en 
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el sabor retro-nasal? ¿Lo siente carnoso o potente? ¿Lo 
encontró equilibrado o elegante? 


Señora el vino no es una moda, es una identidad ancestral, 
un pasado innegable. Gracias al vino pudimos sobrevivir 
cuando el agua era un veneno. 


Merced al vino tenemos dioses y diosas. No ande por la 
vida atropellando a la cultura que supimos enaltecer. En 
fin, no sea insolente y descocada, no irrumpa en la vida 
derribando todo como lo hace un caballo en un bazar de 
cristales. 


Al final el doctor Anselmo pagó su vino Catena Zapata, y se 
retiró enfurecido del lugar... 


18- Centeno el memorioso bebedor de vino €: 
su Apocalipsis Porteño. 

Cuando la imaginación poética de los porteños ya estaba 
extinguida y agotada, es decir, cuando sus grandes genios 
de las letras yacían en los cementerios sin notables 
herederos, apareció de la nada la increíble pluma de 
Centeno para desafiar a todos las almas de la exangue 
gramática. 


La literatura de Centeno es una suerte de apocalipsis 
argentino, mejor dicho, una hecatombe porteña colmada 
de tormentas y misterios. 


La Argentina se deprime, se abolla, se auto elimina, y en se 
marasmo Centeno bebe un vaso de vino para anunciar el 
juicio final, donde el Dios Baco encuentra la prueba del 
pecado original. 
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La memoria de Centeno se desarrolló gracias a los efectos 
organolépticos del vino Malbec, incluso dicen que le 
bastaba con ver un racimo y ya sabía decir si de allí saldría 
un buen vino. 


Fue el francés Michel Aimé Pouget, quien llevó a Mendoza 
por la Cordillera de los Andes los primeros sarmientos del 
Malbec en su carreta, que era tirada por dos mulas y un 
asno a finales del siglo XVIII. Nunca hubiese sospechado 
Pouget que los caldos fermentados de estas uvas 
producirían una memoria prodigiosa en Centeno. 


La palabra “centeno” que designa a un cereal viene del 
latín centenum, para salvar el pillaje del sector agro- 
ganaderum. 


Elucubremos, hagamos un esfuerzo y, atemos todos los 
cabos sueltos, si la palabra Centeno deriva de la diosa 
Ceres y esta diosa era hermana del dios Júpiter de donde 
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proviene la palabra del varietal Sangiovese que significa 
sanguis jovis, es decir la sangre de Júpiter. La memoria 
extraordinaria y prodigiosa de Centeno queda más que 
comprobada, por esta relación divina y milenaria con el 
vino. 


El vocablo aplicado a este cereal viene a significar también 
"que rinde ciento por uno" y hace referencia a la 
productividad de esta gramínea de La Rural que no quiere 
pagar impuestos para financiar la obra pública. 


Centeno no es sólo un gran escribiente o un insigne 
apreciador de Malbec, como sospechan muchos 
desinformados. Centeno es un gran vengador, que te 
arroja una granada a los pies si lo miras con desdén o de 
mala gana. 


Al ser un Centeno instrumento del dios del vino es 
inimputable, es decir, significa dicho sobre el héroe Centeno: 
Eximido de compromiso penal por no poder comprender 
la ilicitud, por no poder comprender la ley, ni la gravedad 
de un hecho punible o por actuar no conforme a dicha 
comprensión. 


Centeno es un ser múltiple y único, a la hora de beber un 
vino puede ver a través de la maleta los tipos de papeles. 


Centeno tirando un explosivo es un niño, a la hora de 
hablar un suboficial con problemas de articulación, y a la 
hora de escribir en el auto un Julio Cortázar porteño. 


La caligrafía, la ortografía y la gramática de Centeno son 
meticulosas, mejor dicho, perfecta y precisa. 
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Nuestro héroe Centeno, a pesar de que podría ser 
descubierto o develando en cualquier momento, no se 
excitaba, ni estremecía. 


Nuestro titán Centeno no era ningún emergente también 
grababa sus testimonios con el plácido metal de su voz, 
mientras filmaba con su celuloide. 


Pero la prodigiosa memoria de Centeno cayó en desuso al 
desconocer si había o no quemado los cuadernos Gloria. 


Centeno toma dos copas de Malbec y se pone melancólico 
con unos meses pasados, dice que recuerda detalles, de 
pesos, montos, horas etc. Centeno sabe lo que sucedió 
hace 8 años. Pero cuando el tema es prosaico o reciente, 
Centeno deteriora su prodigiosa memoria. 


Para Centeno hacer un fuego después de tomar una 
botella de vino es algo rastrero, algo inelegante. Por eso 
Centeno no recordaba que había quemado los cuadernos 
que lo acompañaron ocho fríos inviernos. 


Centeno el memorioso los guardó durante 8 cumpleaños a 
los reveladores cuadernos, como quien centinela en una 
cuba francesa un vino. Pero después lo agarró la indigencia 
de la recesión, es decir, lo encontró a Centeno sin papel y 
los quemó en un fatídico mayo de este mismísimo año, lo 
hizo con su última cerilla, fósforo con el cual podría haber 
generado un gran incendio. 


¿Cómo el célebre Centeno se olvidó de un hecho tan 
trascendente, tan culminante, tan épico? 


Derrochamos las pruebas caligráficas. Nos perdimos a la 
experta petisa hablando de la tinta por la radio. 
Inutilizamos al perito gordo, ese que con la voz pausada 
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nos explicaría el tipo de papel en el laboratorio en un 
noticiero de TV. 


Los cuadernos que publicó la Nación como escritos en 
2010, son apenas la punta del iceberg de la prodigiosa 
memoria de Centeno. Dicen los que lo conocieron que 
cuando Centeno tomaba vino Malbec repetía de memoria 
todas las calles, las avenidas y las peatonales de Buenos 
Aires. 


Es verdad que los misteriosos cuadernos escritos por 
Centeno son un diseño Gloria que empezó a 
comercializarse en 2012 y eso hasta parece una 
contradicción, una negación o la prueba de un fraude. 


Pero Centeno no es un ser normal, él puede escribir en 
cuadernos del futuro, y esto hace parte también de una 
amalgama de misterio, ¿Cómo pudo escribir Centeno en 
cuadernos que todavía no existían? Son uno de los tantos 
misterios que Centeno (el egregio bebedor de vino) se 
llevará a la tumba. 


El Dios Claudio Baco hizo un maravilloso y prodigioso 
milagro en Buenos Aires al otorgarle una prodigiosa 
memoria a Centeno. Pero el porteño es tan elemental, tan 
básico que nunca comprenderá en su totalidad el sagrado 
misterio, La pregunta es: ¿Cómo un Dios renace de sus 
cenizas para darle la fama y la prodigiosa memoria a un 
insignificante chofer bebedor de vinos? 


Centeno es un hombre esencial de la literatura, del 
pensamiento divergente, un genio del salido del vino. 
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19- Los judíos jázaros €: el vino 

Pocas personas saben hoy quienes fueron los judíos 
Jázaros, esto se debe a una situación geopolítica e 
histórica. 

Los jázaros fueron negados tres veces en la historia: 
primero por Stalin el dictador comunista prohibió su 
estudio por mezquindad ontológica, para no reconocer 
que tuvo un imperio judaico en su pasado Rusia, después 
Hitler los negó por segunda vez por sordidez soberana, 
para no reconocer su origen ario, y por tercera vez muchos 
judíos ortodoxos lo niegan a los jázaros para que no se 
descubran que ellos no son descendientes legítimos del 
pueblo elegido. 


Pero los judíos rusos que son más instruidos están 
estudiando el pasado de ellos sin prejuicios nacionalistas, 
ni religiosos. 


Un día el rey Bulan decidió de la noche para la mañana 
convertir a su pueblo al judaísmo, es decir, convertirlo 
masivamente por razones puramente políticas a la religión 
del pueblo elegido. 


El judaísmo se convirtió en el estado teocrático de los 
jázaros. Sin duda, sus contemporáneos quedaron 
asombrados, boquiabiertas y estupefactos por esta 
decisión exótica y radical. Pero más sorprendido quedaron 
los historiadores al comprobar con documentos árabes, 
bizantinos, rusos y hebreos esta extraña decisión. 


Esto tira por tierra de que muchos “genios” son de origen 
judío y de que gran parte de ellos descienden de un pueblo 
elegido por Jehová. 


254 


¡Se convirtió en una nación de "judíos" o talmudistas 
autodenominados! 


Este hecho de que un pueblo entero de la noche para la 
mañana se autodenomine judío, sin serlo, está fuera de 
discusión, sería como hoy (con toda la información que 
tenemos) discutir si existieron los persas. 


Esto ha llevado a los historiadores serios, aquellos que no 

fueron alquilados por banquero" a concluir que la mayoría 
de los judíos del este, y por lo tanto muchos judíos del 
mundo, podrían ser jázaro, y no de origen semítico. 


Es decir, sus antepasados no bebieron de las aguas del río 
Jordán y sí del Volga, no son de Canaán y sí del Cáucaso. 


El idioma jázar era un dialecto turco llamado chuvash. 


Los documentos enseñan que a finales del 950, El 
diplomático Hasdai, mientras prestaba servicio en la corte 
del califa del Imperio Omeya, el califato islámico occidental 
de España, aprovechó sus contactos diplomáticos para 
preguntar sobre las comunidades judías desparramadas 
por el mundo. 


Hasdai se enteró así, por vez primera, de la existencia de 
los jázaros que eran negociantes mercantes de Persia. 


Hasdai decidió enviar una delegación. El creía en su 
ingenuidad intelectual que los jázaros podrían haber 
representado a una de las diez tribus perdidas de Israel y 
que eran descendientes de palestinos, como lo fueron los 
sefardíes en España. 


La carta contenía un saludo formal, algunos detalles del 
califa actual en España y preguntas sobre los rituales judíos 
de los jázaros. La respuesta de los jázaros incluyó su 


255 


versión de los eventos que llevaron a la conversión de los 
jázaros. 


En la versión del mandatario jázaro (José), su antepasado, 
el rey Bulan, expulsó a los hechiceros e idólatras de su 
tierra. Más tarde, un ángel se le apareció a Bulan 
diciéndole que debía adorar al único dios verdadero y, a 
cambio, él "bendeciría y multiplicaría la descendencia de 
Bulan, y entregaría a sus enemigos en sus manos y 
aseguraría su reino hasta el fin del mundo" 


José continúa relatando su rarísima versión: cómo fue 
visitado nuevamente Bulan en un sueño y se le pidió que 
construyera un lugar de culto en el que el Señor pueda 
morar, porque: "el cielo y los cielos sobre el cielo no son 
suficientes para sostenerme”. 


El diligente Bulan le respondió al ángel: que deseaba llevar 
a cabo el esfuerzo, pero que no posee suficiente oro o 
plata para financiar tal empresa. El ángel le dijo a Bulan 
que dirigiera sus ejércitos a Armenia, donde lo esperaba un 
tesoro de plata y oro. 
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A 


Figura china del siglo VIl de un comerciante judío jázaro. 


El nombre de esta nación jázara no se ha conservado para 
la historia académica. Mientras tanto, es muy probable 
que una parte de esta gente, al desmoronarse el imperio 
Jázaro, se escapara de la persecución y se refugiara en 
otras naciones, creyéndose judíos de origen semita. 


Los jázaros vivieron en lo que es hoy la República de 
Daguestán, y esta patria hoy es un museo etnológico único 
y tiene una relación con la historia del vino muy intensa. 


La etnología es la ciencia social que estudia y compara los 
diferentes pueblos y culturas del mundo antiguo y actual. 


Los nómadas del comercio se mezclaron con personas 
sedentarias y se unieron al trabajo de la agricultura y la 
viticultura. 
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El viajero árabe Al-Istakhriy escribió sobre la capital de los 
jázaros: "Los jázaros tienen una ciudad llamada Semender. 
En el espacio entre él y Bab-al-Abbab, y se dice que 
contienen alrededor de 4.000 vides”. Hay numerosos 
jardines que pertenecen a Semender. 


Esta ciudad nombrada por el viajero árabe es la actual 
Derbent europea, es patrimonio de la Humanidad de la 
Unesco, es una ciudad de la república de Daguestán, Rusia, 
cerca de la frontera con Azerbaiyán. 


Daguestán era un lugar muy convulsionado. Primero los 
propios jázaros perturbaron más de una vez con 
intempestivas incursiones, también los portadores del 
Islam militante comenzaron a penetrar. 


En el año 721 los árabes ocupados Derbent. Primero, los 
jázaros se vieron obligados a trasladar la capital, y luego se 
instalaron completamente fuera de Daguestán, en la parte 
baja del río Volga. 


Con la transferencia de la capital, con el traslado forzoso y 
el desgaste del éxodo, hubo un rencor generalizado, tanto 
de los jázaros como de otros pueblos que cayeron en la 
órbita de su influencia. 


Los agricultores sedentarios estaban preocupados por el 
constante saqueo de los pueblos nómadas. La soñada vida 
sedentaria se encontraba ahora en el noroeste. 


Hay amplias evidencias de que la alfabetización estaba 
muy extendida entre los jázaros. Desafortunadamente, ni 
un solo texto significativo ha sido preservado. 
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La única excepción feliz es un documento histórico 
sorprendente, conocido como la correspondencia judío- 
jázar. 

Durante muchos siglos los jázaros cultivaron la 
vitivinicultura e hicieron vino. 


En los viticultores y jardineros interesados en la historia del 
hombre, surgen muchísimas preguntas desconcertantes y 
que no consiguen responder muchos académicos. 


Todos estos pueblos que vemos hoy surge una pregunta: 
¿solo en el pasado reciente pudieron asentarse en paz en 
el suelo que vemos? 


Entonces ¿Quién les enseñó la cultura sureña de la 
viticultura? La historia sabe muchísimo de los antiguos 
nómadas, pero a los esmerados agricultores de las vides 
los historiadores no les han dedicado una página. 


Para la élite gobernante, la fuente principal de 
enriquecimiento fue inicialmente la minería militar, 
obtenida mediante el saqueo de los países vecinos. 


Es curioso como este saqueo militar todavía tiene vigencia 
en el mundo moderno con la codicia por el petróleo, y 
como muchos países que presumen de civilizados y 
aceptan las matanzas en estas incursiones. 


Pero luego el imperio jázaro optó por ingresos no militares. 


Este cambio se dio porque aumentó en la segunda mitad 
del siglo VII — y principios del siglo IX, el comercio comenzó 
a fluir entre el Este y el Oeste, cuyos principales agentes 
eran comerciantes judíos: los rahdonitas que viajaron 
desde España a China. 
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Los comerciantes judíos-jázares eran una parte integral de 
esta comunidad y realizaban operaciones comerciales en 
Europa del Este, pero a veces ellos mismos llegaban a 
Constantinopla, Córdoba y Alejandría. 


Muchos fugitivos judíos se convirtieron en los principales 
amos de los jázaros. La posición geográfica estratégica en 
la encrucijada de las importantes rutas comerciales atrajo 
a una empresa transnacional. 


Los rahdonitas ¿Quiénes son ellos? Estos son comerciantes 
judíos que comercian con China, India y países europeos. 


Pero había una peculiaridad: se dedicaban al comercio de 
mercancías muy valiosas, pero de poco peso como joyas, 
piedras preciosas, incienso y artículos de lujo. 


El Problema es que estos comerciantes judíos ricos al 
tomar el control de los jázaros, cambiaron de actividad al 
dedicarse al tráfico de esclavos. Reunieron un pequeño 
ejército mercenario de Gurganj, y comenzaron a devastar 
las tierras del sur de Rusia con el único propósito de 
capturar a los esclavos. 


Las fuentes rusas que consulté dicen que: El idioma de los 
mercaderes judíos-jázaros era el eslavo. El uso de la lengua 
eslava por los jázaros es informado por un comerciante 
judío de España, Ibrahim Ibn Yacoub, a mediados del siglo 
X. 


En el territorio de los Jázaros, especialmente en su capital 
Atil  (Itil) se establecieron grandes colonias de 
comerciantes musulmanes y eslavos. 
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Esta relación con los eslavos es lo que explica en la 
actualidad porque muchos judíos son de ojos azules y piel 
blanquísima. 


Las rutas comerciales penetraron en todo el territorio de 
los Khazars. El camino "de los alemanes a los jázaros" a 
través de Ratisbona, Praga, Cracovia y Kiev proporcionó 
acceso a los mercados de Europa occidental. Gracias a este 
contacto los alemanes pudieron llegar a oriente, tan 
deseado y peligroso para los cristianos católicos. 


Los jázaros dominaban las rutas del río Don y Volga, y los 
puertos en el mar Caspio y en el mar Negro. 


El río Volga era un paso obligado de la ruta principal que 
conecta los países del este árabe. Este camino está 
marcado por numerosos tesoros levantados con los 
dirhams de los árabes. 


El dírham o dírhem era una antigua moneda de plata 
utilizada en el mundo islámico, que valía la décima parte 
del dinar de oro. El nombre dírham procede del griego 
dracma. 


Los jázaros establecieron el control sobre una parte 
significativa del comercio del Mar Negro, un tramo 
fundamental de la Gran Ruta de la Seda, que transportaba 
seda, especias y artículos de lujo de China a Bizancio. 


Desde las tierras de Europa del Este, que estaban bajo 
control de los jázaros, se exportaron pieles de ardilla, 
armiño, castor y zorro, así como esclavos, cera, miel, 
ganado, pescado y pescado. 


Los jázaros eran famosos por tener un gran mercado para 
la reventa de esclavos. 
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Es curioso que todas las religiones no hayan combatido 
explícitamente a la esclavitud, y que hayan liberado este 
lucrativo comercio a los adoradores de divinidades. 


Los jázaros recibieron un tributo natural de pieles de sus 
tribus subordinadas. Con estos fondos, financiaron un 
ejército mercenario permanente de 12,000 hombres, 
formado por musulmanes. 


Hoy tenemos no solo ejércitos mercenarios, sino que 
también tenemos periodismo mercenario, que muchas 
veces mata más que el militar. 


A la cabeza del estado estaba formalmente Hagan, el 
gobernante sagrado. 





La Gran Ruta de la Seda, que atravesó su territorio en la 
Edad Media desempeñó un papel importante en el 
desarrollo de la viticultura y la vinificación de Daguestán. 


Pasaron los años y una antigua tradición jázara renació en 
Derbent, por orden de Pedro l, que visitó Daguestán 
durante la campaña persa (1722), se organizó una granja 
en el palacio, se construyó una bodega y un depósito de 
vinos, y se colocó un vivero de variedades de uva europeas. 


Después de la muerte de Pedro, Catarina | envió a un 
vinicultor invitado desde Hungría a Derbent, quien 
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después de muchos estudios consiguió considerables 
mejoras en la viticultura y la vinificación. 


En 1900, el vino "Cabernet" de Gedzhukha recibió el 
premio más alto en París: el Gran Premio. 


La decadencia comenzó en Daguestán con la Primera 
Guerra Mundial, y luego durante la guerra civil y la 
intervención extranjera. 


Durante los siete años de guerras en Daguestán, 3.000 
viñedos se esfumaron, sus rendimientos disminuyeron al 
igual que la producción de vino. 


Pero todo eso ahora está reflotando y hoy la república de 
Daguestán tiene excelentes vinos. 


20- El vino de los rusos €: el Vinzavod 
Miguel | de Rusia (1596 -1645) fue el primer zar de Rusia 
de la casa de Románov. Inmediatamente después de 
convertirse en un poderoso zar de una región enorme y 
con apenas 18 años de edad ordenó la creación de un 
“jardín para la corte zarista". 
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Miguel | de Rusia 


En el 'jardín', de hecho, fue el primer viñedo de la Rusia 
zarista, ubicado en el territorio de un monasterio en la 
ciudad de Astrakhan, en el delta del Volga, a unos 1.390 
kilómetros al sur de Moscú. 


Astrakhan o Ástrajan es el territorio que rodea la 
desembocadura del Volga, este lugar fue poblado por 
varias tribus tártaras, como los jázaros convertidos al 
judaísmo, al menos desde el siglo V. 


Con posterioridad la irrupción oriental de los mongoles y 
la desintegración del Imperio jázaro, esta histórica región 
olvidada pasó a ser parte de la Horda Dorada, cuyo imperio 
también se arruinó por la guerra civil. 


Pero volviendo al histórico jardín del zar de la dinastía 
Romanóv, más tarde, los trabajos se perfeccionaron con la 
llegada de un agrónomo alemán conocedor de los secretos 
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de la vitivinicultura, y a mediados del siglo XVII, su sucesor 
y segundo zar, Alejo |, ya estaba consumiendo vinos rusos 
producidos en Ástrajan. 


Tras el éxito de Ástrajan las vides también comenzaron a 
cultivarse con entusiasmo en las orillas del río Don. 





Imagen de Sergey Dyakov "antiguo Astrakhan" 


La producción de vino ruso creció gracias a las conquistas. 
Bajo el reinado de Pedro el Grande, a principios del siglo 
XVIII, las tierras del sur bañadas por el Mar de Azov fueron 
pacificadas y el zar empujó las fronteras de Rusia hasta el 
profundo Cáucaso, con esta incursión se acercaba a 
regiones milenarias donde se inventó el vino. Estas áreas 
tenían un clima favorable para el cultivo de la vid y era una 
oportunidad para desarrollar esta industria. 


Pedro el Grande quería traer la cultura europea al centro 
de Rusia, por eso comenzó con aspectos estéticos, como la 
prohibición de las barbas y la imposición del vestido 
occidental en la burguesía, quedando fuera de la exigencia 
al clero ortodoxo y los campesinos. 
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Pedro el Grande 


La región vinícola más ilustre, todavía famosa hoy en día, 
fue tomada por Rusia a fines de ese siglo. En los años 
ochenta del siglo dieciocho, el ejército de Catalina ll, la 
Grande, derrotó a los turcos y aseguró el dominio sobre 
Crimea y a las posesiones que agregó las bautizó 
Novorossiya, es decir, "Nueva Rusia", que incluyen la 
actual región de Krasnodar y su amplia región, y parte de 
lo que hoy es Ucrania. 


Catalina trajo de Europa la filosofía jurídica, política y 
moral además de medicina, arte, cultura y educación. 





Catalina Il de Rusia 
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Catalina fue una mujer cultísima, hablaba varios idiomas y 
mantenía correspondencia con los intelectuales más 
progresistas de su época, como Voltaire o Diderot, cuyos 
escritos influenciaron en el pensamiento político de la 
soberana. Esto también le sirvió como propaganda política 
al atraer opiniones favorables de las cortes europeas y 
burguesías occidentales sobre la pujante Rusia. 


Los modernizadores del vino en Crimea. 


El despegue de la industria del vino en estas nuevas 
regiones del Imperio ruso está vinculado principalmente a 
este hombre Mijaíl. 


Mijaíl Semiónovich Vorontsov (1782- 1856) fue una de las 
personas más ilustradas y solventes del Imperio ruso. Fue 
conde, y príncipe desde 1845, miembro honorífico de la 
Academia de Ciencias de San Petersburgo y 1826 
gobernador general de Novorosia o Nueva Rusia. 





Mijaíl Semiónovich Vorontsov 


En sus posesiones en Crimea comenzó el cultivo de 
diferentes viñedos y construyó bodegas especiales para la 
conservación de los vinos. 


Gorbachov fue un enemigo histórico del vino ruso, este 
desarrolló una prohibición para disminuir el consumo de la 
bebida de Dioniso a mediados de los años ochenta 
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En la actualidad en la región sureña de Krasnodar se 
cultivan las mejores cepas de Rusia y para aumentar la 
cantidad y la calidad de los vinos, una importante parte del 
vino es un vino agregado importado del extranjero que se 
mezcla con el vino ruso, por ese fin Rusia le compra vino a 
España y a la Argentina. 


Hoy los viñedos de Rusia no dan abasto para cubrir el 
mercado interno. Por eso el ingrediente principal para 
aumentar el volumen de sus vinos es realizar vinos de 
corte, assemblage o blend con varietales de diferentes 
países, como lo son Italia, Argentina y España, 


Los vinos extranjeros al mezclarse con los rusos, terminan 
dando nuevo vino llamado Vinzavod o fábrica de vino. 


El vino español lideró esta importación rusa, pero con la 
desvalorización de la moneda argentina, el vino de 
regiones como Mendoza o San Juan están aumentando sus 
volúmenes en las importaciones rusas. 


21- Los ingleses y el vino de Oporto 

El vino Oporto es en realidad un agregado de alcohol de 
invención británica, no portugués como piensan muchos. 
Debido a que el Dios Dioniso castigó a las islas de Gran 
Bretaña no haciéndola adecuada para el cultivo de uvas 
viníferas, sus ciudadanos siempre importaron vino de 
Francia. Pero durante las guerras con Francia de los siglos 
XVII y XVIII, Gran Bretaña boicoteó el vino francés y buscó 
en otros lugares. 


268 


Dicen que en esa época, los vinos portugueses no 
sobrevivían al largo viaje por mar a Inglaterra. La pregunta 
es: ¿Qué tan largo era ese viaje? 


El proceso de fabricación del vino Oporto fue inventado 
accidentalmente por un par de hermanos británicos que 
fortificaron el vino con brandy de uva para conservar su 
calidad durante el viaje a Inglaterra. No pude encontrar el 
nombre de estos hermanos, pero lo vamos a dar fe a esta 
versión sobre el origen de este tipo de vino. 


El vino alcoholizado anexó el sabor del roble, que los 
ingleses cultivaron para mejorar la producción del Oporto, 
de ahí que muchos vinos Oportos lleven nombres ingleses 
como Taylor, Croft, Graham. 





John Methuen, embajador inglés em Lisboa 
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En 1756, el marqués de Pombal primer ministro de 
Portugal, delimitó la región del Duero, esta fue la primera 
designación de una región vitivinícola en Europa. A partir 
de ese momento, el "vino designado como Oporto" vino 
solo de esta región de Portugal. 


En 1703, el Tratado de Methuen redujo los impuestos 
sobre los vinos portugueses, haciendo que el vino Oporto 
sea aún más popular. 


En este tratado los ingleses reducían los impuestos de los 
vinos portugueses, pero los paños británicos y otros 
productos industrializados de la isla eran exentos de 
cualquier tipo de impuesto en Portugal y Brasil. Esto 
produjo que el oro descubierto en Brasil emigrara para ser 
almacenado en los bancos británicos. Además, la balanza 
comercial les dio todo el tiempo negativo a los 
portugueses. Por otro lado, los ingleses continuaron 
comprándole vino a los franceses. 


“The British Merchant declaró con sinceridad: Por este 
tratado ventajoso "nosotros los ingleses les quitamos gran 
parte de su plata (moneda de este mineral) como para 
dejarles muy poco para sus ocasiones necesarias, y luego 
empezamos a ponerles distancia a su oro". 


Sin embargo, Adam Smith, en su célebre libro “La Riqueza 
de las naciones” (1776), consideraba que el Tratado de 
Methuen “es evidentemente ventajoso para Portugal, y sin 
ventajas para Gran Bretaña”. Por lo visto no entendió el 
tratado económico. 


El tratado fue nombrado en honor a su negociador 
principal, John Methuen, miembro del Parlamento y 
embajador de Inglaterra en Portugal en ese momento. 
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Es verdad que los brazos del trabajo y los propietarios eran 
portugueses, pero los británicos eran sus principales 
compradores. 


Los británicos lo envejecían al almacenarlo en Oporto y 
lucraban otra vez con el negocio de la exportación. 


Es decir, un tratado que supuestamente beneficiaria a los 
portugueses en el ramo del vino, seguía teniéndolos como 
socios en su propia tierra a los cargosos y pegadizos 
británicos. 


Los primeros en defender este tratado con unas eran los 
latifundistas portugueses, que no entendían mucho de 
desarrollo industrial. Además, Portugal podría llegar a 
producir paños, pero nunca los ingleses con su región 
vinos. 


Pero ese arreglo cambió a fines del siglo XIX, cuando una 
plaga de un insecto de raíz estadounidense llamado 
filoxera (que se introducía al Viejo Mundo en el clima 
húmedo de los barcos de vapor) devastó la industria 
vinícola portuguesa y europea. 


En el valle del Duero, la filoxera declaro a estas terrazas de 
cultivo inútiles, pues quedaron destrozadas por esta 
maleza. 


Con el flagelo de filoxera estas solanas fueron tratadas con 
productos químicos extremadamente tóxicos y agresivos 
que contaminaron el suelo, por lo que ya no fueron más 
adecuadas para el cultivo de la vid. 


Pero otras terrazas fueron simplemente abandonadas. 
Incapaces de producir uvas viníferas durante más de una 
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década, los portugueses vendieron sus tierras a precios 
irrisorios a especuladores británicos. 


Fue así como el injerto con un sarmiento norteamericano 
hizo resistente otra vez la vid a la filoxera. Pero la 
producción ya estaba en manos británicas, otra vez los 
ingleses se subieron a las espaldas de los portugueses para 
nunca más descender. 


Todavía hoy en día los británicos llegan a Oporto como 
turistas, como si se tratase de una antigua colonia de ellos. 


Gracias por leerlo 
Guillermo César Gómez 
Febrero de 2019 
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